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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat und Design zu
erfullen. Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem neuen Braun
Produkt viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorg-
faltig und vollstédndig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

o Die Messer sind sehr scharf! Behandeln Sie
Schneidwerkzeuge mit duBerster Vorsicht,

um Verletzungen zu vermeiden.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren des Gerétes, oder wenn es
unbeaufsichtigt ist.

e Kinder oder Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
durfen dieses Gerat nicht benutzen, es sei denn,
sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustan-
dige Person beaufsichtigt. Wir empfehlen auBer-
dem, das Gerét auBer Reichweite von Kindern
aufzubewahren sowie sicherzustellen, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.

e Weder Motorteil ® noch das Getriebeteil fiir den
Schlagbesen @ unter flieBendes Wasser halten
oder ins Wasser tauchen.

e Braun Geréte entsprechen den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen und das
Auswechseln der Anschlussleitung dirfen nur
autorisierte Fachkréafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren
fur den Benutzer entstehen.

e Vor der Inbetriebnahme prifen, ob die auf dem
Geréat angegebene Spannung mit lhrer Netz-
spannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

e Weder der Messbecher @ noch der Arbeitsbehél-
ter (c) des Zerkleinerers ist mikrowellengeeignet.

Geratebeschreibung

® Motorteil

Ein-/Ausschalter flr variable Geschwindigkeit
© Turbo-Schalter

() Drucktasten zum Lésen der Einsatze

(® Stufenloser Geschwindigkeitsregler

® Purierstab

© Messbecher

) Getriebeteil fir Schlagbesen

(D Schlagbesen

) Zerkleinerer

Einstellen der Geschwindigkeit

Wird Schalter ® betétigt, entspricht die Verarbeitungs-
geschwindigkeit der Einstellung des stufenlosen
Geschwindigkeitsreglers ). Je hoher die Einstellung,
desto schneller das Verarbeitungsergebnis.
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Die héchste Verarbeitungsgeschwindigkeit erreichen
Sie jedoch mit dem Turbo-Schalter ©. Er kann auch
fir kraftvolle Momentschaltungen eingesetzt werden,
ohne dass der Geschwindigkeitsregler betétigt werden
muss.

Je nach Anwendung werden folgende Einstellungen
empfohlen:

Stabmixer 1...turbo

Zerkleinerer 1...turbo

Schlagbesen 1...15

So bedienen Sie lhren Braun Stabmixer

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die Zubereitung
von Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von Getrénken und
Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Purierstab () setzen und
einrasten lassen.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende Gut eintauchen
und mit Schalter ® oder © einschalten.

3. Zum Abnehmen des PUrierstabes die beiden
Drucktasten © driicken und den Plrierstab
abziehen.

Sie kdnnen den Stabmixer im Messbecher @
verwenden, aber auch in jedem anderen GefaB. Wenn
Sie beim Kochen direkt im Kochtopf arbeiten wollen,
nehmen Sie den Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Uberhitzen.

So bedienen Sie lhren Schlagbesen

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB3, Biskuitteig und Fertig-
Desserts.

1. Schlagbesen (D in das Getriebeteil & stecken und
anschlieBend Motorteil ® in das Getriebeteil
setzen und einrasten lassen.

2. Schlagbesen in das Gut eintauchen, erst dann mit
Schalter ® einschalten.

3. Zum Abnehmen die beiden Drucktasten ©
driicken und das Getriebeteil abziehen.
AnschlieBend den Schlagbesen vom Getriebeteil
abziehen.

Fir beste Ergebnisse:

e Benutzen Sie eine breitere Schissel anstelle des
Messbechers.

e Schlagbesen leicht schrag halten und im Uhrzei-
gersinn bewegen.

Schlagsahne

Maximal 400 ml gekuhlte Sahne verwenden

(min. 30 % Fettgehalt, 4 — 8 °C).

Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit
(Stufe 1) und erhdhen Sie diese wahrend des
Schlagens langsam auf Stufe 15.




Eischnee

Maximal 4 Eiwei3 schlagen.

Beginnen Sie mit einer mittleren Geschwindigkeit
(Stufe 7) und erhdhen Sie diese wahrend des
Schlagens auf Stufe 15.

So bedienen

Sie lhren Braun
Zerkleinerer

(a) Getriebeteil fur Zerkleinerer
(b) Messer

(c) Arbeitsbehalter

(d) Anti-Rutsch-Ring

Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walniisse,
Haselnisse, Mandeln etc. perfekt hacken und
zerkleinern.

Verwenden Sie flr das Zerkleinern harter Glter

(z. B. harter K&se) den Turbo-Schalter ©).

Bitte beachten:

Extrem hartes Gut (z.B. Eiswdirfel, MuskatnUsse,
Kaffeebohnen, Getreide) darf nicht zerkleinert
werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlicke schneiden (s. Tabelle S. 5)

e Stiele und Nuss-Schalen entfernen

¢ alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei
Fleisch entfernen.

1. Vorsicht: Vor dem Einsetzen des Messers (b) die
Kunststoff-Hdille vorsichtig entfernen. Das Messer
ist sehr scharf! Nur am Kunststoffschaft anfassen
und auf die Achse im Arbeitsbehalter (c) setzen,
dann herunterdrlicken, bis es einrastet.

Immer sicherstellen, dass ein Anti-Rutsch-Ring (d)
am Arbeitsbehalter angebracht ist.

. Das Gut einfullen.

. Getriebe (a) auf den Arbeitsbehalter setzen.

. Das Motorteil ® auf das Getriebe (a) setzen und
einrasten lassen.

5. Motorteil mit Schalter ® oder ©) einschalten.
Halten Sie wahrend der Verarbeitung das Motorteil
mit der einen, den Zerkleinerer mit der anderen
Hand fest.

6. Nach dem Gebrauch Drucktasten © driicken und
das Motorteil abnehmen.

7. Getriebe abnehmen.

8. Messer vorsichtig herausnehmen.

9. Dann das Gut ausleeren.

A WOWN

Reinigung

Das Motorteil ® und das Getriebeteil fiir den
Schlagbesen ® nur mit einem feuchten Tuch
abwischen. Das Getriebeteil (a) fir den Zerkleinerer

kann unter flieBendem Wasser abgespdilt werden.
Das Getriebe (a) jedoch nicht ins Wasser tauchen.
Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.

Bei farbstoffreichen Giitern (z.B. Karotten) kénnen die
Kunststoffteile des Gerates beschlagen und sich
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Speisedl ab,
bevor Sie sie in die Spiilmaschine geben.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhaltlich, jedoch nicht in
allen Landern)

e BC: Zerkleinerer, ideal fir das Zerkleinern groBer
Mengen sowie das Zubereiten von Shakes,
leichten Teigen und das Zerkleinern von
Eiswurfeln.

e HC: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer, ideal fiir
Krauter, Zwiebeln, Knoblauch, Chili, Nisse etc.

Rezept-Beispiele

Mayonnaise (Stabmixer verwenden)
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den Becher
geben. Stabmixer senkrecht in den Becher stellen
und den Turbo-Schalter © driicken. Den Stabmixer
in dieser Position halten, bis das Ol emulgiert.

Ohne auszuschalten, den Stabmixer dann langsam
anheben und wieder senken, bis die Mayonnaise
fertig ist.

Eiscreme (Zerkleinerer verwenden)
100 g tiefgekihlte Himbeeren

10 g Puderzucker

80 g Sahne

Zutaten in den Arbeitsbehalter flllen. Turbo-Schalter
© dricken und ca. 30 Sekunden purieren. Sofort
servieren.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG
Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit und der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004 iber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer
nicht mit dem Hausmull entsorgt werden.

Die Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare Riickgabe-
und Sammelstellen erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

o The blades are very sharp! To avoid injuries,
please handle blades with utmost care.

e Always unplug the appliance when it is left unat-
tended and before assembling, disassembling,
cleaning and storing.

* This appliance is not intended for use by children
or persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, unless they are given super-
vision by a person responsible for their safety.

In general, we recommend that you keep the
appliance out of reach of children. Children should
be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

¢ Do not hold the motor part ® nor the whisk gear
box ) under running water, nor immerse them in
water.

e Braun electric appliances meet applicable safety
standards. Repairs or the replacement of the
mains cord must only be done by authorised
service personnel. Faulty, unqualified repair work
may cause considerable hazards to the user.

e Before plugging into a socket, check whether your
voltage corresponds to the voltage printed on the
bottom of the appliance.

e The appliance is constructed to process normal
household quantities.

¢ Neither the beaker @), nor the chopper bowl (c) is
microwave-proof.

Description

® Motor part

On/off switch for variable speed

© Turbo switch

(© Buttons for releasing the working parts
(® Variable speed regulator

(® Blender shaft

@ Measuring beaker

H Whisk gear box

(D Whisk

(@ Chopper

Setting the speed

When activating switch ®), the processing speed
corresponds to the setting of variable speed regulator
(®. The higher the setting, the faster the chopping
results.

However, maximum processing speed can only be
achieved by pressing the turbo switch ©. You may
also use the turbo switch for instant powerful pulses
without having to manipulate the speed regulator.

Depending on the application, we recommend the
following speed settings:

Handblender 1...turbo

Chopper 1...turbo

Whisk 1...15

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as
well as for mixing drinks and milkshakes.

1. Insert the motor part ® into the blender shaft ®
until it locks.

2. Introduce the handblender in the vessel, then
press the on/off switch ® or the turbo switch ©.

3. To release the blender shaft after use, press
buttons © and pull it off.

You can operate the handblender in the measuring
beaker @, and just as well in any other vessel. When
blending directly in the saucepan while cooking, take
the pan from the stove first to protect your hand-
blender from overheating.

How to operate your whisk

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites and mixing sponges and ready-mix desserts.

1. Insert the whisk (D into the whisk gear box ®), then
insert the motor part ® into the gear box until it
locks.

2. Place the whisk in a vessel and only then, press
switch ® to operate it.

3. To release, press buttons © and pull off the gear
box. Then pull the whisk out of the gear box.

For best results:

¢ Do not use the beaker @, but a wider bowl.

* Move the whisk clockwise, holding it slightly
inclined.

Whipped cream

Only whip up to 400 ml chilled cream

(min. 30 % fat content, 4 — 8 °C).

Start with a low speed setting (1) and while whipping,
increase the speed to setting 15.

Egg_snow

Only whip up to 4 egg whites.

Start with a medium speed setting (7) and while
beating, increase the speed to setting 15.




How to operate your
chopper attachment

(@) Chopper gear box
(b) Blade

(c) Chopper bowl

(d) Anti-slip ring

The chopper is perfectly suited for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

For chopping hard goods (e.g. hard cheese), use the
on/off turbo switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as ice
cubes, nutmeg, coffee beans, and grains.

Before chopping ...

e pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots (see
table page 5)

e remove stalks from herbs, un-shell nuts

® remove bones, tendons and gristle from meet.

1. Caution: Carefully remove the plastic cover from
the blade (b). The blade is very sharp! Always hold
it by the upper plastic part. Place the blade on the
centre pin of the chopper bowl (c). Press it down
until it locks.

Always make sure that the anti-slip ring (d) is
attached to the bowl.

. Place the food in the chopper bowl.

. Put the gear box (a) on the chopper bowl.

. Insert the motor part ® into gear box (a) until it
locks.

5. Press switch ® or © to operate the chopper.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.

6. After use, press buttons ©) to remove the motor

part.

. Then remove the gear box.

. Carefully take out the blade.

. Then remove the processed food from the chopper
bowl.

AN
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Cleaning

Clean the motor part ® and the whisk gear box &
with a damp cloth only. The chopper gear box (a) may
be rinsed under the tap. Do not immerse the gear box
(@) in water.

All other parts can be cleaned in the dish-washer.
When processing foods with colour (e.g. carrots),
the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil
before placing them in the dishwasher.

Accessories

(available at Braun Service Centres; however not in
every country)

e BC: Chopper attachment, perfectly suited for
chopping large quantities as well as for preparing
shakes, making light doughs and crushing ice
cubes.

e HC: High-speed chopper, ideal for herbs, onions,
garlic, chilis, nuts etc.

Recipe examples

Mayonnaise (use handblender)
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according to the
a.m. order. Introduce the handblender to the base of
the beaker. Pressing the turbo switch ©, keep the
handblender in this position until the oil emulsifies.
Then, without switching off, slowly move it up and
down until the mayonnaise is well combined.

Ice cream (use chopper)

100 g raspberries (deep-frozen)
10 g powdered sugar
80 g cream

Put all ingredients into the jar, press the turbo switch
© and blend for about 30 seconds. Serve at once.

Subject to change without notice.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/
EC on Electromagnetic Compatibility and EC
regulation no. 1935/2004 on materials intended for
contact with food.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

b



Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satisfaire
aux plus hautes exigences de qualité, de fonctionnalité
et de design. Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier
avant d’utiliser cet appareil.

o Les lames sont tres tranchantes! Pour ne
pas vous blesser, manipulez les lames avec

précaution.

e Débranchez systématiquement I’appareil lorsque
vous ne I'utilisez pas, et avant de monter ou de
démonter des accessoires, de le nettoyer ou de le
ranger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales,
sensorielles et physiques réduites a moins qu’elles
ne soient sous la surveillance d’un adulte
responsable de leur sécurité.

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil. Conserver hors
de portée des enfants.

¢ Ne pas passer le bloc moteur @ ni le systéme
d’entrainement du fouet ® sous I'eau, ni les
plonger dans I'eau.

e |es appareils électriques Braun répondent aux
normes de sécurité en vigueur. Leur réparation ou le
remplacement du cordon d’alimentation doivent étre
effectués uniquement par les Centres de Service
Agréés Braun. Des réparations effectuées par du
personnel non qualifié peuvent causer accidents ou
blessures a I'utilisateur.

e Avant de brancher I'appareil, bien vérifier que la
tension correspond a celle indiquée sous I'appareil
(bloc moteur).

e Cet appareil a été concu pour une utilisation
domestique.

¢ Ni le bol mesureur @ ni le bol hachoir (c) ne peu-
vent étre utilisé au four a micro-ondes.

Description

® Bloc moteur

Interrupteur marche/arrét pour utilisation avec le
variateur de vitesses

© Touche turbo

(@ Bouton de déverrovuillage des accessoires

(B Variateur de vitesses électronique

® Pied mixeur

@ Bol mesureur avec couvercle hermétique

) Systéme d’entrainement du fouet

(D Fouet métal

@ Bol hachoir
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Utilisation des vitesses

Lorsque vous appuyez sur la touche marche/arrét ®,
la vitesse correspond a celle sélectionnée avec le
variateur de vitesses électronique ®. Plus la vitesse
sélectionnée est élevée, plus les résultats sont
rapides.

Cependant, la vitesse maximum ne peut étre atteinte
qu’en appuyant sur la touche turbo ©. Vous pouvez
aussi utiliser la fonction turbo pour utiliser le maximum
de puissance de maniére instantanée sans avoir a faire
de changement sur le variateur de vitesses électronique.

Selon le type d'utilisation, nous vous recommandons
I'utilisation des vitesses suivantes :

Pied mixeur 1...turbo

Bol hachoir 1...turbo

Fouet métal 1...15

Comment utiliser votre mixeur

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, aliments pour bébé,
ainsi qu’a celle des boissons mixées et milk-shakes.
1. Insérez le bloc moteur ® dans le pied mixeur ®
jusqu’a ce gu’il s’enclenche et se verrouille.

2. Introduisez le mixeur dans le récipient et ensuite
seulement appuyez sur la touche marche/arrét
ou la touche turbo ©.

3. Pour démonter |'accessoire pied mixeur, appuyez
sur les boutons @ et retirez le pied mixeur.

Vous pouvez utiliser le mixeur dans le bol mesureur
©), aussi bien que dans d’autres récipients.

Si vous utilisez le mixeur directement dans une
casserole pendant la cuisson, retirez-la d’abord du
feu pour protéger votre mixeur de toute chaleur
excessive.

Comment utiliser le fouet métal

Utilisez le fouet métal uniquement pour fouetter la
creme, monter les blancs en neige, mixer gateaux,
mousselines et desserts réalisés a base de prépa-
rations.

1. Insérez le fouet métal (D) dans le systeme
d’entrainement du fouet @), puis insérez le bloc
moteur & dans le systéme d’entrainement jusqu’a
ce gqu’il s’enclenche.

2. Introduisez le fouet métal dans un récipient et
ensuite seulement appuyez sur la touche marche/
arrét ® pour le faire fonctionner.

3. Pour démonter I'accessoire fouet métal apres
I'utilisation, appuyez sur les boutons © et retirez-
le du systéme d’entrainement. Ensuite, retirez le
fouet métal du systeme d’entrainement.



Pour de meilleurs résultats :

¢ Ne pas utiliser le verre-doseur @, mais un bol plus
grand.

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’'une
montre en le maintenant Iégérement incliné.

Créme fouettée

Fouettez jusqu’a 400 ml de créme fraiche

(min 30% de matiére grasse, 4-8 °C).

Commencez a vitesse basse (1), puis, tout en fouet-
tant, augmentez la vitesse jusqu’a 15.

Oeufs en neige

Fouettez jusqu’a 4 blancs d’oeufs a la fois.
Commencez a vitesse moyenne (7), puis, tout en
fouettant, augmentez la vitesse jusqu’a 15.

Comment utiliser

I’accessoire

bol hachoir

(a) Systeme d’entraine-
ment du bol hachoir

(b) Couteau

(c) Bol hachoir
(d) Anneau antidérapant

Le bol hachoir est parfaitement adapté pour hacher
de la viande, du fromage, des oignons, des herbes,
de Iail, des carottes, des noix, des noisettes, des
amandes...

Pour hacher des aliments durs (ex : fromage a pate
dure) utilisez la touche turbo ©.

Remarque :

Ne pas hacher des aliments extrémement durs
comme de la glace, de la noix de muscade, des
grains de café, ainsi que tout autre type de grains de
maniére générale.

Avant de hacher ...

e Découpez au préalable la viande, le fromage, les
oignons, I'ail, les carottes (voir tableau page 5).

e Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant
de les hacher.

e Enlevez les os, les tendons et les nerfs de la
viande.

1. Attention : Retirer avec précaution la protection
plastique du couteau (b).
Le couteau est tres affaté ! Manipulez-les toujours
en tenant la partie supérieure en plastique. Placez
les couteaux sur I’'axe central du bol hachoir (c).
Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.
Assurez-vous toujours que I’'anneau antidérapant
(d) est bien attaché au bol hachoir.

2. Mettez les aliments dans le bol hachoir.

3. Placez le systéme d’entrainement (a) sur le bol
hachoir.

4. Insérez le bloc moteur ® dans le systéeme
d’entrainement (a) jusqu’a ce gu’il s’enclenche.

5. Appuyez sur le bouton ® ou © pour faire
fonctionner le bol hachoir. Pendant son fonction-
nement, maintenez le bloc moteur avec une main
et le bol hachoir avec 'autre.

6. Aprés I'utilisation, appuyez sur les boutons © pour
enlevez le bloc moteur.

7. Vous pouvez ensuite enlever le systeme d’entrai-
nement.

8. Retirez les couteaux avec précaution.

9. Enlevez ensuite les aliments du bol hachoir.

Nettoyage

Nettoyez le bloc moteur @ et le systéme d’entraine-
ment du fouet & avec un tissu humide seulement. Le
systéeme d’entrainement du bol hachoir (a) peut étre
rincé sous I'eau du robinet.

Mais ne plongez pas le systeme d’entrainement (a)
dans I’eau. Tous les autres éléments peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de
légumes colorés (exemple : carottes), les parties en
plastique de I’'appareil peuvent étre colorées. Dans ce
cas, enduisez ces parties avec de I'huile végétale
avant de les mettre dans le lave-vaisselle.

Accessoires

(disponibles auprés des Centres de service Braun,
mais pas dans tous les pays)

e BC : Bol hachoir, parfaitement adapté pour hacher
de grandes quantités, pour préparer des milk-
shakes, des pates légéres et piler de la glace.

e HC : Mini-hachoir grande vitesse, idéal pour les
herbes, les oignons, Iail, les piments, les noix
etc...

Exemple de recette

Mayonnaise (utilisation du pied mixeur)
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillére a soupe de jus de citron ou vinaigre
Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol mesureur dans
I’ordre mentionné ci-dessus.

Introduire le pied mixeur jusqu’au fond du bol, le
mettre en marche (utilisez la touche turbo ©)) jusqu’a

11



ce que I'huile se mélange au reste de la préparation.
Ensuite, sans arréter le mixeur, bougez le doucement
de haut en bas jusqu’a ce que tout soit bien mélangé
et que la mayonnaise ait épaissi.

Créme glacée (utilisez le bol hachoir)
100 g de framboises (congelées)

10 g de sucre en poudre

80 g de créeme liquide

Mettez tous les ingrédients dans le bol hachoir,
appuyez sur la touche turbo © et mélangez pendant
environ 30 secondes. Servez immédiatement.

Sujet & modification sans préavis.

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE
de la CE sur la compatibilité électromagnétique et au
reglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

le jeter avec vos déchets ménagers. Remettez-

le a votre Centre Service agréé Braun ou [—
déposez-le dans des sites de récupération
appropriés conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne pas E



Espanol

Nuestros productos estan desarrollados para
alcanzar los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio. Esperamos que disfrute de
su nuevo pequefo electrodoméstico Braun.

Atencién
Lea atentamente el folleto de instrucciones antes
de utilizar este aparato.

° iLas cuchillas estan muy afiladas! Para
evitar dafios, por favor, maneje las hojas
con sumo cuidado.

e Desenchufe su batidora siempre que no este en
funcionamiento, y antes de montar, desmontar,
limpiar o guardar.

e Este aparato no es para uso de nifios ni personas
con minusvalias fisicas o mentales, salvo que
se utilicen bajo la supervision de una persona
responsable de su seguridad. En general,
recomendamos mantener este aparato fuera del
alcance de los nifios.

¢ No coloque el cuerpo del motor ® y la caja de
engranajes del batidor metalico ® bajo el agua
corriente ni los sumerja en ningun liquido.

e Los aparatos eléctricos Braun cumplen con las
normas internacionales de seguridad. Tanto las
reparaciones como el reemplazo del cable de
conexion deben ser realizados por un Servicio
Técnico autorizado. Las reparaciones efectuadas
por personal no autorizado pueden causar acci-
dentes o dafos al usuario.

e Antes de conectar el aparato a la red, verifique que
el voltaje indicado en la base del aparato se cor-
responda con el de su hogar.

e Este producto esta disefiado para uso doméstico
y no industrial.

¢ El vaso mezclador/medidor @ y el recipiente pica-
dor (c) no son aptos para el microondas.

Descripcion

® Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha

© Boton turbo

(@ Botones de expulsion de los accesorios
(B Selector de velocidades

(® Varilla batidora

@ Vaso mezclador/medidor

(H Caja de engranajes del batidor metalico
(D Accesorio batidor metalico

(@ Accesorio picador

Selector de velocidades

Al presionar el interruptor ®), la velocidad del motor
se correspondera con la indicada por el selector de
velocidades ®). A mayor velocidad, mas rapido el
picado.

Sin embargo, la velocidad maxima de la batidora sélo
puede alcanzarse presionando el botén de maxima
potencia (turbo) ©. También puede utilizar este

interruptor para conseguir incrementos puntuales de
potencia sin tener que usar el selector de velocidad.

Dependiendo del tipo de preparacion, recomenda-
mos las siguientes selecciones de velocidad:
Varilla batidora 1...turbo

Accesorio picador 1...turbo

Accesorio batidor 1...15

Funcionamiento de la batidora

La batidora esté disefiada para preparar salsas,
sopas, mayonesa y comida para bebés o para
mezclar bebidas y batidos.

1. Introduzca el cuerpo del motor ® en la varilla
batidora () hasta que encaje.

2. Introduzca la batidora en el recipiente y presione el
interruptor de puesta en marcha ® o el botén de
méaxima potencia (turbo) ©.

3. Para retirar la varilla, presione los botones de
expulsion © y extraiga la varilla batidora.

Puede utilizar la batidora en el vaso mezclador/
medidor @), pero también en cualquier otro recipiente
u olla. Cuando utilice la batidora directamente en la
olla, retire la olla del fuego para proteger la batidora
de sobrecalentamientos.

Funcionamiento del accesorio batidor
metalico

Utilice el accesorio batidor metdlico Unicamente para
montar nata, levantar claras y preparar mousses o
postres instantaneos.

1. Inserte el batidor metalico (D en la caja de
engranajes M. A continuacion inserte el cuerpo de
engranajes en el cuerpo del motor & hasta que
encaje.

2. Coloque el batidor en un recipiente y presione el
interruptor ® para ponerlo en marcha.

3. Para retirar el accesorio batidor, presione los
botones de expulsioén @ vy retire el cuerpo de
engranajes. A continuacion separe el batidor
metalico del cuerpo de engranajes.

Para unos 6ptimos resultados:

e Utilice un recipiente ancho en vez del vaso
medidor/mezclador @.

* Mueva el batidor en el sentido de las agujas del
reloj, manteniéndolo ligeramente inclinado.

Nata montada

Batir hasta 400 ml de nata muy fria

(contenido de grasa minimo de 30 %, 4 — 8 °C)
Comenzar con un nivel de velocidad bajo (1) y sin
dejar de batir, incrementar la velocidad hasta el
nivel 15.
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Claras montadas

Batir hasta 4 claras de huevo.

Comenzar con un nivel de velocidad medio (7) y sin
dejar de batir, incrementar la velocidad hasta el nivel
15.

Funcionamiento del
accesorio picador

(@) Cuerpo de engranajes
(b) Cuchilla

(c) Recipiente picador
(d) Anillo antideslizante

El accesorio picador esté disefiado para picar carne,

queso, cebolla, especias, ajo, zanahorias, nueces,
avellanas, almendras, etc.

Para picar alimentos duros (por ejemplo queso duro),
use el botdn de maxima potencia (turbo) ©.

Nota: No use el picador para picar alimentos
extremadamente duros como cubitos de
hielo, nuez moscada, café en grano o
cereales.

Antes del picado ..
corte la carne, cebolla queso, ajos, zanahorias
(ver tabla en pagina 5)

e retire los tallos de las especias, cascaras de
nueces

e retire huesos, tendones o cartilagos de la carne

1. Cuidado: Retire cuidadosamente la cubierta plas-
tica que cubre la cuchilla (b). jLa cuchilla esta muy
afilada! Céjala siempre por la parte superior de
plastico. Coloque la cuchilla en el eje del recipiente
picador (c). Presione hacia abajo hasta que encaje.
Asegurese siempre de que el anillo antideslizante
(d) esté colocado bajo el recipiente.

2. Coloque los alimentos en el recipiente picador.

3. Cierre el recipiente picador con el cuerpo de
engranajes (a).

4. Inserte el cuerpo del motor ® en el cuerpo de
engranajes (a) hasta que encaje.

5. Presione los interruptores ® o ©) para poner el
accesorio picador en marcha. Durante el picado,
sostenga el cuerpo motor con una mano y el
recipiente picador con la otra.

6. Cuando haya terminado, presione los botones ©

para retirar el cuerpo motor.

. A continuacion, retire el cuerpo de engranajes.

. Retire cuidadosamente la cuchilla.

. Finalmente, retire los alimentos procesados del

recipiente picador.

© 0~

Limpieza

Limpie el cuerpo del motor ® y la caja de engranajes
del batidor metélico & Unicamente con un pafio
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hdmedo. El cuerpo de engranajes (a) debe aclararse
bajo el grifo. No sumerja el cuerpo de engranajes bajo
el agua.

Los demas componentes pueden limpiarse en el
lavavajillas.

Cuando se ha procesado alimentos con alta
pigmentacion (ej. zanahorias), los componentes de
plastico del aparato pueden decolorarse. Frote estos
componentes con aceite de cocina antes de ponerlos
en el lavavajillas.

Accesorios

(disponibles a través de Servicio Técnico de Braun;
sin embargo, no en todos los paises).

e BC: Accesorio picador, disefiado para picar
mayores cantidades, para preparar batidos,
masas ligeras y para picar cubitos de hielo.

e HC: Accesorio picador de alta velocidad, ideal
para picar condimentos, cebollas, ajos, chiles,
nueces, etc.

Ejemplo de receta

Mayonesa (utilizacién de la varilla batidora)
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de limén o de vinagre,
sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el vaso mezclador/
medidor siguiendo el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso. Presionando el
botéon de maxima potencia (turbo) ©, manténgala en
esta posicién hasta que ligue el aceite. Manteniendo
la batidora en marcha, muévala despacio hacia arriba
y abajo hasta que la mayonesa quede ligada y suave.

Helado (use el picador)

100 g de frambuesas (ultracongeladas)
10 g de azucar en polvo

80 g de nata liquida

Introduzca todos los ingredientes en la jarra picadora
y mézclelos durante aproximadamente 30 segundos
presionando el botén de turbo ©. Sirvalo al
momento.

Modificaciones reservadas.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/
CE sobre Compatlbllldad Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n2 1935/2004 sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

No tire este producto a la basura al final de
su vida util. LIévelo a un Centro de Asistencia E
Técnica Braun o a los puntos de recogida —
habilitados por los ayuntamientos.



Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para
alcancar os mais altos standards de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que disfrute do
seu novo pequeno electrodoméstico Braun.

Atencao
Leia atentamente o folheto de instrucoes antes de

utilizar o aparelho.

L]

Para evitar ferimentos, por favor manipule
as laminas com o méaximo cuidado.

e Desligue sempre o aparelho da tomada de
electricidade quando o mesmo nao esteja sob
sua supervisao, e aguando da montagem e des-
montagem dos acessoérios, limpeza e armazena-
mento.

e Este aparelho ndo deve ser usado por criangas
ou pessoas com capacidades fisicas ou mentais
reduzidas, excepto quando estejam sob a super-
visdo de alguém responsavel pela sua seguranca.
Em geral, recomendamos que mantenha o apa-
relho fora do alcance de criangas.

¢ N4&o coloque o corpo do motor ® e a caixa de
engrenajens do acessorio batedor metalico ®
baixo de dgua corrente nem os submerja em
qualquer liquido.

e Os aparelhos eléctricos Braun cumprem com
as normas internacionais de seguranca. Tanto
as reparagdes como a substituicdo do cabo de
conexao devem ser realizadas por um Servigo
Técnico autorizado. As reparagdes efectuadas por
pessoal ndo autorizado podem causar acidentes
ou danos ao utilizador.

e Antes de conectar o aparelho a corrente, verifique
se a voltagem indicada na base do aparelho
corresponde a do seu lar.

e Este produto esta desenhado para uso doméstico
e ndo industrial.

¢ O copo misturador/medidor @ o recipiente
picador (c) ndo esta apto a ser utilizado no micro-
ondas.

As laminas encontram-se muito afiadas!

Descricao

® Corpo do motor

Interruptor ligar/desligar

© Botéo turbo

(D Bot&o de expulséo dos acessorios

(® Selector de velocidades

(® Pé da varinha

@ Copo misturador/medidor

() Caixa de engrenajens do acessorio batedor
metdlico

(D Acessorio batedor metalico

(@ Acessorio picador

Selector de velocidades

Ao pressionar o interruptor ®), a velocidade do
motor correspondera a indicada pelo selector de
velocidades ). A maior velocidade, mais rapido
a picar.

A velocidade maxima da varinha sé podera atingir

0 seu maximo pressionando o botédo de poténcia
turbo ©. Também pode utilizar este interruptor para
conseguir incrementos de poténcia pontuais sem ter
que usar o selector de velocidades.

Dependendo do tipo de preparagéo, recomendamos
a seleccéo das seguintes velocidades:

Pé da varinha

1...turbo

Acessorio picador 1...turbo
Acessorio batedor 1...15

Funcionamento da varinha magica

A varinha esta desenhada para preparar molhos,
sopas, mayoneses e comida para bébés ou para
misturar bebidas e batidos.

1.

2.

Introduza o corpo do motor ® no pé da varinha ®
até encaixar.

Introduza a varinha mégica num recipiente e
pressione o interruptor ® ou botao de poténcia
turbo ©.

. Pararetirar o pé da varinha, pressione no botao de

expulséo @ e extraia-a do corpo do motor.

Pode utilizar a varinha no copo misturador/medidor
@, mas também em qualquer outro recipiente ou
panela. Quando utilizar a varinha directamente na
panela, retire a panela do fogo para proteger a
varinha de sobre-aquecimentos.

Funcionamento do acessoério batedor
metalico

Utilize o acessorio batedor metélico unicamente para
bater natas, levantar claras e preparar mousses ou
sobremesas.

1.

Introduza o batedor metélico (D na caixa de
engrenajens M. De seguida introduza-os no corpo
do motor ® até que encaixe.

. Coloque o batedor num recipiente e pressione o

interruptor ® para comegcar a funcionar.

. Para retirar o acessoério batedor, pressione no

bot&o de expulsdo © e retire-o do corpo de engre-
najens. De seguida separe o batedor metalico do
corpo de engrenajens.

Para obter 6ptimos resultados:

N3o utilize 0 copo misturador/medidor @), mas sim
um recipiente mais largo.
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e Movimente o Acessorio batedor metalico no
sentido dos ponteiros do relogio, inclinando-o
ligeiramente.

Natas batidas

Bater um maximo de 400 ml de nata muito fria

(80 % de contetido minimo de gordura, 4 — 8 °C)
Iniciar com um nivel de velocidade baixo (1) e,
enquanto bate, aumente a velocidade até ao nivel 15.

Claras em castelo

Bater no maximo 4 claras de ovo.

Iniciar com um nivel de velocidade médio (7) e,
enquanto bate, aumente a velocidade até ao nivel 15.

Funcionamento
do acessério picador

(a) Corpo de engrenajens
(b) Lamina

(c) Recipiente picador
(d) Base anti-deslizante

O acessorio picador estd desenvolvido para picar
carne, queijo, cebola, especiarias, alho, cenouras,
nozes, avelds, améndoas, etc.

Para picar alimentos duros (por exemplo queijo duro),
use o botdo de poténcia turbo ©.

Nota: Nao utilize o picador para picar alimentos
extremamente duros como cubos de gelo,
ndz moscada, café em gréo ou ceriais.

Antes de picar ...

e corte a carne, cebola, queijo, alhos, cenouras
(ver tabela na pagina 5)

e retire os talos das especiarias e as cascas das
nozes

® retire 0ssos, tenddes e cartilagens da carne

1. Cuidado: Retire cuidadosamente a capa de
plastico que cobre a lamina (b). A Iamina é muito
afiada! Retire-a sempre pela parte superior de
plastico. Coloque a lamina no eixo do recipiente
picador (c). Pressione para baixo até encaixar.
Coloque sempre o recipiente sobre a base anti-
deslizante (d).

2. Coloque os alimentos no recipiente picador.

3. Feche o recipiente picador com o corpo de
engrenajens (a).

4. Introduza o corpo do motor ® no corpo de
engrenajens (a) até encaixar.

5. Pressione os interruptores ® ou © para colocar o
acessorio picador a funcionar. Durante a picagem,
segure o corpo do motor com uma méo enquanto
a outra devera estar a segurar o recipiente picador.

6. Quando terminar, pressione nos botées © para
retirar o corpo do motor.

7. De seguida, retire o corpo de engrenajens.

8. Retire cuidadosamente a lamina.

9. Finalmente, retire os alimentos processados do
recipiente picador.

Limpeza

Limpe o corpo do motor @) e a caixa de engrenajens
do acessorio batedor metélico ® unicamente com
um pano humido. Os outros componentes estdo
aptos a serem limpos na maquina de lavar loica.

Quando se processa alimentos de elevada pigmen-
tacao (ex: cenouras), os componentes de plastico do
aparelho podem descolorar se. Passe estes com-
ponentes por 6leo vegetal antes de colocalos na
magquina de lavar loica.

Acessdrios

(disponiveis nos Servigos Técnicos Autorizados
Braun)

e BC: Acessorio picador, desenvolvido para picar
maiores quantidades, para preparar batidos,
massas e para picar cubos de gelo.

e HC: Acessorio picador de alta velocidade, ideal
para picar condimentos, cebolas, alhos,
pimentdes, nozes, etc.

Exemplo de receita

Mayonese (utilizando o pé da varinha)

200-250 ml de oleo

1 ovo

1 colher de sumo de lim&o ou de vinagre, sal, pimenta
e mostarda a gosto

Coloque todos os ingredientes no copo misturador/
medidor seguindo a ordem anterior. Introduza a
varinha até ao fundo do copo, ligue-a (use o botao de
poténcia turbo ©) e mantenha-a nessa posicdo até
que o 6leo se misture com os outros ingredientes. De
seguida, mantendo a varinha ligada, mova-a de cima
para baixo até que a mayonese se encontre cremosa
e suave.

Gelado (use o picador)

100 g de framboesa (congeladas)
10 g de agucar em pd

80 g de natas

Colocar todos os ingredientes na taca, pressionar o
bot&o turbo © e bater durante 30 segundos. Servir
de imediato.

Possiveis alteragdes sem aviso prévio.



Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n2. 1935/
2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

Por favor ndo deite o produto no lixo
doméstico, no final da sua vida Util. Entregue- E
-0 num dos Servigos de Assisténcia Técnica
da Braun, ou em locais de recolha especifica,

a disposicao no seu pais.
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Italiano

Nello studio dei nostri prodotti perseguiamo sempre
tre obiettivi: qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che il prodotto Braun che avete
acquistato soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Attenzione
Prima di usare il prodotto, leggete attentamente le
istruzioni e conservatele per il futuro.

o Le lame sono molto affilate! Per evitare
infortuni, maneggiare le lame con la

massima prudenza.

e Togliere sempre la spina prima di lasciare lo stru-
mento incostudito e prima di montarlo, smontarlo
pulirlo o riporlo.

e Questo elettrodomestico non & progettato per
essere utilizzato da bambini o da persone con
capacita fisiche o mentali ridotte, senza la
supervisione di una persona responsabile della
loro sicurezza. In generale, si raccomanda di
tenere I'elettrodomestico fuori dalla portata dei
bambini.

¢ Non tenere la parte del corpo motore ® né
I’attacco per frusta H) sotto I'acqua corrente, non
immergerli in acqua.

e Gli elettrodomestici Braun corrispondono ai
parametri di sicurezza vigenti. Se I'apparecchio
mostra dei difetti, smettete di usarlo e portatelo ad
un Centro Assistenza Braun per le riparazioni.
Riparazioni errate o eseguite da personale non
qualificato potrebbero causare danni ed infortuni
agli utilizzatori.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro impianto
elettrico corrisponda a quello stampato sul fondo
del prodotto.

e Questo apparecchio & costruito per lavorare
normali quantita di cibo domestico.

¢ |l bicchiere @ e la ciotola (c) non sono adatti all’'uso
nei forni a microonde.

Descrizione

® Corpo motore

® Tasto interruttore acc./speg. per velocita variabile
© Tasto velocita (turbo)

(@ Tasto di sgancio

(B Regolatore della velocita

(® Gambo frullatore

@ Bicchiere graduato

) Attacco per frusta

(D Frusta

@ Tritatutto

Regolazione della velocita

Quando si attiva I'interruttore ® la velocita di
funzionamento corrisponde a quella indicata sul
regolatore della velocita ®. Piu elevata & questa, piu
velocemente si trita il cibo.
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Comunque la velocita massima puo essere dispo-
nibile semplicemente azionando il tasto turbo ©.

La funzione turbo consente di avere a diposizione la
velocita massima per alcuni istanti senza regolare il
regolatore di velocita.

Raccomandiamo le seguenti velocita:

Velocita 1... turbo per funzioni base del frullatore
Velocita 1... turbo per il tritatutto

Velocita 1... 15 per la frusta

Come impiegare il vostro frullatore

Usatelo per preparare salse, minestre, maionese,
pappe per bambini, frullati e frappe, cocktails.

1. Inserire il gambo frullatore ) nel motore ® finche
non si blocca.

2. Per evitare schizzi, premete il tasto interruttore
o il tasto turbo © solo dopo aver introdotto il
frullatore nel recipiente da utilizzare.

3. Per sganciare il gambo frullatore premere i bottoni
© e rimuovere il gambo frullatore.

Potete utilizzare il frullatore nei bicchieri in dotazione
o anche in qualsiasi altra stoviglia.

Nel caso d’utilizzo direttamente nella pentola durante
la cottura, spostare la pentola dal fuoco per proteg-
gere il frullatore dal suriscaldamento.

Come usare la frusta

Usare la frusta solo per montare a neve panna e
chiare d’uovo, mescolare preparati gia pronti per
dessert.

1. Inserire la frusta (D nell’attacco @), poi inserire il
motore ® nell’attacco finché si blocca.

2. Mettere la frusta in un recipiente e quindi premere
il tasto ® per la lavorazione.

3. Per smontare, premere il tasto ©) e staccare
Iattacco. Quindi togliere la frusta dall’attacco.

Per ottenere i risultati migliori:

¢ Non utilizzate il bicchiere graduato @, ma un
contenitore piu ampio.

e Muovete la frusta in senso orario mantenendola
debolmente inclinata.

Panna montata

Montare fino a 400 ml di panna fresca

(80 % di grasso minimo, 4 — 8 °C).

Cominciare con una velocita bassa (1) e mentre si
monta, aumentare gradualmente la velocita fino a 15.

Albume a neve

Montare fino a 4 chiare d’uovo.

Cominciare con una velocita media (7) e mentre si
monta, aumentare gradualmente la velocita fino a 15.



Come utilizzare
il tritatutto

(a) Attacco per tritatutto
Lama
Ciotola

Base antiscivolo

~ ==

(b
(c
d

=

Il tritatutto € indicato per tritare carne, formaggio,

cipolle, verdura, aglio, carote, mandorle, noci, ecc.
Per tritare cibo duro (es. formaggio duro) utilizzare il
tasto turbo ©.

NB. Non tritare cibo estremamente duro quale
cubetti di ghiaccio, noce moscata, chicchi di
caffé e cereali.

Prima di tritare ...

e pre-tagliare carne, formaggio, cipolle, aglio, carote
(vedere tabella pag. 5)

e rimuovere la buccia e sgusciare le noci

® rimuovere ossa, tendini e cartilagini dalla carne.

1. Attenzione: Togliete il coprilama (b) in plastica dal
blocco coltelli. Il blocco coltelli € molto affilato!
Maneggiare sempre dalla parte superiore in
plastica. Mettere la lama nel perno centrale della
ciotola tritatutto (c) spingetelo verso il basso finché
si blocca. Assicurarsi che la base antiscivolo sia
agganciata alla ciotola (d).

. Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

. Mettere I'attacco (a) sulla ciotola tritatutto.

. Inserire I'attacco (a) del tritatutto sul corpo motore
® finché non si blocca.

5. Premere il tasto interruttore ® o ©) per far
funzionare il tritatutto. Durante il funzionamento
tenere il corpo motore con una mano e il tritatutto
con laltra.

6. Dopo I'uso premere i bottoni © per rimuovere il

corpo motore.

. Rimuovere quindi I’attacco.

. Rimuovere con attenzione la lama.

. Rimuovere quindi il cibo lavorato dalla ciotola
tritatutto.

A WON
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Pulizia

Pulire il corpo motore ® e P’attacco per frusta ® solo
con un panno umido. L’attacco per tritatutto (a) pud
essere sciacquato sotto il rubinetto.

Tutte la altre parti possono essere lavate in lavasto-
viglie.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote) le parti
di plastica dell’apparecchio possono perdere il colore
originario. Immergere queste parti in olio vegetale
prima di pulirle.

Accessori

(disponibili nel centri di assistenza tecnica Braun; non
in tutti i paesi)

e BC: Ideale per tritare grandi quantita di carne,
frullati, imasti soffici, tritare ghiaccio.

e HC: Tritatutto ad alta velocita, ideale per lavorare
odori, cipolla, aglio, peperoncino, nocciole, etc.

Esempio di ricetta

Mayonnaise (usare il frullatore)

200-250 ml di olio

1 uovo

1 cucchiaio da tavola di succo di limone o aceto
Sale e pepe q.b.

Mettere gli ingredienti nel bicchiere graduato
secondo I'ordine sopra descritto. Introdurre il
frullatore nel bicchiere fino a toccarne il fondo.
Premere il tasto turbo © e mantenerlo in questa
posizione finché I'olio s’emulsiona. Poi senza
spegnere I"apparecchio muoverlo su e git finché
la mayonnaise & composta e soffice.

Gelato (usare il triatutto)
100 g di lamponi (surgelati)
10 g di zucchero in polvere
80 g di panna

Mettere tutti gli ingredienti nella ciotola, premere
il tasto turbo ©) e frullare per 30 secondi.
Servire subito.

Salvo cambiamenti.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2004/
108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 sui materiali in
contatto con alimenti.

Si raccomanda di non gettare il prodotto
nella spazzatura al termine della sua vita E
utile. Per lo smaltimento, rivolgersi ad un —
qualsiasi Centro Assistenza Braun o ad un

centro specifico.
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Nederlands

Onze producten voldoen aan de hoogste eisen voor
kwaliteit, functionaliteit en ontwerp. Wij hopen dat u
veel plezier zult beleven aan uw nieuwe Braun-
apparaat.

Let op
Lees alle instructies zorgvuldig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt.

o De messen zijn zeer scherp! Ga zeer voor-
zichtig om met de messen om verwon-

dingen te voorkomen.

e Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer
u het apparaat onbeheerd achter-laat, voordat u
het apparaat in elkaar zet of uit elkaarhaalt en bij
de reiniging en het opbergen van het apparaat.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
kinderen of personen met verminderde fysieke
of mentale capaciteiten, tenzij zij het apparaat
gebruiken onder toezicht van een persoon verant-
woordelijk voor hun veiligheid. Over het algemeen
raden wij aan dit apparaat buiten bereik van
kinderen te houden.

* Het motorgedeelte ® en het tandwielgedeelte van
de garde ® niet onder stromend water houden;
beide onderdelen ook niet onderdompelen in
water.

e De elektrische apparaten van Braun voldoen aan
de hiervoor geldende veiligheidsnormen. Repara-
ties en vervanging van het lichtnetsnoer dienen
alleen te worden uitgevoerd door daartoe bevoegd
onderhoudspersoneel. Wanneer reparaties onjuist
of door ondeskundige personen worden uitge-
voerd, kan dit gevaar opleveren voor de gebruiker.

e Controleer, voordat u de stekker in het stopcontact
steekt, of het voltage van het stopcontact over-
eenkomt met het voltage dat staat vermeld op de
onderkant van het apparaat.

e Het apparaat is gemaakt voor normale huishoude-

lijke hoeveelheden.
¢ Noch de maatbeker @ noch de snijkom (c) is
geschikt voor gebruik in de magnetron.

De verschillende onderdelen

(® Motorgedeelte

Aan/uit-schakelaar voor variabele snelheid

© Turbo knop

@ Knoppen om de werkende onderdelen los te
klikken

(® Snelheidsregelaar

(® Steel van staafmixer

@ Maatbeker

) Tandwielgedeelte voor garde

(D Garde

@ Snij-hulpstuk

Het instellen van de snelheid

Als de schakelaar ® wordt ingedrukt, werkt het
apparaat met de snelheid die is ingesteld met
snelheidsregelaar ®. Hoe hoger de ingestelde
snelheid, hoe sneller de messen ronddraaien.

De maximale snelheid wordt echter alleen bereikt
door turbo knop ©) in te drukken. U kunt de turbo
knop ook gebruiken om de snelheid tijdelijk op te
voeren zonder de snelheidsregelaar opnieuw in te
hoeven stellen.

Wij adviseren de volgende snelheden voor onder-
staande onderdelen:

Staafmixer 1...turbo
Snij-hulpstuk 1...turbo
Garde 1...15

De bediening van de staafmixer

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het bereiden
van (dip)sauzen, soep, mayonaise en babyvoedsel,
maar ook voor het mixen van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motorgedeelte ® in de steel van de
mixer (F) totdat het vastklikt.

2. Houd de staafmixer in de schaal/kom/pan etc. en
druk op de aan/uit-schakelaar ® of de turbo knop
©

3. Or.n de steel na gebruik weer los te klikken, houdt
u de knoppen © ingedrukt terwijl u aan de steel
trekt.

U kunt de staafmixer gebruiken in combinatie met de
maatbeker, maar ook met kommen, schalen, pannen
etc. Als u tijdens het koken de inhoud van een pan
wilt pureren, dient u de pan eerst van het fornuis te
halen. Anders kan de staafmixer namelijk oververhit
raken.

De bediening van de garde

De garde dient alleen gebruikt te worden voor het
kloppen van slagroom en eieren en voor het mengen
van luchtig deeg en instant desserts.

1. Steek de garde (D in het tandwielgedeelte ®.
Vervolgens steekt u het motorgedeelte ® in het
tandwielgedeelte totdat dit vastklikt.

2. Houd de garde in een kom/schaal etc. en druk dan
pas schakelaar ® in om het apparaat aan te zetten.

3. Wilt u de garde weer losklikken, dan houdt u de
knoppen © ingedrukt terwijl u aan het tandwiel-
gedeelte trekt. Trek vervolgens de garde uit het
tandwielgedeelte.

Voor het beste resultaat is het raadzaam:
e Gebruik niet de maatbeker @, maar een brede
schaal/kom.




* Beweeg de garde met de klok mee, en houd deze
enigszins schuin.

Slagroom

Klop maximaal 400 ml gekoelde slagroom

(min. 30 % vet, 4 - 8 °C)

Start met een lage snelheid (1) en verhoog de snel-
heid tijdens het kloppen tot stand 15.

Eiwit

Klop niet meer dan 4 eiwitten tegelijkertijd.

Start met een gemiddelde snelheid (7) en verhoog de
snelheid tijdens het kloppen tot stand 15.

De bediening van het
shij-hulpstuk

(a) Tandwielgedeelte voor
shij-hulpstuk

(b) Mes

(c) Snijkom

(d) Anti-slipring

Het snij-hulpstuk is bij uitstek geschikt voor het

snijden van vlees, kaas, uien, kruiden, knoflook,
worteltjes, walnoten, hazelnoten, amandelen etc.
Voor het snijden van harde voedingsmiddelen
(bijvoorbeeld harde kaas) kunt u de turbo knop ©
gebruiken.

N.B.: Snijd geen extreem harde producten zoals
ijsblokjes, nootmuskaat, koffiebonen en
granen.

Voor u begint met snijden ...

e snijd vlees, kaas, uien, knoflook en worteltjes
alvast in kleine stukken (zie tabel op bladzijde 5)

e verwijder steeltjes van kruiden en ontdoe de noten
van hun schaal

e ontdoe vlees van botten, pezen en kraakbeen.

1. Voorzichtig: Verwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (b). Het mes is zeer
scherp!

Pak het altijd bovenaan bij het plastic vast. Schuif
het mes over de pin midden in de snijkom (c).
Druk het naar beneden totdat het vastklikt.

Zorg er altijd voor dat de anti-slipring (d) aan de
hakkom bevestigd is.

. Doe de voedingsmiddelen in de snijkom.

. Plaats het tandwielgedeelte (a) op de snijkom.

. Steek het motorgedeelte ® in het tandwielge-
deelte (a) totdat dit vastklikt.

5. Om te beginnen met snijden, drukt u op schakelaar
of ©. Tijdens het snijden houdt u met de ene
hand het motorgedeelte vast en met de andere de
shijkom.

6. Na gebruik drukt u op de knoppen © om het
motorgedeelte los te klikken.
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7. Verwijder vervolgens het tandwielgedeelte.
8. Haal daarna voorzichtig het mes uit de snijkom.
9. Tenslotte haalt u het fijngehakte voedsel eruit.

Schoonmaken

Het motorgedeelte ®/tandwielgedeelte van de garde
H mag alleen met een vochtig doekje worden
gereinigd.

Het tandwielgedeelte voor het snij-hulpstuk (a) kan
onder de kraan worden afgespoeld. Het tandwielge-
deelte niet onderdompelen in water. Alle andere
onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

Bij het snijden van gekleurd voedsel (bijvoorbeeld
worteltjes) kunnen de plastic onderdelen verkleuren.
Veeg deze onderdelen af met plantaardige olie
voordat u ze in de vaatwasser doet.

Accessoires

(verkrijgbaar bij de servicecentra van Braun; dit geldt
echter niet in alle landen)

e BC: Extra snijstuk, bij uitstek geschikt voor het
snijden van grote hoeveelheden, maar ook voor
het bereiden van milkshakes en luchtig deeg en
voor het fijnmalen van ijsblokjes.

e HC: Kleine hakmolen met hoge snelheid, ideaal
voor kruiden, uien, knoflook, Spaanse pepers,
noten, etc.

Recept voorbeeld

Mayonaise (met staafmixer)
200-250 ml olie

1 ei (zowel de dooier als het eiwit)

1 eetlepel citroensap of azijn

naar smaak zout en peper toevoegen

Doe alle ingrediénten in bovenstaande volgorde in de
maatbeker. Houd de staafmixer net boven de bodem
van de maatbeker. Houd de turbo knop © ingedrukt
totdat het geheel goed vermengd is; beweeg de
staafmixer hierbij niet. Vervolgens beweegt u de
mixer, zonder hem uit te zetten, langzaam van boven
naar beneden totdat er een mooie gelijkmatige massa
ontstaat.

lis (gebruik hakmolen)

100 g frambozen (bevroren)
10 g poedersuiker

80 g room

Doe alle ingredienten in de beker, druk op de turbo
knop © en mix ongeveer 30 seconden. Meteen
serveren.
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Bovenstaande kan worden gewijzigd zonder dit
kenbaar te maken.

Dit apparaat voldoet aan de ECrichtlijn 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 betreffende materialen die
bestemd zijn voor contact met voedsel.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn

nuttige levensduur niet bij het huisafval.

Lever deze in bij een Braun Service Centre —
of bij de door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.



Dansk

Brauns produkter har den hgjeste kvalitet i funktio-
nalitet og design. Vi haber, du bliver glad for dit nye
Braun apparat.

Vigtigt
Lzes venligst hele brugsanvisningen omhyggeligt,
inden apparatet tages i brug.

. Knivene er meget skarpe! Handter
bladene meget forsigtigt for at undga

skader.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten nar du gar fra
apparatet, og for du samler det, skiller det, renger
det eller gemmer det veek.

e Dette produkt er ikke beregnet til at bruges af barn
eller svagelige personer uden overvagning af en
person der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Generelt anbefaler vi at produktet opbevares
utilgeengeligt for bern.

¢ Hold aldrig motordelen ® eller tilbeheret til
piskeris/mixer () under rindende vand. De ma
heller ikke dyppes i vand.

® Brauns elektriske apparater overholder geeldende
sikkerhedsbestemmelser. Reparation eller
udskiftning af ledning ma kun foretages af autoriseret
servicepersonale. Forkert, ukvalificeret reparation

kan forarsage ulykker og veere til fare for brugeren.

e Kontroller for brug, at spaendingen pa lysnettet
svarer til spaendingsangivelsen i bunden af
apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i en normal
husholdning.

* Hverken baegeret © eller hakkeskalen (c) kan
bruges i mikroovn.

Beskrivelse

® Motordel

Kontakt (taend/sluk)

© Turboknap

© Udlgserknap til tilbeher
(B Hastighedsveelger

(® Blenderskaft

© Malebzeger

@ Tilbeher til piskeris/mixer
(D Piskeris

(@ Hakker

Indstilling af hastighed

Nar knappen ®) aktiveres, svarer hastigheden til,
hvad hastighedsindstillingen ® er sat pa. Jo hojere
indstilling, des hurtigere resultat.

Den maksimale hastighed kan imidlertid kun opnas
ved at trykke pa turboknappen ©). Du kan ogsa
bruge turboknappen til korte, kraftige pulseringer
uden at skulle indstille hastighedsknappen.

Afheaengig af tilbehgret foreslar vi felgende
hastighedsindstillinger:

Handblender 1...turbo

Hakker 1...turbo

Piskeris 1..15

Brug af handblender

Handblenderen er velegnet til dips, saucer, supper,
mayonnaise og babymad samt til drinks og milk-
shakes.

1. Saet motordelen ®) pé blenderskaftet (F), sa det
laser.

2. Placer blenderen i skélen og tryk pa teend/sluk
kontakten ® eller turboknappen ©.

3. Tryk p& udlgserknappen © for at frigere hand-
blenderen.

Handblenderen kan bruges i svel malebaegeret som
i enhver anden skal. Hvis du blender direkte i gryden
under madlavning, fiernes gryden forst fra varmen, sa
blenderen ikke overophedes.

Brug af piskeris

Brug kun piskeriset til at piske flode, aeggehvider,
sukkerbrodsdej samt faerdigblandede desserter.

1. Seet piskeriset (D ind i tilbehersdelen @). Saet
derefter motordelen ® pé blenderskaftet (), til det
laser.

2. Placer piskeriset i skalen og tryk pa teend/sluk
kontakten ®.

3. Tryk p& udlgserknappen © for at frigere
tilbehorsdelen. Traek derefter piskeriset ud af
tilbehorsdelen.

Séadan opnas det bedste resultat:
¢ Brug ikke malebaegeret @, men en bredere skal.
e Hold piskeriset let pa skra og beveeg det med uret.

Flodeskum

Pisk kun op til 4 dl afkelet piskeflade

(min. 30 % fedtindhold, 4 — 8 °C).

Start pa lav hastighed (1) og eg hastigheden til 15,
mens du pisker.

Marengs

Pisk kun op til 4 aeggehvider ad gangen.

Start pa middel hastighed (7) og eg hastigheden til
15, mens du pisker.
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Brug af hakketilbehor

(a) Overdel

(b) Knivindsats
(c) Hakkeskal
(d) Anti-slip-ring

Hakkeren er velegnet til hakning af ked, ost, lag,
krydderier, hvidleg, guleredder, valngdder, hassel-
nodder, mandler etc.

Brug turboknappen © ved hakning af harde fode-
varer (f.eks. fast ost).

NB: Hak ikke meget harde fodevarer som f.eks.
isterninger, muskatned, kaffebenner og kerner.

For du begynder at hakke ...

e skeer ked, ost, log, hvidleg, guleredder i mindre
stykker (se tabel side 5)

¢ fjern stilkene fra krydderurter, afskal nedderne

e fjern ben, sener og brusk fra kadet.

1. Vigtigt: Fjern forsigtigt plastikbeskyttelsen fra
kniven (b). Kniven er meget skarp!

Hold altid p& den gverste plasticdel. Anbring
kniven pa midterakslen af hakkeskélen (c).

Tryk den ned, indtil den laser. Serg altid for, at anti-
slip-ringen (d) er monteret pa hakkeskalen.

. Kom ingredienserne i hakkeskalen.

. Saet overdelen (a) pa hakkeskalen.

. Saet motordelen ® pa overdelen (a), indtil den
laser.

5. Tryk pa kontaktet ® eller ©. Hold p& motordelen
med den ene hand og hakkeskalen med den
anden, mens du arbejder.

. Tryk pa knap © efter brug for at fierne motordelen.

. Fjern derefter overdelen.

. Tag forsigtigt kniven op.

. Fjern ingredienserne fra hakkeskalen.

HWN
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Renggring

Rens motordelen ® og tilbehgret til piskeris/mixer )
med en fugtig klud. Overdelen (a) kan skylles under
rindende vand. Overdelen (a) mé& ikke komme i vand.
Alle andre dele taler maskinopvask.

Fodevarer, som indeholder meget farve (f.eks.
guleradder), kan misfarve plasticdelene. Smer disse
med vegetabilsk olie, inden de szettes i opvaske-
maskinen.

Tilbehor
(fas hos Braun Kundeservice; dog ikke i alle lande)

e BC: hakketilbeher, ideel til hakning af sterre
maengder, milkshakes, let dej samt til at knuse
isterninger.

e HC: «High-speed» hakketilbeher, ideel til urter, lag,
hvidleg, chilli, nedder o. lign.

Opskrifteksempel

Mayonnaise (brug handblender)
200-250 ml olie

1 &g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike
Salt og peber

Kom alle ingredienserne i baegeret i ovennzevnte
reekkefolge. Placer handblenderen i bunden af
baegeret. Tryk pa turboknappen © og hold hand-
blenderen i denne position, til olien emulgerer. Uden
at slukke for apparatet fores blenderen langsomt op
og ned, til mayonnaisen er glat og blank.

Iscreme (brug_hakker)
100 g ribs (dybfrosne)
10 g puddersukker
80 g flede

Kom alle ingredienser i sklen, tryk pa turboknappen
© og blend i ca. 30 sek. Server straks.

Ret til eendringer forbeholdes.

Denne anordning er i overensstemmelse med EC
direktivet 2004/108/EC om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 om
materialer, der tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.

Apparatet ber efter endt levetid ikke kasseres
sammen med husholdningsaffaldet.
Bortskaffelse kan ske pa et Braun Service-
center eller passende, lokale opsamlingssteder.



Norsk

Vare produkter er designet for & imgtekomme de
hoyeste standarder nér det gjelder kvalitet, funksjon
og design. Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun
produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen ngye for du tar
apparatet i bruk.

. Knivbladene er meget skarpe! For & unnga
skader, m& du behandle bladene med stor

forsiktighet.

e Trekk alltid ut kontakten nér produktet forlates uten
tilsyn og far montering, demontering, rengjoring og
oppbevaring.

¢ Dette produktet er ikke ment & brukes av barn
eller personer med redusert fysisk eller mental
kapasitet, med mindre en person ansvarlig for
barnets eller den andre personens sikkerhet har
kontroll over situasjonen. Generelt anbefaler vi at
produktet oppbevares utilgjengelig for barn.

¢ Motordelen ® og girkopling for visp @& skal ikke
holdes under rennende vann og skal heller ikke
senkes ned i vann.

e Braun elektriske apparater tilfredsstiller gjeldende
krav til sikkerhet. Reparasjoner eller bytte av
ledning mé& kun foretas av autorisert service-
personell. Mangelfulle, ukvalifiserte reparasjoner
kan fore til skader eller ulykker.

e For du setter stopselet i stikkontakten, sjekk at
spenningen korresponderer med spenningsangi-
velsen som er trykt pa apparatet.

e Apparatet er konstruert for bearbeiding av normale
husholdningsmengder.

¢ Miksebegeret @ og hakkebollen (c) kan ikke bru-
kes i mikrobglgeovn.

Beskrivelse

® Motordel

Pé&/av bryter for regulerbar hastighet
© Turbobryter

© Knapper for & frigjere delene

(® Regulerbar hastighetskontroll

(® Blandestav

© Miksebeger

@ Girkopling for visp

(D Visp

(@) Hakketilbehar

Regulering av hastighet

Nér bryteren ® aktiveres, vil hastighet for tilberedning
korrespondere med innstilling av den regulerbare
hastighetskontrollen ®. Jo hgyere innstilling, dess
raskere hakkeresultat.

Likevel, maksimum hastighet for tilberedning oppnas
kun ved & trykke inn turbobryteren ©. Du kan ogsa

bruke turbobryteren til korte kraftige pulser uten &
manipulere den regulerbare hastighetskontrollen.

Avhengig av utstyret som brukes, anbefaler vi
folgende innstillinger av hastighet:

Stavmikser 1...turbo
Hakketilbeher 1...turbo
Visp 1...15

Hvordan du bruker stavmikseren

Stavmikseren passer utmerket til tilbereding av dip,
sauser, supper, majones og babymat sa vel som
miksing av drikker og milkshake.

1. Sett motordelen ® pa blandestaven ® til den gar
ilas.

2. Sett stavmikseren ned i beholderen og trykk
deretter pa bryteren ® eller turbobryteren ©.

3. Trykk p& knappene ©) for & frigjere blandestaven
og trekk den sa av.

Stavmikseren kan brukes bade i mélebegeret og
enhver annen beholder. Nar du blander direkte i en
kasserolle under koking, skal kasserollen forst tas
bort fra platen for & beskytte stavmikseren mot
overoppheting.

Hvordan du bruker vispetilbehoret

Bruk vispetilbeheret kun til visping av krem,
eggehviter og miksing av sukkerbreod og ferdig-
blandete desserter.

1. Monter vispen (D i girkopling for vispen &, monter
deretter motordelen ® i girkoplingen slik at den
lases pa plass.

2. Plasser vispen i en bolle, og forst da trykkes
bryteren ®) inn for bruk.

3. For frigjering, trykk pa knappene © og dra av
girkoplingen. Deretter trekkes vispen ut av
girkoplingen.

For beste resultater:

¢ Bruk ikke miksebegeret @ men en vid arbeids-
bolle.

® Beveg vispen i klokkeretningen, mens du holder
den lett pa skra.

Pisket krem

Ikke pisk mer enn 400 ml kremflote

(minst 30 % fettinnhold, 4 — 8 °C).

Start med lav hastighet (1) og ok, mens du pisker, til
hastighet 15.

Stivpisket eggehvite

Ikke pisk mer enn fire eggehviter.

Start med middels hastighet (7) og ok, mens du
pisker, til hastighet 15.
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Hvordan du bruker
hakketilbehoret

(a) Girkopling for hakker
(b) Kniv

(c) Hakkebolle

(d) Sklisikker ring

Hakketilbehgret passer perfekt til hakking av kjott,
ost, lok, urter, hvitlok, gulretter, valnotter, hassel-
netter, mandler, svisker etc.

For hakking av harde ingredienser (eksempelvis hard
ost), bruk turbobryteren ©.

NB: Isterninger eller ekstremt harde ingredienser,
som muskatnetter, kaffebgnner og korn skal
ikke hakkes.

For hakking ...

o skjeer kjott, ost, lok, hvitlek, gulretter i biter for
hakking (se tabell side 5)

¢ ta av stilker fra urter og fiern skallet pa netter

e fiern ben, sener og brusk fra kjott.

1. Advarsel: Ta forsiktig av plastbeskyttelsen fra
knivinnsatsen (b). Kniven er meget skarp!
Hold alltid i den @vre plastdelen.
Sett knivinnsatsen pé& senterpinnen i hakkebollen
(c). Trykk den ned til den l&ses. Serg alltid for at
den sklisikre ringen (d) er festet til hakkebollen.

. Legg ingrediensene i hakkebollen.

. Sett girkopling (a) pa hakkebollen.

. Sett motordelen ® i girkoplingen (a) slik at den

lases pa plass.

5. Trykk pé& bryteren ®) eller © for & starte hakketil-
behoret. Mens du tilbereder, holder du motordelen
med en hand og hakkebollen med den andre.

6. Etter bruk, trykk knappene ©) for & ta av motor-

delen.

. Ta s& av girkoplingen.

. Ta forsiktig ut kniven.

. Ta s& ut den bearbeidede maten fra hakkebollen.

HWON
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Rengjoring

Motordelen ® og girkoplingen for visp & skal kun
rengjeres med en fuktig klut. Girkopling for hakker (a)
kan rengjeres under springen. Girkoplingen (a) skal
ikke senkes i vann.

Alle andre deler kan rengjores i oppvaskmaskin.

Ved tilbereding av matvarer som inneholder mye
farge (f.eks. gulratter), kan apparatets plastdeler bli
misfarget. Tork disse delene med vegetabilsk olje for
rengjering.
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Tilbehor

(tilgjengelig hos Braun service senter; merk, gjelder
ikke i alle land)

e BC: Hakketilbeher, velegnet for hakking av sterre
kvantiteter eller tilberedning av forskjellige typer
shaker, lage sma deiger og knuse isbiter.

e HC: Hakketilbeher med hoy hastighet, ideell til
hakking av urter, lok, hvitlok, paprika, netter etc.

Oppskriftsforslag

Majones (bruk stavmikseren)

200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik, salt og pepper etter
smak

Legg alle ingrediensene i et miksebeger i ovenfor
nevnte rekkefelge. Sett stavmikseren i bunnen

p& miksebegeret. Trykk inn turbobryteren © og
hold stavmikseren i den samme posisjon til oljen
emulgerer. Videre, uten a sla av bryteren, beveg den
sakte opp og ned til majonesen er vel blandet.

Iskrem (bruk hakketilbehoret)
100 g bringebeer (dypfryste)
10 g melis

1 dl. flote

Legg alle ingrediensene i muggen, trykk inn turbo-
bryteren © og bland i ca. 30 sekunder. Serveres
straks.

Med forbehold om endringer.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/
108/EU om elektromagnetisk kompatibilitet og EU-

bestemmelse nr. 1935/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

Ikke kast dette produktet sammen med
husholdningsavfall nar det skal kasseres. Det

kan leveres hos et Braun servicesenter eller en s
miljostasjon.



Svenska

Vara produkter ar framtagna for att uppfylla hogsta
krav nar det géller kvalitet, funktion och design.

Vi hoppas att du far mycket gladje av din nya Braun
produkt.

Varning
Las noga igenom hela bruksanvisningen innan du
anvander produkten.

. Observera att bladen &r mycket vassal
Hantera knivbladen med yttersta forsiktig-

het for att undvika skador.

e Se alltid till att stickkontakten &r urdragen da
apparaten lamnas utan uppsikt, innan du satter
ihop, tar isar, rengor eller férvarar den.

e Denna produkt &r inte menad att anvéndas av barn
eller personer med reducerad fyskisk eller mental
kapacitet utan 6vervakning av en person som ar
ansvarig for deras sakerhet. Generellt rekommen-
derar vi att produkten forvaras utom rackhall for
barn.

¢ Hall ej motordelen @ eller vaxelhuset till visp ® i

rinnande vatten. Sénk ej heller dessa delar i vatten.

e Brauns elektriska hushallsprodukter &r anpassade
till gallande sékerhetsforeskrifter. Reparationer
eller byte av natsladd far endast géras av auktori-
serad serviceverkstad. Bristfalliga eller okvalificer-
ade reparationer kan orsaka fara for anvéndaren.

¢ Innan du ansluter stickkontakten méste du kon-
trollera att spanningen stdmmer 6verens med den
som anges pa apparatens undersida.

e Apparaten ar gjord fér normalt hushéllsanvan-
dande.

e Mattb&agaren @ och hackskalen (c) klarar ej
mikrovagsugn.

Beskrivning

® Motordel

P&/Av knapp for variabel hastighet

© Turboknapp

@ Knappar for lossande av tillsatsdelarna
(B Hastighetsreglage

(® Mixerskaft

© Maéttskal

@ Véxelhus till visp

D Visp

@ Hacktillsats

Hastighetsreglering

Nér du trycker pa strombrytare ® kommer hastig-
heten att motsvara instéllningen pé hastighets-
reglaget ). Hogre hastighetsinstalining ger snabbare
resultat.

Dock kan maximal hastighet endast f4s genom att
trycka pé knappen fér turbo-drift ©. Turboknappen

kan ocksa anvéandas d& omedelbar och kraftig
pulsering 6nskas utan att behdva justera hastig-
hetsreglaget.

Beroende pa tilloehér rekommenderar vi féljande

hastigheter:

Mixerstav 1...turbo
Hacktillsats 1...turbo
Visp 1...15

Sa hanterar du din mixerstav

Mixerstaven gar lika utmarkt att anvanda till dipsaser,
sdser, soppor, majonnas och barnmat som for att
mixa/blanda drinkar och mjolkdrinkar.

1. Anslut motordelen & med mixerskaftet (F) sa att
det snépper fast.

2. For ner mixerstaven i en béagare/skal och tryck
darefter pa P&/Av knappen ® eller pa turbo-
knappen ©).

3. For att ta isér delarna tryck pa lossningsknapparna
© och dra av skaftet.

Du kan anvénda mixerstaven likval i mattbagaren
som i vilken annan skal eller tilloringare. Nar
mixerstaven anvands direkt i kastrull, dra da bort
kastrullen fran spisplattan s att inte mixerstaven
Overhettas.

Sa hanterar du den tillhérande vispen

Anvand endast vispen till att vispa gradde, aggvitor
eller till fardiga dessertmixar.

1. Montera vispen (D pé& véxelladan ®. Montera
dérefter p& motordelen ® pa vaxelhuset s att den
laser fast.

2. Sétt inte pa apparaten férréan vispen halls i en skal.
Apparaten satts pa genom att trycka pa knapp ®.

3. For att ta av vispen, tryck péa lossningsknapparna
(. Dra sedan vispen ur véxelhuset.

For basta resultat:

e Anvand inte mattskalen @, anvand istallet breda
kérl.

e ROr runt vispen medurs samtidigt som den halls
svagt lutande.

Vispgréadde

Vispa hdgst 4 dl kyld vispgradde at gangen
(minst 30 % fett, 4 — 8 °C).

Borja med lag hastighet (1) och 6ka successivt
hastigheten till 15 medan gradden vispas.

Vispad aggvita

Vispa hdgst 4 aggvitor at gangen.

Borja med medelhdg hastighet (7) och 6ka successivt
hastigheten till 15 medan aggen vispas.
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Sa anvander du
hacktillsatsen

(a) Vaxelhus till hack-kniven
(b) Kniv

(c) Hackkarl

(d) Anti-halkring

Hacktillsatsen &ar utmarkt till att hacka kott, ost, 16k,

kryddor, vitlok, morétter, nétter, mandlar utan hart
skal, med mera.

Nér hardare livsmedel skall hackas (t.ex. hardost)
anvand turboknappen ©.

OBS. Hacka inte extremt hard mat sdsom is, muskot,
kaffebdnor och sadeskorn.

Innan du hackar ...

o tarna kott, ost, 16k, morotter (se tabell pa sidan 5)

e avlagsna stjalkar fran kryddor och orter, skala
notter

e skar bort ben, senor och brosk fran kott

1. Varning: Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven
(b). Kniven ar mycket vass!
Hall det alltid i 6vre plastdelen.
Placera skarbladet mitt i karlet (c), tryck ner det tills
det Iaser fast. Sakerstéll att anti-halkringen (d) har
satts fast pa hackningsskalen.

. Lagg livsmedlet i hackkarlet.

. Placera vaxelhuset (a) pa karlet.

. Montera p& motordelen ® pé véxelhuset (a) s att

det snapper fast.

5. Tryck pa knapp ®) eller © fér att starta hacktill-
satsen. Nar den &r igang hall en hand pa motor-
delen och hacktillsatsen i den andra.

6. Nar du &r klar, tryck pa lossningsknapparna ©) for

att lossa pa motordelen.

. Lyft bort vaxelhuset.

. Ta forsiktigt bort skérbladet.

. Hall sedan ur den finhackade maten fran karlet.

A WN
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Rengoring

Rengdér motordelen ® och vaxelhuset till visp & med
en fuktig trasa. Vaxelhuset till hack-kniven (a) kan
skdljas under rinnande vatten.

Doppa aldrig ner vaxelhuset (a) i vatten.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskin.

Livsmedel som har starka farger (t.ex. morétter) kan
farga av sig pa plastdelar.

For att f& bort eventuella missfargningar kan du gnida
in plasten med lite vegetabilisk olja innan dessa delar
diskas.

Tillbehor

(finns hos auktoriserade Braun verkstader; dock inte
tillganglig i alla lander)

e BC: Hacktillsats, passar utmarkt till att hacka stora
kvantiteter och till att géra «milkshakes», enkla
degar eller krossa is.

e HC: Hogeffektiv hacktillsats, idealisk for kryddor,
16k, vitlok, chili, notter etc.

Exempel pa recept

Majonnés (anvand mixerstaven)
2-2,5 dl matolja

1 agg (vita och gula)

1 matsked citronsaft eller dttika
Salt och peppar efter smak

L&gg i allaingredienser i bégaren enligt ovan ndamnda
ordning. Hall ner mixerstaven mot bagarens botten.
Tryck péa turboknappen ©. Hall mixerstaven stilla tills
oljan borjar emulgera. Fér sedan mixerstaven sakta
upp och ner tills majonnasen ar val blandad.

Hallonglass (anvénd hacktillsatsen)
100 gr djupfrysta hallon

10 gr florsocker

80 gr gradde

Lagg ner alla ingredienser i hackkarlet, tryck pa
turboknappen ©), hacka/blanda i ca 30 sekunder.
Servera direkt.

Med férbehall for andringar.

Den héar apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s 6rordning
nr 1935/2004 om material som &r avsedda fér kontakt
med livsmedel.

Nar produkten ar férbrukad far den inte

kastas tillsammans med hushéllssoporna.
Avfallshantering kan ombesérjas av Braun —
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.



Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan korkeim-
matkin laadun, toimivuuden ja muotoilun vaati-
mukset. Toivomme, ettd uudesta Braun-tuotteesta
on Teille paljon hy6tya.

Varoitus
Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen kuin kaytat
tuotetta.

o Terét ovat hyvin teravia!

Vammojen ehkaisemiseksi terié tulee
kasitella varoen.

e |rrota laitteen verkkojohto verkkovirrasta aina, kun
laite jad ilman silméllapitoa, seka ennen asentaes-
sasi, purkaessasi, puhdistaessasi ettd sailyttdes-
sési laitetta.

e Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttoon. Tata
laitetta ei ole mydskaéan tarkoitettu henkildiden,
joilla on alentunut fyysinen tai psyykkinen tila,
kaytettavaksi. Poikkeuksena, jos lapsi tai henkil®
on hénen turvallisuudestaan vastaavan henkilén
valvonnan alaisena. Suosittelemme, etté laitteen
tulee olla lasten ulottumattomissa.

¢ Al4 huuhtele moottori- @ ja vispilan vaihteisto-
osaa M juoksevan veden alla dl&dka upota niita
veteen.

e Braun sdhkolaitteet tayttavat voimassa olevat
turvallisuusmaéraykset. Séhkdlaitteita saavat
korjata vain valtuutetut Braun-huoltoliikkeet.
Virheellinen ja epapéateva korjaus voi aiheuttaa
onnettomuuksia tai vahingoittaa kaytt&jaa.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen kayttéonottoa,
etté verkkovirran jannite vastaa laitteeseen
merkittya jannitetta.

e Tama laite on suunniteltu tavanomaisille kotita-
lousméaarille.

e Mitta- @ ja sekoituskulhoa (c) ei saa laittaa
mikroaaltouuniin.

Laitteen osat

® Moottoriosa

Paalle/pois paalta kytkin saddettavalle nopeudelle
© Turbokytkin

© Vapautinpainikkeet osien irroittamiseen

(® Nopeudens&atod

(® Terallinen pikasekoitinvarsi

© Mittakulho

@ Vispilan vaihteisto-osa

(D Vispila

@ Teholeikkuri

Nopeuden saato

Kun kaynnistat laitteen péalle/pois paalta-kytkimesta
®), laite kéynnistyy nopeudensiadolla € miké on
asetettuna. Valmistumisaikaan vaikuttaa nopeuden-
séatimen valittu asetus.

Kuitenkin maksimaalisen nopeuden voi aktivoida vain
turbokytkimest& ©). Voit kayttda turbokytkinta ns.
Pikakytkimenéa painamalla sita lyhyissa ja nopeissa
liikkeissa.

Kéaytdsté riippuen, suosittelemme seuraavia
asetuksia:

Pikasekoitin  1...turbo

Teholeikkuri 1...turbo

Vispila 1..15

Pikasekoitimen kaytto

Pikasekoitin sopii erinomaisesti dippi ja muiden
kastikkeiden seka keittojen, majoneesin, vauvan-
ruokien valmistukseen seké juomien ja pirteldiden
sekoittamiseen.

1. Kiinnitd moottoriosa ® pikasekoitinvarteen ® niin,
etta se lukittuu.

2. Laita pikasekoitin kulhoon ja paina péaalle/pois
paalta-kytkinta ® tai turbokytkinta ©.

3. Irroittaaksesi pikasekoitinvarren paina vapautin-
painikkeita © ja veda pikasekoitinvarsi pois
paikaltaan.

Voit kayttaa laitetta mittakulhon kanssa tai missa
tahansa muussa astiassa. Jos haluat kayttaa laitetta
suoraan kattilassa, ota kattila ensin pois liedeltéa
vélttaaksesi laitteen ylikuumenemisen.

Vispilan kaytto
Kéyta vispilaé vain kerman ja munanvalkuaisten

vaahdottamiseen seka sokerikakkutaikinoiden ja
valmijalkiruokien sekoittamiseen.

1. Kiinnit& vispila (D vispilan vaihteisto-osaan ®.
Kiinnitd moottoriosa ® vaihteisto-osaan niin, etta
se lukittuu.

2. Laita vispila astiaan ja kdynnista laite vasta sitten
kayttokytkimesta ®.

3. Irroittaaksesi vaihteisto-osan paina painikkeita ©
ja veda vaihteisto-osa pois. Sen jalkeen veda
vispila pois vaihteisto-osasta.

Parhaimman tuloksen saavuttamiseksi:

o Kayta isoa kulhoa, mittakulho @ on t&héan tarkoi-
tukseen liian kapea.

e Liikuta vispilad myétapaivaan, pitden sitd samalla
hieman kallellaan.

Kermavaahto

Vatkaa enintdan 400 ml kylmaa kermaa
(rasvapitoisuus vahintaéan 30 %, 4 — 8 °C) kerralla.
Aloita alhaisella nopeudella (1) ja lisda nopeutta
vatkatessa asetukseen 15.

29



Valkuaisvaahto

Vatkaa enintdan 4 munanvalkuaista kerralla.
Aloita keskinopeudella (7) ja lisda nopeutta vatka-
tessa asetukseen 15.

Teholeikkurin kayttd

(a) Teholeikkurin vaihteisto-osa
(b) Tera

(c) Teholeikkurin kulho

(d) Liukumaton rengas

Teholeikkuri sopii erinomaisesti
lihan, juuston,

sipulin, yrttien, valkosipulin, porkkanoiden,
saksanpéhkindiden, hasselpahkindiden, manteleiden
jne. hienontamiseen.

Kasitellesséasi kovia aineksia (esim. kovaa juustoa),
kayta turbokytkinta ©.

Huom: Al4 hienonna erittdin kovia aineksia esim.
jaapaloja, muskottipahkinditd, kahvinpapuja
jajyvia.

Ennen hienontamista ...

e esikasittele liha, juusto, sipulit, valkosipuli,
porkkanat (katso taulukko sivulla 5)

e poista yrteisté varsi ja pahkindista kuoret

e poista luut, janteet ja rustot lihasta.

1. Varoitus: Poista varovasti terén (b) muovisuojus.
Teré on erittain terdval
Pida siita kiinni aina muovisesta osasta.

Aseta teré teholeikkurin kulhon (c) keskiakselille,
paina alas kunnes se lukittuu.

Varmista, etta liukumaton rengas (d) on kiinnitetty
leikkurikulhoon.

2. Lis&da kulhoon kasiteltavat ainekset.

3. Laita teholeikkurin vaihteisto-osa (a) paikoilleen
kulhon pé&alle.

4. Kiinnitd moottoriosa ® teholeikkurin vaihteisto-
osaan (a) kunnes se lukittuu.

5. Paina kytkinta ® tai © kaynnistaéksesi leikkurin.
Kayton aikana pidé moottoriosasta kiinni toisella ja
teholeikkurista toisella kadella.

6. Kayton jalkeen paina painikkeita © irroittaaksesi

moottoriosan.

. Irroita sitten teholeikkurin vaihteisto-osa.

. Irroita tera varovasti.

. Poista hienonnettu ruoka kulhosta.

© 0~

Puhdistus

Puhdista moottoriosa ® ja vispilan vaihteisto-osa ®
ainoastaan pyyhkimalla kostealla liinalla.
Teholeikkurin vaihteisto-osan (a) sisépuolen voi
huudella juoksevan veden alla. Al4 upota vaihteisto-
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osaa (a) veteen. Kaikki muut osat voi pesté astian-
pesukoneessa.

Kasitellessasi varjaavia ruoka-aineita (esim.
porkkanoita), laitteen muoviosat saattavat varjaantya.
Pyyhi ndma osat ruokadljyllda ennen varsinaista pesua
astianpesuaineella.

Lisavarusteet

(saatavana Braun-tuotteita myyvista liikkeista.
Huom! tarvikkeita ei ole saatavilla kaikissa maissa)

e BC: Teholeikkuri, sopii erinomaisesti isojen
maarien hienontamiseen ja sekoittamiseen,
pienien taikinoiden tekoon ja jaiden
murskaamiseen.

e HC: Tehokkaasti hienontava leikkuri erityisesti
yrttien, sipulin, valkosipulin, chilipippureiden,
pahkindiden yms. hienontamiseen.

Valmistusohje esimerkki

Majoneesi (kdyta pikasekoitinta)

200-250 ml dljya

1 muna (keltuainen ja valkuainen)

1 ruokalusikka sitruunamehua tai etikkaa, Suolaa ja
pippuria maun mukaan

Mittaa ainekset kulhoon yllamainitussa jarjetyksessa.
Aseta pikasekoitin kulhon pohjalle. Paina turbo-
kytkinta ©), pida laite kdynnissa kunnes 6ljy on
emulgoitunut. Sen jélkeen liikuta laitetta rauhallisin
liikkein yl6s ja alas laitteen ollessa ké@ynnissa, kunnes
majoonesi on valmista.

Jaateld (kayta teholeikkuria)
100 g pakastettuja vadelmia
10 g hienosokeria

80 g kermaa

Mittaa kaikki ainekset kulhoon, paina turbokytkinta ©
ja sekoita noin 30 sekunnin ajan. Tarjoile heti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Tama laite tayttaa sdhkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin 2004/108/
EU ja 7.10.2004 annetun elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja saatelevéan
EUméaarayksen 1935/2004 vaatimukset.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahéan, saasta
ymparistoa alaka havita sité kotitalousjatteiden E
mukana. Havita tuote viemalla se Braun- —
huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen
kerayspisteeseen.



Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg najwyzsze wymagania
dotyczace jakosci, wzornictwa oraz funkcjonalnosci.
Gratulujemy zakupu i zyczymy zadowolenia z uzyt-
kowania naszego wyrobu.

Urzadzenie posiada $wiadectwo dopuszczenia do
obrotu na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi.

")

N6z siekajacy jest bardzo ostry! Aby
unikng¢ obrazen, prosze obchodzi¢ sie

z nimi uwaznie.

Nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie z sieci gdy
jest nieuzywane oraz przed skfadaniem, rozkta-
daniem, czyszczeniem i przechowywaniem.
Urzgdzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci
lub osoby fizycznie lub umystowo uposledzone,
jesli nie znajdujg sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Zalecamy przechowywacé urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Dzieci powinny by¢
nadzorowane podczas uzywania urzgdzenia w celu
zapewnienia odpowiedniego bezpieczenstwa.
Bloku silnika ®&)/przektadnia ubijaka ® nie wolno
my¢ pod biezgcg woda, ani zanurza¢ w wodzie.
Urzgdzenia elektryczne Braun spetniajg wymogi
odpowiednich norm bezpieczenstwa.

Naprawy mogg by¢ wykonywane tylko przez
autoryzowany serwis. Niefachowe naprawy moga
spowodowac zagrozenie dla uzytkownika.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci, spraw-
dzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza sie z podanym
na dolnej czgsci obudowy.

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospo-
darstwie domowym.

Pojemnik do miksowania i odmierzania @ /miska
do siekania (c) nie nadaje sie do uzywania w
kuchenkach mikrofalowych.

Budowa urzadzenia

® Blok silnika

Wytacznik do réznych predkosci

© Przycisk turbo

© Przyciski zwalniajgce czesé roboczg
(® Regulator predkosci

(® Obudowa z nasadkag miksujgca

@ Pojemnik do miksowania

) Przektadnia ubijaka

(D Ubijak

@ Nasadka do siekania

Ustawianie predkosci

Po nacis$nieciu wytgcznika ® predkosé urzadzenia
ustawiana jest regulatorem predkosci ®. Im wyzsza

predkos¢, tym szybszy proces siekania produktow.
Jednakze najwyzsza predko$¢ moze by¢ osiggnieta
tylko przez uruchomienie wytgcznika turbo ©).
Funkcja turbo moze by¢ réwniez stosowana do
pracy pulsacyjnej bez potrzeby ustawiania regula-
tora predkosci.

Zaleznie od uzycia zalecamy nastepujgce predkosci:

Mikser 1...turbo
N6z siekajacy 1...turbo
Ubijak 1..15

Obstuga miksera

Mikser reczny Braun doskonale nadaje sie do
przyrzadzania soséw, zup, majonezu, potraw
dietetycznych, zywnosci dla dzieci oraz do mikso-
wania napojow.

1. Obudowe z nasadkg miksujgcg ® potgczyc z
blokiem silnika ® i dokreci¢, az do zablokowania.

2. Aby unikng¢ rozpryskiwania produktéw korcéwke
miksera zanurzy¢ w zywnosci przeznaczonej do
rozdrobnienia i dopiero wtedy witgczy¢ mikser
naciskajac wytacznik ® lub wytacznik turbo ©.
Zwolnienie wyfacznika powoduje wytgczenie
miksera.

3. Aby roztgczy¢ obudowe z nasadkg miksujaca
nalezy nacisng¢ przyciski zwalniajgce ©.

Stosujac mikser reczny mozna korzysta¢ z poje-
mnika do miksowania lub jakiegokolwiek innego
naczynia. Jesli miksowanie bedzie odbywac sie
bezposrednio w garnku, w ktérym gotowalismy,
nalezy zdjg¢ garnek z kuchenki by nie przegrza¢
miksera.

Obstuga ubijaka

Nasadka nadaje sie tylko do ubijania $mietany,
biatek jajek i miksowania na wpét przygotowanych
deseréw.

1. Umiesc¢ ubijak (D w przektadni ubijaka &
nastepnie umies¢ blok silnika ® w przektadni, az
do zablokowania.

2. Umiesc ubijak w misce i wcishij wytacznik ® by
uruchomic urzadzenie.

3. Aby zwolni¢ ubijak nacisnij przycisk © (przycisk
zwalniajgcy) i Sciggnij ubijak z przektadni.

Dla osiaggniecia najlepszych efekiow:

¢ Nie uzywaé naczynia @, tylko szerszej miski.

* Lekko pochylong trzepaczkg nalezy wykonywaé
koliste ruchy zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazowek zegara.

Ubijanie kremu
Ubija¢ max. 400 ml schtodzonego kremu
(o zawartosci ttuszczu min. 30%, temp. 4 — 8 °C).
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Rozpoczg¢ ubijanie od niskiego ustawienia
predkosci pracy (1) i stopniowo zw.iekszaé predkosé
urzadzenia do ustawienia nr 15.

Bita Smietana

Ubija¢ max. 4 biatka.

Rozpoczg¢ ubijanie od sredniego ustawienia
predkosci pracy (7) i stopniowo zwiekszaé predkosé
urzadzenia do ustawienia nr 15.

Obstuga nasadki
do siekania

(a)Przektadnia nasadki do
siekania

(b)No6z

(c) Miska do siekania

(d)Pierscien antyposlizgowy

Nasadka siekajgca jest idealna do krojenia miesa,
seréw, cebuli, ziét, czosnku, marchewki, orzechéw,
migdatéw itd.

Do siekania twardych produktéw uzywaj wytacznika
turbo ©.

Wazne:
Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci, takiej jak

kostki lodu, tupiny orzechéw, ziarna kawy, czy kaszy.

Przed siekaniem ...

¢ pokrdj mieso, ser, czosnek na kawatki (tablica na
str. 5)

* usun nieobrane orzechy, fodygi ziot

e usun kosci, chrzgstki z migsa

1. Uwaga: Ostroznie zdjg¢ plastikowg ostone z noza
(b). N6z jest bardzo ostry!
Zawsze trzymaj za uchwyt plastikowy. Umiesé
néz na $rodku miski do siekania (c). Nacisnij az
sie zablokuje.
Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania
zatozony jest pierscien antyposlizgowy (d).
. Produkty wtéz do miski.
. Natéz przektadnia (a) na miske do siekania.
. Natéz blok silnika ® na przektadnia (a) az do
zablokowania.
5. Wci$nij wytacznik ® lub © by uruchomié
urzadzenie.
6. Po uzyciu wcisnij przyciski zwalniajgce © aby
odtgczy¢ przektadnia od bloku silnika.
7. Zdejmij przektadnia (a) z miski do siekania.
8. Ostroznie usun noz.
9. Usun przygotowane produkty z miski.

WM

Czyszczenie

Wyczy$¢ blok silnika ®/przektadnia ubijaka ®
wilgotng Sciereczkg. Przektadnia nasadki do
siekania (a) moze byc ptukana pod biezagcg woda.
Nie zanurzaj przektadnia (a) w wodzie.

Pozostate czesci mozna my¢ w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o intensywnych
kolorach (np. marchwii) plastikowe czesci
urzadzenia moga sie przebarwi¢. Przed myciem
prosimy przetrze¢ te czesci olejem roslinnym.

Akcesoria
(dost’pne w serwisowych Braun)

e BC: Urzgdzenie siekajace, ildealne do siekania
duzych ilosci ale takze dobre do przygotowywania
koktajli, delikatnych klusek, kruszenia lodu.

e HC: Wysokoobrotowy rozdrabniacz, idealny do
zidl, cebuli, czosnku, chili, orzechdw itp.

Przyktadowy przepis

Majonez (przy_uzyciu nozy miksujgcych)
200-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre

Sél i pieprz do smaku

Wtozy¢ wszystkie sktadniki do pojemnika zgodnie

z wyzej przedstawiong kolejnoscia.

Wrtozy¢ blender z nozami miksujgcymi do pojemnika.
Naciskajgc wytgcznik turbo ©), trzymaé blender

w tej pozycji do chwili az olej zmieni konsystencje.
Nastepnie, bez wytgczania, powoli rusza¢ w gére

i w dot az majonez jest dobrze wymieszany.

Lody (uzywaé rozdrabniacza)

100 g malin (zamrozonych)
10 g cukru pudru
80 g Smietany

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w naczyniu, wcisngé
przycisk turbo © i mieszaé okoto 30 sekund.
Podawac zaraz po przygotowaniu.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2004/
108/WE dotyczgca kompatybilnosci
eektromagnetycznej oraz z rozporzgdzeniem WE nr
1935/2004 dotyczacym materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.



Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu

nie mozna wyrzucacé facznie z odpadami
socjalnymi. Zuzyty produkt nalezy zostawic¢ —
w jednym z punktéw zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Odpowiednie
przetworzenie zuzytego sprzetu zapobiega
potencjalnym negatywnym wptywom na srodowisko
lub zdrowie ludzi, wynikajacym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.
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Cesky

NasSe vyrobky jsou vyrabény tak, aby odpovidaly
nejvy$$im narokdm na kvalitu, funkénost a design.
PFfejeme Vam hodné potéSeni pfi pouzivani nového
pfistroje znacky Braun.

Upozornéni
Predtim, nez uvedete pfistroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod k pouziti.

o NozZe jsou velmi ostré! Aby nedoslo k
poranéni, zachazejte s nimi, prosim,

mimoradné opatrné.
PFistroj odpojte ze zasuvky vzdy, kdyz s nim nepra-
cujete a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
¢isténim a ukladanim.
PFistoj nesmi pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi nebo psychickymi
schopnostmi bez dohledu osoby, ktera je
zodpovedna za jejich bezpecnost. Obecné je
doporuc¢eno uchovavat pristroj mimo dosah déti.
Déti by meély byt pod dozorem, aby se zajistilo, ze
nebudou spotiebi¢ pouzivat na hrani.
Motorovou jednotku ® ani pfevodovku pro Slehaci
metlu & neomyvejte pod tekouci vodou, ani ji
neponofujte do vody.
Elektropfistroje znac¢ky Braun odpovidaji pfislus-
nym bezpeénostnim standardiim. Opravu nebo
vymeénu sitového pfivodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném servisu. Neodbornou
opravou mohou uzivateli vzniknout zavazné
Skody.
Pred uvedenim do provozu zkontrolujte, zda
sitové napéti, uvedené na Stitku pfistroje,
souhlasi s napétim v mistni siti.
PFistroj je konstruovan pro zpracovavani bézného
mnozstvi potravin v domacnosti.
Nadobku @ ani pracovni nadobku fezaciho
strojku (c) nevkladejte do mikrovinné trouby.

Popis pfristroje

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti regulované rychlosti
© Spinac turbo

© Tlagitka pro uvolnéni pracovnich dill

(® Regulator rychlosti

(® Nastavec s nozem

@ Odmérna nadobka

& Prevodovka pro Slehaci metlu

® Metla

@ Rezaci strojek

Nastaveni rychlosti

Aktivaci spinace ® se zvoli rychlost zpracovavani
potravin, odpovidajici nastaveni regulatoru rychlosti
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®. Cim vy$si nastaveni, tim rychlejsi zpracovani
pokrmu.

Maximalni rychlost v§ak mlzete zvolit pouze
stisknutim tlacitka turbo ©. Spinac¢ turbo muzete
také pouzit na rychlé pulzni zvySeni rychlosti, aniz
byste museli manipulovat s regulatorem rychlosti.

Podle zptsobu pouziti doporu¢ujeme nasledujici
nastaveni rychlosti:

Ponorny mixér 1...turbo

Rezaci strojek 1...turbo

Slehani 1...15

Pouziti ponorného mixéru

Tento ponorny mixér se perfekiné hodi na pfipravu
pomazanek, omacek, polévek, majonézy a détskych
jidel, stejné jako pro mixovani napoju a mlécnych
koktejlu.

1. Nasadte motorovy dil ® na nastavec s nozem ®
tak, az se zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak stisknéte spinaé
zapnuti/vypnuti ® nebo spina¢ turbo ©.

3. Chcete-li nastavec s nozem po pouziti opét
uvolnit, stisknéte tlacitka © a nastavec vytahnéte.

Ponorny mixér muzete pouzivat spolu s praktickou
odmérnou nadobkou ©), ale i v jakékoli jiné nadobce.
Pokud budete chtit mixovat pfimo v hrnci, ve kterém
jste vafrili, sejméte jej nejprve z plotny, aby se
ponorny mixér neprehral.

Pouziti Slehaci metly

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro piipravu
Slehacky, snéhu z bilkd, fidkého piSkotového tésta a
dezert(, pfipravovanych slehanim.

1. Nasadte $lehaci metlu (D do pfevodovky ® a pak
nasadte motorovy dil ® na prevodovku tak, az se
zaaretuje.

2. Ponorte metlu do nadoby a pak teprve stisknéte
spina¢ zapnuti/vypnuti ®.

3. Chcete-li metlu po ukonceni prace opét uvolnit,
stisknéte tlacitka © a prevodovku s metlou
vytahnéte. Pak vytahnéte metlu z prfevodovky.

Pro dosaZeni optimalnich vysledku:

¢ Nepouzivejte nadobku ©), ale Sir§i misu.

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych rucicek,
drzte ji mirné naklonénou.

Slehejte maximalné 400 ml vychlazené smetany
(min. 30% tuku, 4 — 8 °C).

Zacnéte s nastavenim na pomalejsi rychlost (1)
a v pribéhu $lehani zvysuijte rychlost az na
nastaveni 15.



Snih z bilka:

Slehejte maximalné 4 bilky.

Zacnéte s nastavenim na stfedni rychlost (7)

a v pribéhu Slehani zvysujte rychlost az na nasta-
veni 15.

Pouziti nastavce
s fezacim strojkem

(a)Prevodovka fezaciho strojku

(b)NGZz

(c) Pracovni nadobka fezaciho
strojku

(d) Protiskluzovy krouzek

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa, syru,
cibule, bylinek, ¢esneku, karotky, vlaSskych i
liskovych ofiskud, mandli atd.

Pro rozmélnéni tvrdych potravin (napf. tvrdého syra)
pouzijte spinac turbo ©.

Pozor:

Nezpracovavejte extrémné tvrdé potraviny, jako
napf. kostky ledu, muskatovy ofech, kavova zrna a
obili.

Pred pouzitim fezaciho strojku ...

* Rozkrajejte maso, syr, cibuli, Eesnek, karotku (viz
tabulka strana 5)

* Zbylinek odstrarite silné stonky, ofechy vyloupejte

* Z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky

1. Upozornéni: Opatrné sejméte umélohmotny
kryt noZe (b). NUZz je velmi ostry! Vzdy jej drzte za
horni umélohmotnou ¢ast. NUz nasadte na osu
v pracovni nadobce (c) Zatlacte jej dolli, az se
zaaretuje. Vzdy se ujistéte, Ze je k misce sekaciho
nastavce pripevnén protiskluzovy krouzek (d).

2. Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

3. Nasadte prevodovku (a) na pracovni nadobku
fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou ® jednotku do pfevodovky
(a), az se zaaretuje.

5. Stisknéte spinac ® nebo ©), abyste fezaci strojek
zapnuli. BEhem zpracovavani pokrmu pfidrzujte
motorovou ¢ast jednou rukou a nadobku fezaciho
strojku druhou rukou.

6. Po pouziti stisknéte tlacitka ©), abyste mohli

motorovou jednotku sejmout.

. Pak sejméte prevodovku.

. Opatrné vyjméte nuz.

. Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni

nadobky.

© 00 N

Cisténi

Motorovou jednotku ® a prfevodovku pro Slehaci
metlu B pouze otirejte vihkym hadfikem.
Prevodovku fezaciho strojku (a) Ize oplachnout pod
tekouci vodou podle obréazku. Neponoftujte vSak
pfevodovku (a) do vody. VSechny ostatni dily
muZzete umyvat v myéce nadobi.

PFi zpracovani potravin, které obsahuji barviva
(napf. karotka), se mohou umélohmotné ¢asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je vlozZite do mycky,
rostlinnym jedlym olejem.

Prislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun, nemusi vSak
byt dostupné v kazdé zemi)

e BC: Nastavec s fezacim strojkem, idealni na
zpracovavani velkého mnozstvi potravin, stejné
jako na pfipravu mléénych koktejlt, lehkych tést a
drceni kostek ledu.

¢ HC: Vysokorychlostni fezaci strojek, idealni na
bylinky, cibuli, ¢esnek, chilli, ofechy apod.

Priklad receptu

200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citronové Stavy nebo octa
Sul a pepf podle chuti

VSechny pfisady vlozte ve vySe uvedeném poradi
do odmérné nadobky. Mixér ponofte az na dno
nadobky. Stisknéte spinac turbo © a podrzte mixér
ve svislé poloze, azZ olej vytvofi emulzi. Potom, aniz
byste jej vypnuli, pohybujte jim pomalu nahoru a dolt
tak dlouho, dokud majonéza neni hotova.

Zmrzlina (pouzijte fezaci strojek)
100 g malin (hluboko zmrazenych)
10 g mouckového cukru

80 g Slehacky

Dejte vSechny pfisady do nadoby, zmacknéte
tlacitko turbo a michejte 30 sekund. Podavejte
okamzité.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice
je 63 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referencni akusticky vykon

1 pW.
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Zmeény vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.

Tento spotfebi¢ splfiuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC €.
1935/2004 o materidlech uréenych pro kontakt s
potravinami.

Po skonceni Zivotnosti neodhazujte prosim

tento vyrobek do bézného domovniho

odpadu. MuZzete jej odevzdat do servisniho —
stfediska Braun nebo na pfislusném sbérném

misté zfizeném dle mistnich predpist.



Slovensky

Nase produkty su vyrobené tak, aby zodpovedali

najvy§Sim narokom na kvalitu, funkénost a dizajn.
Verime ze s novym pristrojom Braun budete bez

vyhrad spokojny.

Upozornenie

Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne

precitajte tento navod na pouzivanie.
mimoriadne opatrne, aby ste zabranili

poraneniam.

¢ Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy, ked s nim

NozZe su velmi ostré! Narabajte s nimi

nepracujete, pred jeho zostavovanim, rozobera-

nim, ¢istenim a ukladanim.
e Tento pristroj nie je ur€eny pre deti a osoby so

AvSak, maximalnu prevadzkovu rychlost mozete
dosiahnut, ked stlacite prepinac turbo ©. Tento
prepina¢ mézete pouzit aj pre kratke vykonné
sekanie bez potreby manipulovat s regulatorom
rychlosti.

V zavislosti na konkrétnom pouziti Vam doporu-
¢ujeme nasledovné rychlosti:

1. Rychlost 1...turbo na rué¢né miesanie

2. Rychlost 1...turbo na sekanie

3. Rychlost 1...15 na Sfahanie

Ako pouzivat ruény mixér

Ruény ponorny mixér Braun sa perfektne hodi na
pripravu omacok, polievok, majonéz, diétnych a
dojéenskych jedal, ako aj na pripravu mieSanych

znizenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami,
ak pri jeho pouzivani nie su pod dozorom osoby,
ktora je zodpovedna za ich bezpecénost. Vo
vSeobecnosti odporu¢ame, aby ste pristroj
uchovavali mimo dosahu deti. Davajte pozor, aby
deti pristroj nepouzivali na hranie.

Pohonnu ¢ast ® a prevodnu jednotku $fahaca &
neumyvajte pod tecucou vodou, ani ich nepona-
rajte do vody.

Elektrické pristroje firmy Braun zodpovedaju
prislusnym bezpeénostnym normam. Opravy na
tychto pristrojoch resp. vymenu elektrickej Sndry
mdzu vykonavat len odborne zaskoleni praco-
vnici. Neodbornymi zasahmi do pristroja moze
dojst k nebezpecenstvu poranenia uzivatefa.
Pred zapojenim do siete si overte, ¢i napétie vo
vasej sieti zodpoveda napatiu uvedenému na
spodnej strane pristroja.

Pristroj je dimenzovany pre bezné mnozstva
potravin spracuivanych v domacnosti.

Tak nadobka s odmerkou @), ako aj nadobka na
sekanie (c), nie su uréené pre pouzitie v mikro-
vinej rure.

Popis pristroja

® Pohonna jednotka

Prepinac¢ zap./vyp. pre réznu rychlost
© Ovladag turbo

© Tlacidlo uvolfiujlice pracovné diely

(® Regulator rychlosti

(® Nastavec s nozom

© Nadobka s odmerkou

® Nastavec s prevodom na $fahac

(D Staha¢

(O Sekaci mixér

Nastavenie rychlosti

Ked aktivujete prepinac ®), prevadzkova rychlost
kore$ponduje s nastavenim regulatora rychlosti ®.
Vys&Sie nastavenie, rychlejSie su vysledky sekania.

napojov a mliecnych koktailov.

1.

2.

3.

Na pohonnt jednotku ® nasadte nastavec

s nozom (®, tak aby zapadol.

Aby ste zabranili vystrekovaniu potravin

z nadobky, najprv viozte néz ruéného mixéra do
nadobky a az potom stlacte prepinac turbo
alebo prepinac ©.

Po pouziti mixéra stlacte tlacidlo © a demontujte
nasadec s nozom.

Ruény mixér mozete pouzivat v nadobe s odmerkou
@, ako aj vo vsetkych inych podobnych nadobéach.
Ked pouzijete mixér priamo v hrnci pri vareni zlozte
hrniec zo sporéka, aby ste predisli prehriatiu ruéného
mixéra.

Ako pouzivat Sfahac¢

Srahagom (D pouzivajte len na vysfahavanie
krémov, vaje¢nych bielkov, pudingov a pomazaniek

1.
2.

3.

Vlozte Sfaha¢ ®) do prevodnej jednotky sfahaca (D
tak, aby tento zapadol.

Potom nasadte prevodnu jednotku Sflahaca do
pohonnej jednotky ®. Vlozte $faha¢ do pokrmu a
az potom mixér pustite stlacenim tlacidla ®.

Po pouziti mixéra stlacte tlacidlo © a demontujte
prevodnu jednotku so Sfahacom.

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky

Pouzite SirSie nadoby, nepouzivajte nadobku @.
Pohybuijte Sfaha¢om vo smeru hodinovych
ruCiciek, drzte jej Ciasto€ne nakloneny.

Slahajte maximalne 400 ml vychladenej smotany
(min. 30% tuku, 4-8 °C).

Zacnite s nastavenim na mensiu rychlost (1)

a v priebehu $lahania zvySujte rychlost az na 15.

Sneh z bielkov:

Slahajte maximalne 4 bielka.

Zagnite s nastavenim na strednu rychlost (7)

a v priebehu Sfahania zvysujte rychlost az na 15.
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Ako pouzivat pridavna
sekac

(a)Prevodna jednotka sekaca
(b)No6Z

(c) Nadoba na sekanie
(d)Protisklzovy kruzok

Sekac je perfektne prispdsobeny
na sekanie méasa, syra, cibule, byliniek cesnaku,
mrkvy, vla8skych orechov, orieSkov, mandli atd.

Upozornenie

V sekaci nesekajte fadové kocky alebo extrémne
tvrdé potraviny, ako turecky med, kavové zrnka,
Cokoladu atd.

Pred sekanim ...

* maso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu pred sekanim
pokrajajte (vid tabulku na strane 5)

* vyluskajte orechy a odstrarite z byliniek stebla

* maso vykostite a odstrante z neho Sfachy a
chrupavky.

1. Opatrne odstrante plasticky kryt z noza (b).
Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy ho drzte za
hornu plasticku ¢ast. Vlozte n6z hrot s strede
nadoby na sekanie, stlacte ho dolu a otocte nim,
kym nezapadne. Nadobu na sekanie (c) vzdy
polozte na protisklzovy kruzok (d).

2. Do nadoby na sekanie vlozte potraviny.

3. Nasadte prevodnu jednotku sekaca (a) na nadobu
na sekanie.

4. Nasadte pohonnu jednotku @ na prevodnu
jednotku (a), kym nezapadne.

5. Stlacte tlacidlo ® alebo ©), ¢im spustite sekac.
Pocas prevadzky drzte pohonnu jednotku jednou
rukou a nadobu na sekanie druhou rukou.

6. Po pouziti najprv demontujte pohonnu jednotku
®

7. Potom prevodnu jednotku sekaca (a).

8. Opatrne vyberte n6z (b).

9. Potom vyberte spracovavané potraviny z nadoby
na sekanie.

Cistenie

Po kazdom pouziti pristroj rozoberte a vycistite. Pred
tym ho v8ak odpojte zo siete. Pohonnu jednotku
odpojte od nastavca s nozom alebo od prevodnej
jednotky Slahaca. Pohonnu jednotku ® a prevodovu
jednotku sfahaca ® Gistite vyluéne len vihkou
handrou. Neponarajte ich pod vodu. Ostatné ¢asti
mézete umyvat v mycke riadu.

Ked spracovavate farebné potraviny (napr. mrkvu)
Casti mixéru za plastu sa nimi mézu zafarbit. Tieto
Casti mdzete vycistit s rastlinnym olejom, predtym
ako ich vlozite do mycky riadu.
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Prislusenstvo

(toto prisluSenstvo v servisnom centre firmy Braun,
avs$ak nie je vo vSetkych krajinach)

* BC: Vykonny sekaci mixér idedlny na sekanie
vacésieho mnozstva potravin, na pripravu
kokteilov, lahSieho cesta a sekanie kociek fadu.

¢ HC: Vysoko-rychlostny sekag, idedlny pre byliny,
cibulu, cesnak, chili, orechy, atd.

Recept

Majonéza

200 - 250 ml oleja

1 vajce (Zitok a bielok)

1 Cajova lyzicka citrénovej Stavy alebo octu
Sofl a korenie pre chut

Vlozte vSetky ingredencie vo vy$Sie uvedenom
poradi do nadobky. Vlozte do nadobky ruény mixér,
zapnite ho a nechajte ho v tejto polohe, kym olej
nezhustne. Potom pokracujte v mixovani pohybo-
vanim mixéru hora a dole kym sa majonéza
nevysfaha do poZzadovanej podoby.

Zmrzlina (pouzi sekac)

100 g malin (hlboko zamrazenych)
10 g praskového cukru

80 g Slahacky

Dajte vSetky prisady do nadoby, stlacte tlacidlo turbo
a mieSajte 30 sekund. Podavejte okamzite.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotfebica je
63 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhfadom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmeny pristroja su vyhradené.

Toto zariadenie vyhovuje eurdpskejsmernici 2004/
108/EC oelektromagnetickejznaSanlivosti apredpisu
€. 1935/2004 zo dria27/10/2004 o materialoch, ktoré
suvhodné na kontakt s potravinami.

Po skonéeni zivotnosti neodhadzujte

zariadenie do bezného domového odpadu.
Zariadenie odovzdajte do servisného strediska s
Braun alebo na prislusnom zbernom mieste
zriadenom podrfa miestnych predpisov a noriem.



Magyar

Termékeinket a legmagasabb min&ségi, funkciona-
litds és design elvarasok kielégitésére tervezték.
Reméljik, 6romét leli Uj Braun készllékében.

Figyelem!
Keérjik, hogy a késziilék hasznalata el6tt
alaposan olvassa el a hasznalati utasitast.

° A kés nagyon éles, ne fogja meg! A

sérilések elkerlilése érdekében kérjlk,
hogy ezeket az éles szerszamokat
rendkivili dvatossaggal kezelje!

e Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbdl a
készulék dsszeszerelésekor, szétszerelésekor,
tisztitasakor vagy tarolasakor.

o A készlléket mozgassérultek, szellemi vagy
értelmi fogyatékossagban szenved6 gyermekek
vagy személyek, — kizardlag a biztonsagukeért
felel6s felligyelet mellett hasznaljak! Javasoljuk,
hogy a terméket gyermekektdl elzérva tartsal
Altalaban javasoljuk, hogy a késziléket tartsa
gyermekek altal nem hozzaférhets helyen!

o A motorrészt ® és a habveré meghajtét ®
folyévizben elmosni, vagy vizbe meriteni tilos!

e A Braun elektromos késziilékek megfelelnek a
biztonsagi el6irdsoknak. A készilékek javitasat
biztonsagtechnikai okokbdl kizarélag Braun
markaszerviz végezheti. A hibas, szakszer(tlen
javitas balesetet vagy a felhasznal6 sérilését
okozhatja.

e Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a halozati
fesziltség megfelel-e a készulék aljan jelzett
értéknek.

e A készllék kizardlag haztartdsban szokasos
mennyiségek feldolgozasara alkalmas.

e A mérépohar ©), és a mlanyag apritétartaly (c)
mikrohullamu sitében nem hasznalhato.

Leiras

® Motor

Be/kikapcsold a valtoztathatd
sebességfokozatokhoz

© Be/kikapcsold a turbé sebesség fokozathoz

© Kioldé gomb

(B Sebesség szabalyzo

® Mixelérud

@ Mérépohar

H Habveré meghajtd

(D Habverd

@ Kis apritéegység

Sebesség beallitas

Amikor bekapcsolja a ® gombot, a sebesség
megegyezik a sebesség szabalyzon ® feltlintetett
sebességgel. Minél nagyobb sebességbe Allitjia a
készUlléket, annal gyorsabban mikodik.

A maximalis sebesség eléréséhez nyomja meg a
turbd sebességfokozat gombot ©.

Szintén hasznalhatja ezt a fokozatot azonnali erés
pulzalasra anélkil, hogy atallitana a sebesség
szabalyzot.

Felhasznalastdl fliggéen a kdvetkezd sebesség
fokozatokat ajanljuk:

Botmixer 1...turbd
Apritéegység 1...turbd
Habverd 1...15

A botmixer hasznalata

A Braun botmixer segitségével martasokat,
leveseket, puréket, szoszokat, majonézt és bébi
ételeket készithet, valamint italokat mixelhet, és
turmixokat készithet.

1. Osszeszereléskor csatlakoztassa a motorra @ a
mixel6rudat ®, amig az a helyére nem kattan.

2. Helyezze a botmixert a mixel6poharba és
kapcsolja be az gombot ® vagy az turbd
gombot ©.

3. Ahhoz, hogy hasznalat utén leszedhesse a
mixel6rudat a motorrdl, nyomja meg a © kioldo
gombot és hizza le azt.

A mixert hasznalhatja a mérépoharban @, vagy
barmilyen mas edényben. Amikor kdzvetlen
labasban/serpenyében szeretné hasznalni a
botmixert f6zés kdzben, el6szér vegye le a labast/
serpeny6t a tlzrdl, s azutan haszndlja a készlléket,
hogy megdvja a tulmelegedéstdl.

A habveré6 hasznalata

A habver6t kizérélag csak tejszinhab készitéséhez,
tojasfehérje felveréséhez, piskota készitéséhez,
valamint desszert porokbdl térténé ételek készité-
séhez hasznalja.

1. Osszeszereléskor helyezze a habverst (D a
habveré meghajtéba ®), azutan a motorra @ amig
az be nem kattan a helyére.

2. A kispriccelés elkerilése érdekében el6szor
helyezze a habver6t az edénybe, és csak ezutan
kapcsolja be.

3. Szétszereléskor nyomja meg a © kioldé gombot
és huzza le a habveré meghajtét a motorrol.
Ezutan huzza le a habverét a habveré meghaj-
torol.

A legjobb eredmény eléréséhez:

e Hasznaljon széles sz4ju talat a mérépohar helyett.

e A bekapcsolt mixert kdrkdrdsen, az éramutatéd
jarasaval megegyez6 iranyba mozgassa.
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Tejszin felverése:

Egyszerre csak 400 ml (min. 30 % zsirtartalmd,

4 — 8 °C hémérsékletl) lehditott tejszint verjen fel a
habverével.

Alacsony sebesség fokozattal kezdje (1) és a
mlvelet alatt ndvelje a sebességet 15-ig.

Tojasfehérje felverése:

Egyszerre csak 4 tojasfehérjét verjen fel.
Kdzepes sebesség fokozattal kezdje (7) és a
muvelet alatt ndvelje a sebességet 15-ig.

Az apritéegység
hasznalata

(a)Apritdegység meghajto fedél
(b)Kés

(c) Munkatartaly
(d)Csuszasgatlé gydrl

Mindkettd apritéegység
segl'tségével tokéletesen aprithaté hus, sajt,
hagyma gyogynoveny, fliszernévény, fokhagyma,
répa, did, mogyord, mandula, stb..

Kemény anyagok (pl. kemény sajt) apritasahoz,
haszndlja a turbé gombot ©.

Figyelem:
Ne apritson rendkivil kemény ételeket, mint pl.
szerecsendidt, kavébabot és gabonaszemeket.

Aprltas el6tt ..
e vagja fel a hust sajtot, hagymat, fokhagymat,
sargarépat, chilit (Iasd 5. oldal tablazat az idegen
nyelvd leiras szerint)

e tavolitsa el a szarat a névényeknek, pucolja meg
a di6 héjat

e tavolitsa el a csontokat, inakat és mdcsingot a
husokrol.

Figyelmeztetés: a kés (b) nagyon éles! Mindig a

felsd, mlanyag részénél fogva tartsa.

1. Helyezze a kést a munkatartaly (c) k6zepén lévé
tengelyre. Mindig gy6z6djon meg réla, hogy a
csuszasgatlo gyt (d) felhelyezte az
apritéedény aljara.

2. Tegye a feldolgozand6 alapanyagokat a munka-
tartalyba.

3. Helyezze az apritdegység meghajtét (a) a munka-
tartalyra.

4. Helyezze a motort ® az apritdegység meghajtora,
amig az be nem kattan.

5. Nyomja meg a ® vagy © gombokat a késziilék
elinditdsédhoz. A miivelet ideje alatt egyik
kezlinkkel tartsuk az apritéegységet, a masikkal
pedig a motort.

6. Hasznalat utdn nyomja meg a © gombot, hogy
le tudja venni a motorrészt az apritéegységrél.

7. Ezutan vegye le az apritéegység meghajto fedelet
az apritéegységrol.

8. Ovatosan, nehogy megvagja magat, vegye ki
a kést.

9. Ezutan kiszedheti a feldolgozott ételt a munka-
tartalybdl.

Tisztitas

A motorrészt ® és a habveré meghajtét & csak
nedves ruhaval tordlje at. Az apritéegység meghajté
(a) eléblithetd csap alatt is, de ne meritse vizbe.

Az 3sszes tobbi rész mosogatégépben tisztithatd.
Amennyiben nagyon sos ételt készit, hasznalat utan
egybdl oblitse le a kést.

Mosogatégépben térténd tisztitaskor ligyeljen arra,
hogy ne adagolja tul a tisztitdszert vagy a vizk8oldot.

Amikor nagyon intenziv szinu ételeket készit (pl.
sargarépa), a mlanyag részek elszinezédhetnek.
Torodlje at ezeket a részeket ndvényi olajjal, miel&tt
elmosogatna vagy a mosogatogépbe tenné.

Recept ajanlatok

Majonéz (botmixerrel készitve)

200-250 ml olaj

1 egész tojas

1 ev6kanal citromlé vagy ecet, s6 és bors

Tegye az 6sszes alapanyagot a mixel§ poharba.
Helyezze a botmixert a tartaly legaljara. Nyomja
meg a turbd © gombot, tartsa a botmixert ebben

a helyzetben, amig az olaj fel nem oldodik. Aztan
anélkil, hogy kikapcsolna a késziiléket, lassan
mozgassa fel és le, amig a majonéz alaposan el nem
keveredik.

Malna hab (apritéegységgel készitve)
100 g fagyasztott malna

10 g porcukor

80 g tejszin

Tegye az alapanyagokat az apritéegységbe, nyomja

meg a turbé gombot © és keverje kb. 30 masod-
percig. Elkészités utan azonnal talalja.

A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat fenntartja.



Ez a készllék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrdl sz6lo EK
Iranyelvnek és a 2004.10.27-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant anyagokkal
kapcsolatos EK jogszabalynak.

Akoérnyezetszennyezés elkerllése érdekében

arra kérjuk, hogy a készulék hasznos

élettartalma végén ne dobja azt a haztartasi ' wmm
szemétbe. A mikoédésképtelen késziiléket
leadhatja a Braun szervizkézpontban, vagy az
orszaga szabalyainak megfelel6 médon dobja a
hulladékgyijtébe.
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Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da zadovoljavaju
najviSe standarde kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da Cete i Vi uzivati u koriStenju svog
novog uredaja Braun.

Upozorenje
Prije koristenja aparata, molimo pomno i u
potpunosti procitajte uputstva za koristenje.

. NoZevi su vrlo o8tri! Kako biste izbjegli

ozljede molimo nozevima rukuijte s
najvec¢om paznjom.

* Uvijek iskljucite uredaj prije sastavljanja,
rastavljanja, ¢iS¢enja ili spremanja.

¢ Nije predvideno da ovaj uredaj koriste djeca
ili osobe smanjenih fizickih ili mentalnih
sposobnosti, osim ako ih ne nadgleda osoba
odgovorna za njihovu sigurnost. Opéenito,
preporucujemo da ovaj uredaj drzite van dosega
djece, a kada ga koriste pripazite da se ne igraju
S njime.

¢ Nikada nemojte motorni dio @ ili mjenjacku kutija

® uranjati u vodu ili ih drzati pod teku¢om vodom.

¢ Braun elektriCki uredaji zadovoljavaju primjenljive
sigurnosne standarde. Popravak ili zamjenu
mreznog kabela smije vrsiti samo ovlasteno
servisno osoblje. Neispravan, nekvalificirani
popravak moZze biti opasno za korisnika.

¢ Prije uklju€ivanja u struju provjerite odgovara li
va$ napon, naponu otisnutom na dnu uredaja.

¢ Uredaj je konstruiran tako da zadovoljava
koli¢inske potrebe prosje¢nog kuc¢anstva.

¢ Mijerna posuda @ i zdjela za usitnjavanije (c) ne
mogu se koristiti u mikrovalnim pec¢nicama.

Opis

® Motorni dio

Prekidac¢ za uklju¢enje/isklju¢enje promjenljive
brzine

© Turbo prekidac

© Tipke za otpustanje radnih dijelova

® Regulator brzine

(® Osovina miksera

@ Mijenjacka kutija miksera

H Mjerna posuda s nepropusnim poklopcem

(D Nastavak za mlaéenje

(@ Dodatak za usitnjavanje hrane

Podesavanje brzine

Pritiskom na prekida¢ ®), brzina se podeSava
regulatorom brzine ®. Sto je brzina veca,
usitnjavanje je brze i finije.

Ipak, najveca brzina rada moze se posti¢i samo
pritiskom na turbo prekida¢ ©. Turbo prekidac
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mozete Koristiti i za trenutne jake impulse, a da ne
koristite regulator brzine.
Qvisno o primjeni, preporucujemo sljedece brzine:

Ruéni mjesac: 1... turbo
Dodatak za usitnjavanje: 1... turbo
Mikser: 1...15

Rad stapnim mikserom

Stapni mikser savréeno odgovara za pripravu
umaka, sokova, juha, majoneze i djecje hrane, kao i
za mijeSanje pi¢a i mlije¢nih napitaka.

1. Ulozite motorni dio ® u osovinu miksera ® dok ne
sjedne na mjesto.

2. Stavite Stapni mikser u posudu, potom pritisnite
prekida¢ ® ili turbo prekidac ©.

3. Za otpustanje osovine miksera nakon uporabe,
pritisnite tipke © i izvucite je.

Stapnim mikserom mozete raditi u mjernoj posudi @
kao i u bilo kojoj drugoj posudi. Kod mijeSanja
izravno u posudi tijekom kuhanja, najprije maknite
posudu s vatre kako se ru¢ni mikser ne bi pregrijao.

Rad nastavkom za mlacenje

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tu¢enog
vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese za biskvit, te
gotovih smjesa za deserte.

1. UlozZite nastavak (D u mjenjacku kutiju &, a potom
u mjenjacku kutiju ulozite motorni dio ® dok ne
sjedne na mjesto.

2. Stavite nastavak u posudu i tek tada pritisnite
prekida¢ za ukljucivanje ®.

3. Za otpustanije pritisnite tipke © i izvucite
mjenjacku kutiju. Tada iz mjenjacke kutije izvucite
nastavak za mlacenje.

Za najbolje rezultate:

¢ Ne rabite mjernu posudu @ nego Siru zdjelu.

e Pomicite nastavak u smjeru kazaljke na satu i
drzite uredaj lagano nakoSenim.

Tuceno vrhnje:

MijeSajte samo do 400 ml hladnog vrhnja
(min. 30 % sadrZaja masti, 4 — 8 °C)
Pocnite s nizom brzinom (1) i dok mijeSate
povecavajte brzinu do 15.

Snijeg_od bjelanjka:

MijeSajte samo do 4 bjelanjka.

Pocnite sa srednjom brzinom (7) i dok tucete
povecavajte brzinu do 15.



Rad dodatkom za
usitnjavanje hrane
(a) Spojka za motorni dio
(b) Nozevi

(c) Zdjela za usitnjavanje
(d) Protuklizni prsten

Dodatak za usitnjavanje je savrSeno prikladan za

usitnjavanje mesa, sira, luka, aromati¢nog bilja,
¢esnjaka, mrkve, oraha, ljeSnjaka, badema itd.
Kod usitnjavanja tvrde hrane (npr. tvrdog sira)
koristite turbo prekida¢ ©.

Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput
muskatnih oras¢ica, zrna kave i Zitarica.

Prije usitnjavanja...

* narezite meso, sir, luk, ¢esnjak, mrkvu (pogledajte
tablicu na strani 5)

* uklonite peteljke aromati¢nog biljka, ljuske od
orahai sl.

¢ s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu.

1. Paznja: Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu
s noza (b). NoZevi su vrlo ostri!
Uvijek ih drzite za gorniji, plasti¢ni dio. Postavite
noz na srediSnju osovinu zdjele (c) i okrenite ga
dok ne sjedne na mjesto.
Uvijek provjerite nalazi li se na zdjeli za usitnjavanje
protuklizni prsten (d).

. Stavite namirnice u zdjelu.

. Pric¢vrstite spojku za motorni dio (a) na zdjelu.

. Umetnite motorni dio ® u spojku za motorni dio (a)
dok ne sjedne na svoje mjesto.

5. Za upotrebu pritisnite prekidac¢ ® ili © na

motornom dijelu, a drugom rukom drzite zdjelu.

6. Nakon upotrebe pritisnite tipku © i odvojite
motorni dio.

. Zatim skinite i spojku za motorni dio.

. Pazljivo izvadite nozeve.

. Zatim iz zdjele izvadite i hranu.

HWN

© o~

CisSéenje uredaja

Motorni dio ® i mjenjacku kutiju @& Cistite samo
vlaznom krpom. Spojku za motorni dio (a) mozete
Cistiti pod tekuéom vodom, ali je nikad nemojte
uroniti u vodu niti prati u perilici posuda.

Svi drugi dijelovi mogu se prati u perilici posuda.

Kad pripremate neke namirnice s jakom bojom
(npr. mrkvu) plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se
obojati. Takve dijelove premazite biljnim uljem prije
nego ih stavite u perilicu suda.

Dodaci

(dostupni u Braunovim servisnim centrima, ali ne u
svakoj zemlji)

¢ BC: Nastavak za usitnjavanje, savrseno prikladan
za usitnjavanje velikih koli¢ina kao i pripremanje
frapea, rijetkih tijesta i mljevenje kockica leda.

e HC: Brzi nastavak za usitnjavanje, savrSen za
zacinsko bilje, luk, ¢esnjak, Cili-papriCice, orasaste
plodove itd.

Primjer recepta

Majoneza (koristite ruéni mikser)
200-250 ml ulja,

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak),

1 jusna Zlica limunovog soka ili octa,
soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. Stavite mikser na dno mjerne
posude. Pritisnite turbo prekidac © te drzite mikser u
tom polozaju dok ulje ne emulgira. Potom ga lagano
pomicite gore - dolje, bez isklju¢ivanja, dok majo-
neza nije dobro promijeSana.

Sladoled (koristite nastavak za usitnjavanje)
100 g malina (smrznutih)

10 g Secera u prahu

80 g vrhnja

Stavite sve sastojke u zdjelu za usitnjavanije,
pritisnite turbo prekida¢ © te mijesajte otprilike
30 sekundi. Odmah posluzite.

Podlozno promjenama bez prethodne obavijesti.
Ovaj uredaj uskladen je sa EC direktivom 2004/108/
EC o elektromagnetskoj kompatibilnosti i EC
uredbom broj 1935/2004 o materijalima u dodiru s
namirnicama.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte
ga odlagati zajedno s kuc¢nim otpadom. E
Odloziti ga mozete u Braun servisnim —
centrima, kao i na mjestima predvidenima za
prikupljanje takvog otpada u vasoj zemlji.
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Slovenski

Nasiizdelki so zasnovani tako, da ustrezajo najvisjim
standardom kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Upamo, da boste vas novi Braunov aparat z vesel-
jem uporabljali.

Opozorilo
Pred prvo uporabo natanéno in v celoti preberite
navodila.

. Rezila so zelo ostra! V izogib poskodbam
jih uporabljajte zelo previdno.

* Napravo morate vedno izkljuciti iz elektricnega
omrezja, preden jo pustite brez nadzora oziroma
preden jo sestavite, razstavite, ocistite ali
pospravite.

e Ta naprava ni namenjena, da bi jo uporabljali
otroci ali osebe z zmanj$ano fizi€no in umsko
sposobnostjo, razen pod nadzorom osebe
odgovorne za njihovo varnost. Priporo€éamo vam,
da napravo hranite izven dosega otrok oziroma
zagotovite, da se otroci ne igrajo z njo.

¢ Enote z motorjem (@ in pogonskega nastavka
metlice B ne smete distiti pod tekoco vodo ali ju
potopiti v vodo.

¢ Braunove elektri¢ne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila ali
zamenjavo prikljuéne vrvice lahko opravi samo
pooblaséeni serviser.

* Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko ogrozi
varnost uporabnika.

* Preden napravo priklju€ite v omrezno vti¢nico,
preverite, ¢e napetost omrezja ustreza tisti, ki je
navedena na spodnji strani naprave.

¢ Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih koli¢in
hrane v gospodinjstvu.

¢ Mesalna posoda @ in posoda sekljalnika (c) nista
primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Opis

® Enota z motorjem

Tipka za vklop/izklop za razli¢ne nastavitve
hitrosti

© Tipka Turbo

© Gumbi za sprostitev delovnih nastavkov

(® Regulator za nastavitev razli¢nih hitrosti

(® Nastavek za mesanje

@ Mesalna posoda

H Pogonski nastavek metlice

(D Metlica za stepanije

@ Sekljalnik

Nastavitev hitrosti

Ob aktiviranju stikala ® se hitrost obdelave ujema
z nastavitvijo regulatorja hitrosti ®.

Visja kot je nastavitev, hitrejSe je sekljanje. Vendar
pa je najvecja hitrost obdelave lahko dosezZena le s
pritiskom na tipko Turbo ©. To tipko Turbo © lahko

44

uporabite tudi za trenutne mocne pulze, ne da bi pri
tem morali spreminjati nastavitev hitrosti.

Odvisno od nacina uporabe vam priporo¢amo
naslednje nastavitve hitrosti:

Pali¢ni mesalnik 1...turbo

Sekljalnik 1...turbo

Metlica za stepanje 1...15

Uporaba palicnega mesalnika

Pali¢ni mesalnik je namenjen pripravi omak, juh,
majoneze in hrane za dojencke ter raznih meSanic
pija¢ in mle¢nih napitkov.

1. Enoto z motorjem ® vstavite v nastavek za
mesanje (®), tako da se zaskoci.

2. Paliéni mesalnik potisnite v posodo in pritisnite
tipko za vklop/izklop ®) ali tipko Turbo ©.

3. Da po uporabi sprostite nastavek za meSanje,
pritisnite gumbe ©) in ga snemite.

Pali¢ni mesalnik lahko uporabljate v mesalni posodi
z merico @ ali v katerikoli drugi posodi.

Ce ga zelite uporabiti med kuhanjem, posodo najprej
odstavite s Stedilnika, da se mesalnik ne bi preve¢
segrel.

Uporaba metlice za stepanje

Metlico lahko uporabljate le za stepanje smetane in
beljakov, za meSanje biskvitnega testa in ze
pripravljenih meSanic za sladice.

1. V pogonski nastavek metlice () najprej vstavite
metlico (D, nato pa $e enoto z motorjem ®), tako
da se zaskodi.

2. Metlico za stepanje potisnite v posodo in nato
pritisnite tipko ® za delovanje.

3. Po uporabi pritisnite gumbe © in snemite
pogonski nastavek metlice. Nato s pogonskega
nastavka odstranite e metlico.

Nasveti za kar najboljSe rezultate:

¢ Namesto mesalne posode @ uporabite SirSo
skledo.

* Metlico drzite v rahlo nagnjenem polozaju in jo
pomikajte v smeri urnega kazalca.

Stepanje smetane

Hkrati stepajte le do 400 ml ohlajene smetane

(s temperaturo 4—8 °C in z najmanj 30 % mascobe).
Zacnite pri nizki nastavitvi hitrosti (1), nato med
stepanjem povecajte hitrost na nastavitev 15.

Stepanie beljakov

Hkrati stepajte najvec 4 beljake.

Zagnite pri srednji nastavitvi hitrosti (7), nato med
stepanjem povecajte hitrost na nastavitev 15.



Uporaba
sekljalnika

(a) Pogonski nastavek
sekljalnika

(b) Rezilo

(c) Posoda sekljalnika

(d) Nedrseci obro¢

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje mesa,
sira, Cebule, zeliS¢, Cesna, korenja, orehov, lesnikov,
mandljev itd.

Pri obdelavi trdih Zivil (npr. trdega sira) uporabljajte
tipko Turbo ©.

OPOZORILO: Sekljalnik ni primeren za obdelavo
izjemno trdih Zivil, na primer ledenih kock,
muskatnega orescka ter kavnih ali zitnih zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

* meso, sir, ¢ebulo, ¢esen in korenje najpre;j
narezite (glejte tabelo na strani 5),

¢ odstranite stebla rastlin in lupine ore$ckov,

* z mesa odstranite kosti, kite in hrustanec

1. Opozorilo: Z rezila previdno odstranite plasticno
za&cito. Rezilo je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgorniji plasti¢ni del. Rezilo namestite na sredinski
zati¢ posode sekljalnika (c) in poskrbite, da se
zaskogi.

Vedno se prepricajte, da je nedrseci obro¢ (d) pritrien
na skledo sekalnika.

2. V posodo sekljalnika vstavite zivilo oziroma zivila.

3. Pogonski nastavek (a) namestite na posodo
sekljalnika.

4.V pogonski nastavek (a) vstavite enoto z
motorjem ®), tako da se zaskoci.

5. Sekljalnik vkljucite s pritiskom na tipko ® ali ©.
Med uporabo z eno roko drzite enoto z motorjem,
z drugo pa pridrzite posodo sekljalnika.

6. Po uporabi pritisnite gumbe ©), da odstranite
enoto z motorjem.

7. Odstranite pogonski nastavek.

8. Previdno odstranite tudi rezilo.

9. Iz posode vzemite sesekljano hrano.

Ciscenje

Enoto z motorjem ® in pogonski nastavek metlice &)
lahko Cistite samo z vlazno krpo. Pogonski nastavek
sekljalnika (a) lahko splaknete pod teko¢o vodo, ne
smete pa ga potopiti v vodo.

Vse ostale dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Ce obdelujete zivila intenzivnih barv (npr. korenje),
lahko ta povzrocijo obarvanije plasti¢nih delov
naprave. V tem primeru plasti¢ne dele pred
pomivanjem v pomivalnem stroju obriSite s krpo,
na katero ste nanesli rastlinsko olje.

Dodatni nastavki

(na voljo v Braunovih servisnih centrih, odvisno od
drzave)

¢ BC: Nastavek za sekljanje, ki je nadvse primeren
za sekljanje vecjih koli¢in kot tudi za pripravo
mesanih napitkov, rahlega testa in drobljenja
ledenih kock.

* HC: Sekljalnik z veliko hitrostjo, primeren za
zelis¢a, Cebulo, ¢esen, Cili, orescke in podobno.

Recepti

Majoneza (uporabite pali€éni mesalnik)
200—-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v meSalno posodo v zgoraj
navedenem vrstnem redu. Pali¢ni mesSalnik potisnite
na dno mesSalne posode. Na pali¢nem meSalniku
pritisnite tipko Turbo © in zadrzite paliéni mesalnik
v istem poloZaju, dokler olje ne emulgira. Potem
paliénega mesalnika ne izkljucite, temvec ga pocasi
pomikajte navzgor in navzdol, da se sestavine dobro
premesajo.

Sladoled (uporabite sekljalnik)
100 g malin (zmrznjenih)

10 g sladkorja v prahu

80 g smetane

Vse sestavine dajte v posodo, pritisnite tipko Turbo
© in mesajte priblizno 30 sekund. Takoj postrezite.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Ta naprava je skladna z direktivo ES 2004/108/ES o
elektromagnetni zdruzljivosti in z uredbo ES §t.
1935/2004 o materialih, namenjenih za stik z Zivili.
Prosimo, da odsluzene naprave ne odvrzete

med gospodinjske odpadke. Odnesete jo E

lahko na ustrezno zbirno mesto, dolo¢eno v —
skladu z veljavnimi predpisi v Republiki Sloveniji.
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Tirkce

Urtinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek
standartlara ulasabilmek igin Uretilmistir. Yeni Braun
cihazinizdan memnun kalacaginizi umariz.

Uyari
Kullanmadan 6nce liitfen bu kullanma talimatini
dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

. El blenderinizin bigagi ¢cok keskindir!
Yaralanmalara karsi, lttfen bicaklari ¢cok

dikkatli bir sekilde tutun.

¢ Cihazi kullanmaniz sona erdiginde, parcalarini
cikarip takarken, temizlerken ve muhafaza ederken
daima fisten cekiniz.

e Buaygit sorumlu bir kiginin gdzetiminde olmaksizin
cocuklarin ve fiziksel yada ruhsal engelli kisilerin
kullanmasina uygun degildir. Aygitinizi cocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutmanizi éneririz.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek igin
g6zetim altinda tutunuz.

¢ Motor kismini ® ve cirpici disli kutusu ® akan
suyun altinda tutmayiniz ve asla suyun icinde
temizlemeyiniz.

¢ Braun elektrikli aletleri en uygun guvenlik
standartlarina gére imal edilmigtir.

Elektrikli aletler ile ilgili her tirlt tamirat ve
degistirme islemi mutlaka yetkili teknik servis
personeli tarafindan yapiimalidir. Yanlis ve
kalitesiz onarimlar, kazalara veya kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

¢ Kullanmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz normal ev kullanim sartlarina uygun
olarak imal edilmigtir.

¢ Islem kabi @ ve dograyici kasesi (c) mikro dalga
firinda kullanim i¢in uygun degildir.

Tanimlama

® Motor kismi

Degisebilir hiz ayar icin agma/kapama anahtari
© Turbo hiz anahtari

© Calisan pargalari ¢gikarma digmesi

(B Degisken hiz ayarlayici

(® Blender safti

@ Olgtim kabi

@ Cirpici disli kutusu

@ Cirpici

@ Dograyici

Hizi ayan

Acma’kapama anahtarini ® aktif hale getirdiginiz
zaman islem hizi, degisken hiz ayarlayicinin ®
durumuna gore belirlenir. Hiz ayari ylkseltildikge,
dograyici daha hizlanir.

Maksimum hiz i¢in turbo anahtarina © basiniz.
Ayrica, turbo anahtarini, degisken hiz ayarlayiciyi
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degistirmeden anlik hiz degisimleri icin kullana-
bilirsiniz.

Uygulamaya gore, tavsiye edilen hiz ayarlari:

El blenderi 1...turbo
Dograyici  1...turbo
Cirpici 1...15

El blenderinizi nasil calistiracaksiniz

El blenderiniz corba, mayonez ve bebek mamasi
hazirlamak, sos, icki ve milkshake yapmak icin son
derece uygundur.

1. Motor kismini ® blender saftina ® kilittenene
kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, galistirmadan énce, islem yapaca-
giniz kaba koyunuz, daha sonra agma/kapama
anahtarina ® veya turbo anahtarina © basarak
calistiriniz.

3. Kullandiktan sonra blender saftini gikarmak icin,
dugmelere © basarak gekiniz.

El blenderinizi 6lgme kabinda veya herhangi bir diger
kap icinde kullanabilirsiniz.

Pisirme esnasinda tencere i¢erisinde direkt karistirma
yapmak isterseniz, el blenderinizin isidan etkilenme-
mesi icin dncelikle tencerenizi ocaktan indiriniz.

Cirpicinizi nasil calistiracaksiniz

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak, kek
hamuru ve hazir tathlarn kanstirmak icin kullaniniz.

1. Cirpiciyt D, ¢irpici disli kutusu @), icine yerlestiriniz
ve motor kismini ®), disli kutusunun igine kilittenene
kadar oturtunuz.

2. Cirpiciyi islem yapacaginiz kaba koyunuz ve
calistirmak icin anahtarina ® basiniz.

3. Cirpiciyi gikartmak icin, digmelere ©), basiniz ve
cirpiciyt digli kutusundan cekerek ¢ikartiniz. Daha
sonra ¢irpicly disli kutusundan cekip ¢ikartiniz.

En iyi sonuca ulagsmak igin:

¢ Olctim kabi yerine @ daha genis bir islem kabi
kullaniniz.

e Cirpiciyl saat yoniinde, hafif egik sekilde hareket
ettiriniz.

Cirpilmis krema

En fazla 400 ml dondurulmus kremay!

(4 — 8 °C arasinda ve en az %30 yag iceren) ¢irpin.
En duslk hiz seviyesinden (1) baglayarak, ¢cirpma
esnasinda hizi en yiksege (15) kadar ¢ikarin.

Yumurta karisimi

En fazla 4 yumurtay ¢irpin.

Orta hiz seviyesinden (7) baslayarak, ¢cirpma
esnasinda hizi en ylksege (15) cikarin.



Dograyici atagmani
nasil calistiracaksiniz

(a)Dograyici digli
kutusu
(b) Bigak
(c) Dograma kasesi
(d) Kaymay! 6nleyen atagman

Dograyiciniz et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak,
havug, ceviz, findik, badem, vs. dogramak icin
tasarlanmistir. Sert yiyecekleri (sert peynir gibi)
dogramak icin, turbo anahtarini © kullaniniz.

Not: Buz parcasi, hindistan cevizi, kahve c¢ekirdegi,
tahil gibi agiri sert yiyecekleri parcalamak igin
kullanmayiniz.

Dogramadan énce ...

e et, peynir, sogan, sarimsak ve havuglari parcalara
ayiriniz (sayfa 5’teki tabloya bakiniz)

» yesilliklerin saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayiriniz

* kemikleri, kikirdaklar ve sinirleri etten ayiriniz.

1. Uyari: Bigagin (b) tzerindeki plastik koruyucuyu
cikartiniz. Bigaklar ¢ok keskindir.
Bicagdi herzaman ust plastik kismindan tutunuz.
Bicagi dograyici kabinin (c) ortasindaki mile
yerlestiriniz ve kilitlenene kadar bastiriniz.
Cihazin kaymasini énleyici atagmanin (d) takili
oldugundan emin olunuz.

. Yiyecekleri dograma kasesine koyunuz.

. Digli kutusunu (a) dograma kabina koyunuz.

. Motor kismi ® disli kutusunun (a) igine kilitlenin-

ceye kadar yerlestiriniz.

5. Dograyiciyi calistirmak icin agma/kapama anahtari
veya turbo anahtarina © basiniz. Islem
sirasinda bir elinizle motor kismini, diger elinizle de
dograyici kasesini tutunuz.

6. Islemi tamamladiktan sonra, motor kismi ¢ikarmak

icin ¢cikarma digmelerine ©) basiniz.

. Daha sonra digli kutusu ¢ikartiniz.

. Dikkatlice bigagi gikartiniz.

. Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograyici kase-

sinden bosaltiniz.

HWOWN

© 0 N

Temizleme

Motor kismini ® ve girpici digli kutusu ®), temizlemek
icin sadece nemli bez kullaniniz. Dograyici digli
kutusu (a), musluk altinda durulanabilir. Disli kutu-
sunu (a) kesinlikle suya batirmayiniz.

Diger tim pargalar bulasik makinesinde yikanabilir.
Ayrica, bulagik makinenizde asiri dozda temizleyici ve
kire¢ 6nleyici kullanmamaya 6zen gdsteriniz.

El blenderinizde renk veren yiyecekleri islemden
gegcirdiginizde (6r: havug), aletinizin plastik kisimlari
lekelenebilir. Bu kisimlari bulasik makinesine
yerlestirmeden 6nce sivi yag ile siliniz.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden temin
edilebilir. Yine de her ulkede bulunmayabilir.)

¢ BC: Dograyici atagmani, fazla miktardaki
yiyecekleri dogramak, milkshake yapmak,
yumusak hamur hazirlamak ve buz parcalarini
kirmak icin mikemmel olarak Uretilmistir.

e HC: Yuksek hizda kiyici; sogan, sarimsak, ve
baharat ¢cirpmada idealdir.

Yemek tarifi 6rnekleri

Mayonez (el blenderinizi kullaniniz)
200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
Tadina gére tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri islem
kabina koyunuz. El blenderinizi islem kabinin
tabanina yaklastirdiktan sonra turbo anahtarina ©
basarak calistiriniz. Yag tam olarak karisana kadar el
blenderinizi bu pozisyonda tutunuz. Mayonez giizelce
karisip akici kivamina ulasana dek el blenderinizi,
yavasca yukari ve asaglya dogru haraket ettiriniz.

Dondurma (dograyiciyi kullaniniz)
100 gr dondurulmusg ahududu

10 gr pudra sekeri

80 gr sivi krema

TUm malzemeyi sirahiye yerlestiriniz. Turbo
dugmesine © basarak 30 saniye kadar karistiriniz.
Hemen servis yapiniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR E
|
Bakanlikca tespit edilen kullanim émri 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.$. Meydan Sok.
No:1 Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Romana/MD

Produsele noastre sunt proiectate pentru a atinge cel
mai inalt nivel de calitate, functionalitate si design.
Speram ca veti fi multumiti de noul aparat Braun.

Atentie
Cititi cu atentie si in totalitate instructiunile inainte
de folosire.

. Lamele sunt foarte ascutite! Pentru a evita
eventualele accidente va rugam manipulati
. cutitele cu multa grija.

¢ Intotdeauna scoateti aparatul din priza daca acesta
nu este supravegheat, inainte de asamblare,
dezasamblare, spalare si depozitare.

* Acest produs nu trebuie folosit de copii sau
persoane cu capacitati fizice sau mentale reduse,
fara supravegherea unei persoane responsabile de
siguranta acestora! In general, va recomandam sa
nu lasati aparatul la indeméana copiilor. Copii ar
trebui supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

¢ Nu spalati motorul ® si nici suportul telului & sub
jet de apa si nici nu-l imersati in apa.

¢ Aparatele electrice Braun indeplinesc standardele
de siguranta. Reparatiile sau inlocuirea cordonului
de alimentare la aceste aparate trebuie efectuate
numai de catre personalul unor service-uri
autorizate. Reparatia necalificata poate cauza
accidente sau daune utilizatorului.

¢ Inainte de conectarea la o priza, verificati daca
tensiunea prizei corespunde cu tensiunea indicata
pe aparat.

* Aparatul a fost proiectat pentru a prelucra cantitati
normale in gospodatrie.

* Nici paharul gradat @), nici bolul pentru amestecare
(c) nu sunt termorezistente.

Descriere

® Blocul motor

Comutator on/off (viteze variabile)

© Buton pentru selectarea vitezei turbo
(D Butoane deblocare accesorii

(® Selector viteza

(® Maner- axul mixerului

© Pahar gradat

) Suport tel

DTel

@ Cutit

Selectarea vitezei

Cand actionati comutatorul ® in pozitia «pornit»,
viteza de procesare corespunde celei fixate cu
selectorul de viteza ®. Cu cat viteza selectatd este
mai mare, cu atat procesul de maruntire va fi mai
rapid.
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Viteza maxima nu poate fi obtinuta decat prin
activarea butonului turbo ©. De asemenea, butonul
turbo se poate actiona pentru impulsuri puternice, de
moment, fara a actiona selectorul de viteza.

in functie de utilizare, se recomanda urmatoarele
setari ale vitezei:

Mixer 1...turbo
Taietor 1...turbo
Tel 1...15

Cum functioneaza mixerul

Mixerul e perfect potrivit pentru prepararea
amestecurilor cu apa, sosurilor, maionezelor si
preparatelor pentru copii, precum si pentru
amestecarea bauturilor si a milkshake-ului.

1. Introduceti unitatea motorizatd ® in axul mixerului
(® pana se blocheaza.

2. Introduceti mixerul in vas apoi apasati butonul
pornit/oprit ® sau butonul turbo ©.

3. Pentru a demonta mixerul, apésati butonul © si
trageti in afara.

Puteti folosi mixerul in vasul gradat @ si de asemenea
n orice alt vas. Daca doriti sa folositi mixerul direct in
cratita in care gatiti indepartati mai intai cratita de pe
foc pentru a proteja mixerul de supraincalzire.

Cum funtioneaza telul

Folositi telul numai pentru creme batute, albus de ou
batut si amestecuri de deserturi semi-preparate.

1. Introduceti telul (D in mecanismul pentru tel ), si
apoi introduceti unitatea motorizatd ® in
mecanismul pentru tel pana se blocheaza.

2. Plasati telul intr-un vas si, numai dupa aceea,
apasati comutatorul ® pentru a procesa
alimentele.

3. Pentru a-l demonta, apasati butoanele © si
scoateti mecanismul pentru tel. Apoi scoateti telul
din mecanismul pentru tel.

Pentru rezultate optime:

* Folositi un vas cu deschidere larga in locul
paharului gradat @.

* Miscati telul in sensul acelor de ceasornic si tineti
vasul usor inclinat.

Frisca

Amestecati maxim 400 ml crema rece

(min. 30% grasime, 4-8 °C).

Incepeti cuviteza minima (1) si apoi cresteti treptat
pana la cea maxima (15).

Albusuri batute spuma

Amestecati maxim 4 albusuri de ou.

Incepeti cu o viteza medie (7) si apoi cresteti treptat
pana la cea maxima (15).



Cum functioneaza
accesoriile pentru
dispozitivul de taiat
(a) Mecanism pentru taiat
(b) Cutit

(c) Vas pentru taiat

(d) Inel antialunecare

Dispozitivul pentru taiat este perfect potrivit pentru a
taia in bucatele carne, branza, ceapa, verdeturi,
usturoi, morcovi, nuci, alune, migdale, prune etc.
Pentru a taia produsele tari (ex: branza tare), utilizati
butonul turbo ©.

N.B:
Nu taiafi produse extrem de tari, cum ar fi boabe de
cafea sau boabe de cereale.

inainte de a taia ...

¢ taiati in bucatele mai mici carnea, branza, ceapa,
usturoiul, morcovii (a se consulta ghidul de la
pag 5)

* indepartati tulpinile verdeturilor si cojile de alune

¢ indepartati oasele, tendoanele si cartilajele de la
bucatile de carne.

1. Atentie: Scoateti cu atentie invelisul din plastic al
cutitului (b). Cutitul este foarte ascutit! Apucati-I
intotdeauna de partea superioara din plastic.
Plasati cutitul in axul din central vasului pentru taiat
(c). tineti apasat pana se blocheaza. Asigurati-va
intotdeauna ca inelul antialunecare (d) este conectat la
recipientul pentru tocat.

. Puneti produsele in vasul pentru taiat.

. Puneti suportul pentru cutit (a) in vas.

. Introduceti unitatea motorizata ® in mecanismul
pentru taiat (a) si apasati pana se blocheaza.

5. Apasati comutatorul ® sau (© pentru a porni
taietorul. In timpul procesarii fineti unitatea
motorizata cu o mana si vasul pentru taiat cu
cealalta mana.

6. Dupa intrebuintare, apasati butoanele © pentru a

demonta unitatea motorizata.

. Demontati mecanismul pentru taiat.

. Scoateti cu atentie cutitul.

. Apoi scoateti produsele taiate din vasul pentru
taiat.

HWON

© 0 N

Curatare

Curétati unitatea motorizatd ® si mecanismul pentru
tel ® numai cu o carpa umeda. Dispozitivul de taiere
(a) poate fi spalat sub jet de apa, dar nu scufundati
dispozitivul in apa.

Toate celelalte parti pot fi curatate in masina de spalat
vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente care au pigmenti
(de ex. morcov) recipientele s-ar putea decolora,
de ceea este recomandat sa stergeti inainte partile
respective cu un ulei vegetal si abia dupa aceea sa
fie introduse in masina de spalat vase.

Accesorii:
(disponibile la centrele Braun, dar nu in toate tarile)

* Cutit BC: pentru a procesa cantitati mari de
alimente sau pentru shake-uri, bauturi, piureuri,
aluaturi moi sau pentru a sfarama gheata.

e Cutit HC: pentru procesarea alimentelor la viteza
mare, ideal pentru verdeata, ceapa, usturoi, chili,
nuci etc.

Exemple de retete

Maioneza (a se folosi blender-ul)
200-250 ml ulei,

1 ou - galbenus si albus,

1 lingura suc de lamaie sau otet,
sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele in vas in ordinea de mai
sus. Introduceti blenderul in vas. tineti apasat butonul
© pana cand uleiul se omogenizeaza. Apoi, fara sa
opriti, efectuati miscari repetate in sus si in jos pana
cand maioneza se omogenizeaza.

inghetat (a se folosi cutitul)
100 g zmeura (inghetata)
10 g zahar pudra

80 g frisca

Puneti toate ingredientele intr-un vas, apasati
comutatorul © si amestecati timp de 30 de secunde.
A se servi imediat.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind
stabilirea conditiilor de introducere pe piata a
aparatelor electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru acest aparat este de 63 dB(A).

Instructiunile pot fi modificate fara o notificare
prealabila.

Aparatul corespunde prevederilor Directivei nr. 2004/
108/CE privind compatibilitatea electromagnetica si
cele ale Regulamentului CE nr. 1935/2004 privind
materialele destinate sa vina in contact cu produsele
alimentare.”

in scopul protejarii mediului inconjurétor, va

rugam sa nu aruncati produsul, la sfarsitul E
duratei de folosin{a, impreuna cu resturile —

menajere. Acesta poate fi depus la centrele
specializate din fara in care locuiti.
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EAAnvIKa

Ta mpoldvTa Jag eival KATaokeuaouéva pe
TIG UPNASTEPEG TIPOdLAYPAPEG TIOLOTNTAG,
AelToupylkdTnTag Kal oxedlaopou. EAmiCoupe
va aroAaloeTe TN véa 0ag ouokeur Braun.

Mpoooxn

MapakaAoUpe va d10BACETE HE MPOCOXN TIG
0dnyieg XpROEWG TPIV XPNOIJOTIOINCETE TN
OUOKEUN.

° Ol Aenideq eival oAU kopTepPEG!

lNa va anopuyeTe TpaUpATIONOUG,
napakaloUue va xelpiCeote TIG AeTtideg
He peydAAn mpoooxn.

e Bydlete mdva TN ouokeur anod tnv mnpifa étav
dev BpiokeTal og Aettoupyia, TpLv Tn cuvap-
HoASdyNnon, TNV arocuvapuoAdynon, Tov kada-
PLOWO Kat Tnv arodrikeuon.

e Autr n oguokeur] dev TipoopideTal yia xprion and
nadid 1) ATopa e MEWHEVEG OWHATIKEG 1] dla-
VONTIKEG IKAVOTNTEG, EKTOG KAl av EMITNPOUVTAL
and dropa unelBuva yla TNV acPpAAeld Toug.
evikd, ouvioToUE VA KPATATE TNV OUOKEUN
Hakpld and nadid.

e Mnv Kpatdte ToV KIvnTHPa @ 1} TO UNXAVIOUO
pUBUIONG Yia To XTutn el ® KATw and
TpexoUuevo vepd, oUTe va ta Balete uéoa oe
vepo.

e OLnAEKTPLIKEG OUOKEUEG TNG Braun mAnpoulv
TIG LoxUouOoEG TIPOdLaypPaAPEG POOTACIAG TOU
katavaAwTr. Ol ETOKEUEG 1) N AvTIKATACTAOT TOU
KaAwS{oU TNG CUOKEUNG TIPETIEL VA YivovTal HOVo
and e£ouclodoTnUEVO TPOoowTIkd GEPRIG.
Eruokeuég AavBaopéveg nou dev yivovtal ard
€IOIKEUEVO TIPOOWTIKO Utopel va odnyrioouyv e
oNnuavTikoUg KivdUvoug yila Tov XproTn.

e [lpwv BAAeTe Tn cuokeun otnv mpila, eAéyEte
€dv n TAon Tou peUATOG AVTIOTOLXEL e EKElVN
TIOU avaypAa@eTal 0TO KATW HEPOG TNG OUC-
KEUNG.

e H oguoKkeur auTtn €xel KATAOKEUAOTEL yla Tnv
ene&epyaoia KAVOVIKOV TIOCOTATWY TPOPMOV.

e OUte TO doxeio pétpnong @, oUTe TO MIOA
kKoyipatog (c) dev eival kKatdAAnAa yia ¢oup-
VOUG MIKPOKUUUATWY.

Nepiypaen

® Kivntipag

AlaKOTTNG Yia TNV emthoyn (avoiyp./KAELoi.)
SLOPOPETIKWOV TAXUTATWV

© Awakdrng turbo

O Kouprd mou aneAeuBepnwvouy ta eEaptripata

® Pubuiomg TaxutnTag

®AELovag e Aemida

@ Aoxeio pétpnong

H Mnxaviouo pUBuLong yla To XTutmTrpl

O XTurnmpL

@ Koégptng
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PUOpion TaxdTnTag

‘Otav evepyoroleite 1o dlakdmtn ® n taxluTnTa
TIOU ETUTUYXAVETAL eival auTr TIOU €XEL 10N
emAexBel pe 1o pubuLot Taxutntag ®. ‘Oco
uPnAdTEPN eival n pubuton, T6C0 O Ypryopa
eival Ta anoteAéopata kommg. MapdAa autd, n
HeyaAUTepn TaxutnTa propei poévo va erteux el
naTovVTag To dlakdmtn turbo ©. Mmopeite eniong
va XPNOoLPoTooeTe To dlakoTn turbo yia otly-
plaia Aettoupyia, Xwpig va mpémnel va Xpnol-
MOTIOIOETE TO JLAKOTTN Yla TN pUBULIoN TNG
Taxutnrag.

Avdloya pe Tn xprion ouvioToUue TIG akdAouBeg
pubpuioelg Tng TaxUTNTOAG:

MiEep xepodg 1 ... turbo

Kogptng 1 ... turbo

Xtunntnpt 1..15

Nwg va 0€ceTe To PMTAEVTEP OE
AeiToupyia

To punAévtep eival KATAAANAO yla va XTunrioste
ooUTieg, Haylovela, TALSLKEG TPOPEG, OTIWG eTiONG
KAl yla TNV MPOETOLHACIA TIOTOV KAl LAKCELK.

1. BAAte ToV KivnTrpa ® otov dgova pe ) Aettida
(® Kal yupioTe To YEXPL Va aoPalioel.

2. TornoBeTeiote TO uMAévTEP H€OA 0TO dOoXEiO KAl
TILEOTE TO JLAKOTITN avoiyu./kKAeloip. ® 1 to
Slakomtn turbo ©.

3. MNa va BydAete 1o UMAEVTEP PETA TN XPNION,
éoTe 1o Koupmi © kat Tpapri&re mpog ta €Ew.

Mropeite va xpnoLUOToioeTe TO UMAEVTEP OTO
doxeio pétpnong n o omotodnnote dAAo doxeio.
‘Otav XpnOolLOoTIoLE(TE TO MMAEVTEP OTNV KATOO-
pOAQ, eV payelpeleTe, PPOVTIOTE va ATIONA-
KpUVETE MPOTA TNV KatoapoAa amnd tnyv eatia,
yla va anopuyeTe UTtepBEPPAVON TNG CUCKEUNG
0ag.

Nwg va 6€0eTe TO XTUTINTHPI OE
AsiToupyia

Xpnotporoleiote To XTUTINTHAPL, HOVO Yia va
XTUTIAOETE KPEWPEG, AOTIPAdLIa aUY®YV, TIpoTIapa-
oKeuaopéva Piyparta kal diypata yia appdta
YAUKA.

1. BaAte 10 xTUMNTPL(D OTO UNXAVIOUO pUBUIONG
M Kkal otn ouvéxela BAATe Tov KivnTrpa ® oto
UNXAVIoHO pUBULONG Kal YupioTe ToV PHEXPL Va
aopalioel.

2. BdAte 1O XTUTMTPL OTO dOYXEio KAl HOVo TOTE
natrote To dlakomtn ® yia va to B€oeTte oe
AelToupyia.



3. Na va BydAeTe 1O XTUTINTHPL, TILECTE TOUG
dlakonteg @ Kal TPaBrETE Tpog Ta £Ew TO
Unxaviopd pubuiong. ZIn ouvéxela Tpapn&te
TO XTUTINTHPL ard To unxaviopd pubuiong.

[a va éxete Ta kaAUTepa duvatd anoteAéopara:

e Mnv xpnoluoroleite To doxeio/peoUpa, aAAd
€va HeYAAUTEPO UTTOA.

e BydAte TOoV avadeuTtripa yupiCovtdag Tov mpog
Ta de&ld Kal KPATWVTAG TOV EAAPPA YUPTO.

Zavriyi

Kturmote poévo péxpt 400ml. maywpévng KpEpag
(eNGx1oN MeplekTikOTNTA O€ Ainog 30%, 4 — 8 °C)
Apxlote pe xapnAn taxutnta (1) kat otadlakd,
auénote TV TaxutnTta otn pubuion 15.

Mapgyka

Kturiote pévo péxpl 4 aompddia auywy.
ApxioTe pe pia péon taxutnra (7) kat otadlakd,
au&note v Taxdtnta otn pubuion 15.

Nwg va
XPNOIUOTIOINOETE
TOV KOQTN

(@) Mnxaviopd pubuiong Tou
KOPTN

(b) Aemida

(c) Kevtplko pmoA koyipatog

(d) AvtioAloOnTikr Bdon

O KOPTNG eival KATAAANAOG yla TO KOYLO
KPEATOG, TUPLOU, KPEUHUDLOV, APWHATIKOV
XOpTWV, 0K6pdou, KapdTwV, Kapudlwv, KACTAVWY,
AUUYDAAWV KATL

"la oAU oKANPEG TPOPEGS (TL.X. OKANPO TUpPi)
Xpnolporoleiote To dlakormtn turbo ©.

2nu.: Mnv KOBeTe aydKia OKANPEG TPOYEG,
OMwg Hooxokdpudo, KOKKOUG KapE Kal
SNUNTPLAKA.

I1p|v TO KOYIHO ..
e Koéyte oe lepa KOUATIO TO Kpsaq, TO TUPI, Ta
KpeUMHUSLa, To okOpdOo, Ta kapdta (deite Tov
nivaka otn oegA. 5).

e BydAte Ta KoTOAVia and Ta xOpTa Kat kaba-
pioTe Ta KapUdla.

e BydAte Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG Kal TA AT
anod To KpEag.

1. Mpoooxn : Apalp€oTe MPOTEKTIKA TO TIAAOTIKO
KAA\upa ard v Aemnida (b).
H Aemida eival moAU kopTtepn)!
Na v mdvete mavta anod 1o nAave NMAAoTIKO
TUNa. TonoBeteiote TN Aemida oTnVv akida oto

KEVTPLKO UTIOA KoWYipaTog (c), TéoTe Tn Tipog Ta
KATw wotou va ac@alioel. BeBawwbeite 6t n
avTloALoONTIKNA Bdon (d) eival TorobeTnuévn oto
doxelo komng.

2. BAATe Ta UALIKA OTO PIOA KoyipaTtog.

3. TonoBeTeioTe TO Unxaviopd pubuiong (a) oto
MUTOA KoyipaTog.

4. TormoBeTeioTe TOV KIVNTAPA B OTO UNXAVIOUO
pUBULIONG Kal YupioTe ToV HEXPL va aopaAioel.

5. Miéote 1o dlakdéTTn ® 1 © Yyla va BEceTe ToV
KOPTN o€ Aettoupyia. Katd ) didpkela g
Aeltoupyiag, KpATOTE TOV KIVNTIipaA Le TO €va
XEPL KAl TO UTOA KOYiaTog e TO AAAO.

6. MeTd ™ Xpriotn méote To dlakdémTn @ yia va
apalp€oeTe TOV KIvNTHPA.

7. 3TN OUVEXELD APALPETTE TO UNXAVIONO pUBL-
ong.

8. BydAte T Aemida pe npoooxn.

9. ‘Enetta apalp€ote Ta UALKA TIou €xeTe KOYEL
ard To UIoA.

Ka@apiouog

KaBapioTe Tov Kivnmipa @ Kal ToV Unxaviopo
pUBUIONG Yia To XTUrNTPL® Hovo Pe éva vwrd
mnavi. To unxaviopd puduiong Tou KOPTN (@)
uropei va mAubei otn Bpuon. Mnv BdAete Tov
Unxaviopd pubuiong (a) o vepo.

‘OAa ta uttdAotra pépn prnopolv va mAubolv oto
TAUVTHPLO.

‘Otav ene&epydleote TPOPEG HE XPWHA (TT.X.
KapOTo), TA MAACTIKA PEPN TNG CUOKEUNG ival
mBavé va ndpouv xpwua. MNplv TornoBeTrioeTe
QUTA TA YEPT OTO TAUVTIPLO, OKOUTIOTE TA |E
PUTLIKO AAdL.

E&apTtipara

(dlabéopa ota eEouaiodoTnuéva ouvepyeia g
Braun, Oxt Ouwg og OAEG TIG XWPES)

BC: Kép1ng, 1oxupdg KOPTNG 1davI-KOG yla va
KOYETE PEYANEG TTIOOOTNTEG, YIA VA TIPOETOL-
paoeTe piypata kat yla va Bpuppatioete ndyo.

HC: Kégptng uynAnig taxutntag, 1davikég yia
X0pTa, KPEUMUDLA, OKOPDO, TUTIEPLEG, KAPUDLa,
KATL.

ZuvTayn

Maytovéla (XpnOLUOTIOLEIOTE TO UTAEVTED)
200-250 ml Aadt

1 auyo (KpoKo Kal acTpadt)

1 KouT. ooUTag XUpo AepovioU 1 Eidt
ANATL Kal TUEPL
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BdAte OAa 1a UAIkd péoa oe €va doxeio.
TormoBeTeite TO UMAEVTEP XELPOG OTOV MATO TOU
doxeiou. Matrote To dlakomTn turbo ©.
AvakateUeTe TA UNIKA E ApYEG KLVIiOELG amd
TIAVW TIPOG TA KATW MEXPL va TNEEL N paylovEela.

NaywTd (xpnolonoleioTe To KOPIN)

100 ypap. Batoépoupa (kateWuyuéva)

10 ypap. gaxapn axvn

80 ypap. kpéua

BdAte 6Aa ta uAikd oto doxeio, TEOTE TO
SlakémTn turbo © Kal XTUMHOTE Ta Yyia Tepinou
30 deutepoOAeTita. ZepPipeTe APEOWG.

To mpoldv uttdKelTal o€ AAAAYEQ XWPIG
nponyouUuevn mipoeldoroinon.

AUTN 1 OUOKEUT) CUMHOPPUVETAL e TNV 0dnyia Tng
EK 2004/108/EK 0X€eTIKA He TNV HAEKTPOUAYVNTIKN
oupBardTnTa Kat Tov kavoviopd EK ur’ aptbpdv
1935/2004 ™G 27/10/2004 OXETIKA UE TA UAIKA TTOU
nipoopilovral va €pBouv ae enagr| e TPOPLUA.

MapakaloUE PNV METAEETE TN CUOKEUN)
OTa OIKIOKA anoppi{ppara dtav GTaoel To E
TEAOG TNG XPNOWNG Gwrig ™G. H diiBeon —
NG pnopel va npayparornoin®el o éva and ta
eEouolodotnuéva ouvepyeia Tng Braun 1y ota
KatédMnAa onpeia CUANOYNAG TIoU TIaPEXOVTal 0N
Xwpa oag.



Pycckun

PyKOBOP‘CTBO no 3KcnnyaTtayuu

Hawwa npogyKkumsa oTBeyaeT caMblM BbICOKUM CTaH-
Japrtam Kavectsa, PYyHKLMOHANLHOCTU U An3ainHa.
Hapeewmcs, Bbl B nofniHou mepe 6yaeTte AOBOMbHbI

BalLMM HOBbLIM NpuobpeTeHnem — 6neHgepom Braun.

BHumaHue

MpeXxxae Yem HavaTb NoNb3oBaTLCA
6neHgepomM, BHUMAaTeNbHO M B MNONTHOM 06beme
NpoYTHUTE AaHHOEe PYKOBOACTEO.

. PexyLume nessus ocTpo HaToueHbl! Bo

A nsbexxaHve Tpasm, NOXanyucTa,
obpallanTech C N1e3BUAMU OYEHb
OCTOPOXKHO.

e Bcerga otknovante npubop oT UCTOYHMKA
3MEeKTponMTaHusa nNpu ero cbopke, pasbopke,
UNCTKE U XPaHEHUN.

e [Ipnbop He NpegHa3HaveH Ans UCNOSb30BaHNA
nmuamu (Bknovasn geten) ¢ NOHNKEHHbIMK
Pu3nM4ecKMMH, YyBCTBEHHLIMU UM YMCTBEHHBIMU
CrMoCO6HOCTAMM MM MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
WM 3HAHWI, €CNN OHU He HaXxoAAaTCA Nof
KOHTPOMIEeM MM He MPOUHCTPYKTUPOBaHb! 06
MCMonb30BaHMK Npubopa MULLOM, OTBETCTBEHHbLIM
3a nx 6e30nacHOCTb. [leTh JOMKHbI HAXOAUTBCA
nof, KOHTPONeM ANA HeQonyLLEeHUA Urpbl C
npubopom.

¢ He npombiBaiiTe 3neKTpoMoTop B 1 penyKTop
ansa B3bveaHua () B NpOTOYHOM BOE U He
norpy>kamTe vx B Bogy.

e Brnenpepbl Braun oTBevaloT COOTBETCTBYOWUM
TpeboBaHUAM 6e30MacHOCTU. PEMOHT nnn 3ameHy
CeTeBOro LUHypa JOMKHbI MPOU3BOANTL TEXHUYe-
CKMe creLmnanucTbl, MMetoLLiee cneumanbHoe
paspeLueHune. HenpasunbHbIA U HEKBaNMULMPO-
BaHHbIA PEMOHT MOXXEeT co34atb 60MbLLYIO yrpo3y
3[0POBbIO U XXMU3HM NONb30BaTENS.

e [lepepn nogknioveHnem 6nengepa K ceTeson
po3eTKe NpoBepbTE COOTBETCTBUE HAMPSKEHUA
B CETU HAMNPSXXEHMIO, YKa3aHHOMY Ha HKHeN
yacTtu npubopa.

e MoLHocTb npubopa paccumMTaHa HarnoBceaHeBs-

Hble I'IOTpeGHOCTVI CeMbM B NPUrOTOBNIEHUN MULLN.

® MepHsbii cTakaH @ 1 Yyally usmenbuuTens (c)
MCMOMNb30BaTb B MUKPOBOSTHOBOW NEYN HENb3S.

OnvcaH1e U KOMNNEKTHOCTb

® AnekTpoMoTOp

Mepekntoyatenb A5 pa3HbIX CKOPOCTEN
© KHonka Typ6o-pexxuma

() KHOMKM BbICBOOOXKAEHWS paboumnx yacTen
(B) PerynaTop ckopocTu BpaLLeHWst

(® Pabounit Ban

© MepHbIi cTakaH

H PegykTop (onsa B36UBaHUs)

(D BeHuumk

@ Namenbuutens

PerynMpOBKa CKOPOCTH BpawjeHHuA

Mpu BKMIOYEHUN NepekoYaTeNs PeXXMMOB

B MOJNIOXXEHWE BKI1. CKOPOCTb BpalleHus byoeT
COOTBETCTBOBAaTb TEKYLLEN YCTaHOBKE perynsaropa
(B). YeMm BbliLLe yCTAHOBMEHHBIN NapamMeTp CKOPOCTH,
Tem 6orbLue YMcnio 060pOTOB U3MENBbYUTENS.
HaunbonbLuee yncno o60poToB [OCTUraeTCs TONbKO
NPy HaXKaTUM KHOMKK yckopuTens turbo ©, KoTopyto
MO>XXHO BKItOYaTb Y MUHYS PErynaTop Ans KpaTko-
BPEMEHHOr O NMOBbILLEHUS MOLLHOCTMU.

B 3aBMCMMOCTU OT LIENU NPUMEHEHUSA PEKOMEH-
LYI0TCS criefytoLLue napameTpbl yCTaHOBKU CKOPOCTH
BpaLLeHus:

BneHgep 1...turbo
Mamenbuntens 1...turbo
BeHunk 1...15

MopAagok paboTkl co 6neHpepom

BneHpep ngeansHo NpurogeH ans npuroToBNEeHUA
COycoB, NOOIMBOK, CyNoB, MalioHE30B, fEeTCKOro
NMUTaHKUSA, a Tak)Ke BCEX BUOOB KOKTEUNEN.

1. BcTaBbTe anekTpomMoTop @) B pabounit Ban ) no
hukcauum.

2. Onyctute 6nenaep B nocyny (kenatensHo ¢
BbICOKMMM KPasiMu) U HXKMUTE nepeknovarens
unu yckopuTens turbo ©.

3. Mo oKOHYaHUM paboTbl HAXKMUTE KHOMKK ©) ans
BbICBOOOXXAEHNA paboyero Bana v BelHbTE ero U3
nocygbl.

BrneHpep MOXHO MCMonb30BaTh MO HA3HAYEHWUIO
Takxe B MEPHOM cTakaHe 1 ntobow apyroi nocyne.
Mpwv onepaunn nepemMeLLMBaHNUA B NpoLecce
npuroToBneHus 6ntof KacTpronto cHavana cnegyet
CHATb C NNUTLI C Lenbio yoepeyb 6neHgep ot
neperpesa.

MopAapok pa6oTbl C BEHYUKOM

Vcnonb3yinTe BEHYMK TONBKO ANns B36MBaHWA
CNMUBOK, AMYHBIX 6€MKOB, KPEMOB M rOTOBbIX K
yrnoTpebneHunio 0ecepTos.

1. BctaBbTe BeHuuk (D B penykTop ®), 3aTem
BCTaBbTe PedyKTop B MOTOPHYH YacTb B 0o
hurkcaumm.

2. OnycTuTe BEHYMK B MOCYAY U TONBKO NOTOM
HaXXMUTE Ha KHOMKY BKoYeHus ®).

3. YT06bI OTCOEANHUTL PEAYKTOP, HAXXMUTE Ha
KHOMKy © M NOTAHUTE peayKTop. 3aTeM BbiHbTE
BEHYMK 13 pegykTopa.

[na nonyyeHua Hamnyymx pesynstaTos

paboTbl:

¢ He vcnonbayiiTe MepHblii cTakaH @), nydile
ncnone3oBaTb 60nee WMPOKyto nocyny.
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e [lepemeLlLaiTe BEHUMK MO YaCOBOW CTPESIKE,
Lep>xa ero crerka rnog, HaknoHoMm.

B36uTble cnvBku

3anente 0o 400 Mn Oxna)kgeHHbIX CIIMBOK
(MyHMMYM 30% xnpHOCTH, 4—8 °C).

HauyHuTte B36MBaTh C HebonbLLOW ckopocTH (1) 1
NMOCTENEHHO yBenn4mBanmTe CKOpocTb fo 15.

B36uThle anyHbIe 6enkn

B36buBarite He 6onee 4 AndHbIX 6€nKOoB.
HauHuTe B36MBaTb C 7 CKOPOCTU U MOCTENEHHO
yBenuumsanTte ee no 15.

MopAapgok paboTbl
C HacafKou-
U3mMenb4uTenem

) Penyktop namensuntens

) Nessue

) Yawa

) MpoTuBOCKONb3SLLAs
nopcraeka

—~—~—~ —~

a
b
c
d

Mamenbuntens naeansHo NOAXoOMT ANA Hape3Ku
msca, cbipa, NyKa, 3efeHn, YeCHOKa, MOPKOBMH,
rpeLKnx opexos, yHAyKa, MUHAANA v np.

[1na Hape3kn TBepAbIx CybCcTaHLuI, Hanpuvep,
cblpa, Ucronb3yiiTe pexkum turbo ©.

MpumeyaHue: Henb3s namenbyaTe O4EHb XKECTKUE
MPOOYKThI TaKMe Kak Kybuku nbhaa, MycKaTHble
opexu, KogeiHble 3epHa U Kpynnbl.

Mepep onepavuyel U3MenNbYeHHA crieqyer ...
® ropesatb Ha KyCOYKWU MSICO, ChIp, NIYKOBMLIbI,
YeCHOK, MOPKOBb (CM. Tabnuuy Ha cTp. 5)
® ynanuTb cTebnu TpaBbl M CKOPITyry OpexoB

® ynanuTb KOCTU, CYXOXKUITUA U LLIETUHY

1. MomHuTEe: OCTOPOXKHO CHUMUTE NNACTUKOBYHO
KPbILLKY C HOXXeBOW BCTaBku. HoxxeBas BcTaBka
0O4eHb ocTpas!

Bcerpa ygepxusante eé 3a nnacTUKoByiO
ocHoBy. HapeHbTe nesBsue Ha LieHTpanbHbIN
CTepXXeHb Yalum namenbuntens (¢). Haxmute Ha
Hero 00 3amblKaHus. Ybeautech, B HanM4um
NPOTMBOCKONb3SALLEN NoacTasku (d) Ha yalle
U3MenbYnUTENS.

. MonoxuTe NnpogyKThl B YaLlly.

. Hacagute penykrtop (a) Ha vaLy.

. BcTaBbTe anekTpomoTop (A B yCTPOMCTBO peayk-
Topa (a) 0O 3amMblKaHus.

5. Haxxmute kHonky ® unu © ans BkoyeHus
namenbunTens. B npouecce paboTbl 0QHON PyKOK
yOep>XMBanTe 3f1eKTPOMOTOp, a APYrov YaLly.

6. Mo oKOHYaHUM PaboTbl HAXKMUTE KHOMKKU @) Ans
BbICBOOOXX[IEHWSA 3NIEKTPOMOTOPA.

7. CHUMUTE penyKTop.

A OWN
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8. OCTOPOXXHO BbIHLTE NE3BHE.
9. BblHbTE U3MeNbYeHHble MPOAYKThI U3 YalLn.

Yuctka npubopa

OuuLaiTe MOTOPHYIO YacTb B 1 pedyKTop ons
B36MBaHUA (H) TONBbKO C MOMOLLbIO BMaXKHOM TKaHM.
PenykTop namenbuntens (a) MOXHO NPOMbITb MO,
CcTpyev BoAbl.

Bce npoune getanu 6neHgepa MOXHO NPOMbIBaTb
B MOCYAOMOEYHON MaLlU1He Npu TemnepaType He
BbllLe 60 rpagycos.

Mpu paboTe ¢ NnpogyKTamu, UMEIOLLMMU HaCbILLLEH-
HbI LIBET, HanNnpumep, MOPKOBbLIO, N1IaCTMaccoBblie
JeTanu MoryT oKpalumMBaTbCs, MO3TOMY npen
MOWKoM 6neHpepa B NOCYy[OMOEYHOW MaLlnHe
npoTupanTe getanv npubopa c gobasneHnem
pacTuTenLHOro macna.

HOHOHHHTeﬂbeIe NnpUHagnNeXHoCTH

(MO>XXHO KynuTb B CEpPBUCHBIX LIeHTpax KOMMaHum
Braun; HO He BO Bcex CTpaHax)

e BC: pononHutensbHan Hacagkana3menbYnTenb,
ngeanbHO NOOXOAUT ONs Hape3kn 60nbLINX
06bEMOB MPOOYKTOB, @ TaKXXe MPUroTOBIEHUSA
MOJOYHbIX KOKTEMMEN, NEerkoro Tecta u Konku
Kyb6uKoB nbaa.

e HC: BbICOKOCKOPOCTHOM Yonnep, naeansHo
noaxodsLMi Ons Tpas, Nyka, YecHoKa, nepua
OpexoB U T.4.

MpakTU4eckuii npumep

MarioHes (ncnonb3ynte 6neHnep)

200-250 mn pacTuTenbHOro macna

1 Anuo (C )KenTkom)

1 cTonoBas noxka MTMMOHHOr0 CoKa Unn ykcyca
Conwu 1 nepua (no Bkycy)

MomecTWTe BCe MHIPeaWeHTh B MepHbIi CTakaH

B BblLLeyKa3aHHOM nocregosaTensHOCTH. [Morpy-
3uTe 6NeHaep 0o OHa cTakaHa, BKIouuTe npubop
nepekntoyatenem © v yaepXxuBanTte ero B 9Tom
NosioXKeHWn 0o pacTBopeHus macna. [lanee, He
BbIKNoYas 6rneHaep, MeaneHHo nepemMeLlanTe
€ro BBepX-BHW3 [0 NPUOOPETEHUSI MalilOHE30M
OOHOPOQHOrO LiBETA U KOHCUCTEHLIMM.

MopoxxeHoe (MCnonb3ynTe U3MenbYnTENb)
100 r manuHbl (rnybokas 3aMmopo3ka)

10 r caxapHoro necka

80 r crnvBOK

MomecTuTe BCE MHIPEOMEHThI B Yallly, HOXXMUTE
KHOTKY yCKkopeHHoro pexuma © v cmeluvBaiite



B TeyeHue npumepHo 30 cekyHd. MNogasaTb peko-
MeHOyeTCA cpasy xe.

Bo3moxxHbl MmogudmkaLmmn 6e3 npeasapuUTensHOro
yBEOOMIIEHHUA.

[aHHOe n3genve cOOTBETCTBYET BCEM
¥ TpebyembiM €BPOMNEACKUM U POCCUINCKUM

oo CTaHAapTam 6e30MacHOCTY U FUrMEHBI.

KyxoHHasa malumHa - aneKTpU4ecKuin Mmkcep
(6neHpep), MR 500, 530, Tvn 4191, 500-600 BaTT.
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YkpaiHCbka

KepiBHULTBO 3 ekcnnyarauii

Hawa npogykuis Bignosigae HavBULLKUM CTaHOapTam
AKOCTI, (PYHKLIiOHANBHOCTI Ta An3anHy.
CnogiBaemocs, Lo Bu 6yaeTe noBHOK Mipoto
3afoBosieHi Bawmm HoBuM npuabaHHam - 6neHpe-
pom Braun.

YBara:

Byab nacka, yBa)xHO Ta NOBHICTIO 03HaWoMTecA
3 ujietlo iHCTpyKLUielo nepep TUM, AK NPUCTYMNUTH
[0 po60OTH 3 NpUnagom.

. Pixyui nesa roctpo HaToueHi! Lob

YHUKHYTK TpaBm, byab nacka, noBofgbTecs
3 nesamu gyxxe 0b6epexxHo.

e 3aBXxAau BigknovanTe npunag Big oxepena
€NEKTPOXXMBIEHHSA MPW MOro 36upaHHi, po36u-
paHHi, YnLLeHHI Ta 36epiraHHi.

e [lpunapn He NpPU3HAYEHUN ONA BUKOPUCTAHHSA
ocobamu (BKnoYvaoun giten) 3i SHKEHUMH
PIBUYHUMK, YYTTEBUMM ab0 PO3YMOBUMM
MOXXIMBOCTAIMM ab0 3a BifCYTHOCTi Y HUX [OCBiAY
ab0 3HaHb, AKLLO BOHW He 3HaxoAATbCA Nif,
KOHTpOnem abo He MPOIHCTPYKTOBaHI Npo
BMKOPUCTaHHA Npunagy ocoboto, BignosigansHoO0
3a ix 6e3neky. [iT NOBMHHI 3HAXOOMUTUCA Mig
KOHTpPONIeM ANA HEJOMYLLEeHH:A rpyu 3 MPUNagoMm.

¢ He npomuBaiiTe enekTpomoTop A Ta pegyKTop
Ins 36vBaHHs (H) B MpOTOYHil BOgi Ta He
3aHyptonTe ix y Bogy.

e BneHgepu Braun BignosigatoTb BignoBigHUM
BMMoram 6e3nekun. PemoHT abo 3amiHy
MepEeXXeBOro LLUHypa NMOBWUHHI POBUTU TEXHIYHI
thaxiBui, O MaTb cnewianbHUi 0O3Bif.
HenpaBunbHuUiA Ta HekBaniikoBaHUA PEMOHT
MO>Xe CTBOPUTH BENNKY 3arpo3y 300poB'to Ta
XKWUTTIO KOpUCTYBaYa.

e [lepepn nigknoyeHHam 6neHgepa fo MepexxeBoi
po3eTKM nepesipTe BIANOBIAHICTL HANPYru
B MepeXi Hanpy3i, BKa3aHin Ha HWXHIN YaCTuHI
npunagy.

e [loTyXHiCTb Mpunagy po3paxoBaHa Ha MoBCsK-
OEeHHi NoTpebun poauHK Y NPUroTyBaHHI Xi.

* MipHy cknsHky @ i Yawwy nogpi6HioBaya (c)
BMKOPUCTOBYBATHU B MIiKPOXBUBOBIK MeYi He
MOXHa.

Onuc Ta KOMMNEKTHICTb

(® EnektpomoTop

Mepemukay ons pisHUX LUBUOKOCTEN
© KHonka npuckopeHoro pexkumy (turbo)
(©) KHOMKM BUBINIbHEHHA POBOYMX YacTWH
(B Perynatop LIBMOKOCTI 06epTaHHs

(® Pobouwnit Ban

@ MipHa cknsiHka

H PepykTop (ans 361BaHHS)

D BiHumnk

@ MopgpibHioBay
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PerynioBaHHA WUBUMAKOCTI 06epTaHHA

Mpwv BBIMKHEHHI Nnepemykaya pexxumis B y nono-
)KEHHs BKII. LWBKAKICTL 0bepTaHHA Bignosigatume
NOTOYHI ycTaHoBLi perynsiTopa . Yum Bue
BCTaHOBJIEHUI NapameTp LWBUOKOCTI, TUM binbLue
uncno obepTis nofpibHIOBaYa.

HawnbinbLue ymicno obepTiB gocaraeTbCs nuLle npu
HaTUCKaHHI KHOMKKM npuckoptoBaya turbo ©), sky
MO>KHa BMMUKATK, HaBITb MUHAIOUM PETYNIATOP ANA
KOPOTKOYACHOrO MiABULLIEHHS MOTYXXHOCTI.

3anexHo Bij MeTU 3aCTOCYBaHHA PEKOMEHOYOTLCA
Taki napameTpu yCTaHOBKM LUBUOKOCTI 06epTaHHs:

BneHgep 1 ... turbo
MogpibHioBay 1 ... turbo
BiHunk 1..15

MopAagok po6oTH i3 6neHgepom

Brnenpep ineansHo NpuoaTHWM NS NPUroTyBaHHA
coycis, Nign1e, Cynis, ManoHe3y, OUTAYOro xapuy-
BaHHS, @ TakoX BCiX BULIB KOKTENSIIB.

1. BcTaBTe enektpomoTop @)y poboumit Ban B go
thikcauii.

2. OnycTiTb 6neHaep B nocyn (6axaHo 3 BUCOKUMMU
Kpasmu) Ta HaTUCHITb Nnepemunkay ® abo
npuckoptoad turbo ©.

3. Mo 3aKiHYeHHi pobOTH HATUCHITL KHOMKY © Ans
BUBINbHEHHA POob60YOro Bana Ta fgictaHbTe Noro
3 nocyay.

Brnenpep MoXxHa BUKOpUCTaTH 3a MPU3HAYEHHAM
TaKoX y MipHilt cknsaHui @ Ta 6yab-AKoMy iHLLOMY
nocygi. MNpu BUKOHaHHI onepadii nepemillyBaHHA B
npoLeci NPUroTyBaHHA CTpaB KacTpymto cnovaTky
noTpibHO gicTaTu 3 nedi abv YHUKHYTU NeperpiBaHHsA
6neHgepa.

MopAgok po60TH 3 BIHYUKOM

BrkopucTOBYMTE BIHOYOK TifbKK 151 KPEMY, SEYHOrO
6inka, nopucTtoi cybcTaHuii (apikoXoBoro Ticta) Ta
rOTOBMX O BXWUBaHHA OecepTiB.

1. BctasTe BiHuMk (D y pegykTop (), noTim BCTasTe
penyKTop Yy MOTOPHY YacTuHy @) fo dikcadlii.

2. OnycTiTb BIHYMK y Nocyq i TinbKu NOTIM HATUCHITb
Ha KHOMKY BBIMKHEHHS (B).

3. o6 Big'eqgHaTN pegyKTop, HATUCHITb Ha KHOMKY
© i NoTArHiTL pepykTop. MoTiM JicTaHbTe BiHUMK
3 pefykTopa.

[na ogepXXaHHA HaMkpalumx pesynbTaTis poboTu:

¢ He BMKOpUCTOBYITE MipHY CKNsAHKY @), kpatlle
BMKOpUCTaTH BinbLU LUMPOKMIA Nocy .

e [lepemilyiTe BiHYMK 3a FOOMHHMKOBOIO CTPINIKOIO,
TPMMaloum Moro 3nerka nig Haxuaom.




36uTi BEPLLKK

36uBaTtu He b6inbLue Hixk 400 M1 OXONOOKEHUX
BepLUKiB (MiHiManbHa »u1pHicTb: 30 %, Temneparypa:
4-8°C).

MounHaTH 3 HarHWXYoI WBKMakKocTi (1) i nig Yac

36umBaHHsA 36iNnbLUyBaTH LWBMOKICTb [0 BiAMITKM (15).

36UTi AeYHi 6inku
36vBaTh He binbLue HixXX 4 Ae4HUX BinKu.
MounHaTH 3 cepenHbOI WBKMAKOCTI (7) i Nig Yac

36uMBaHHsA 36iNbLUyBaTH LWBMAKICTb 0O BiAMITKM (15).

MopApok po6oTH
3 HacapgKoto-
nogpibHoBavYem

(a) PegykTop nogpibHioBava

(b) Ne3o

(c) Yawa

(d) Kinbue pnsa sanobiraHHs
KOB3aHHIO

MoppibHioBay igeansHO NiAXoQMTb ONSA Hapi3aHHsA
m'sca, cupy, Unbyni, 3eneHi, YaCHUKY, MOPKBH,
BOJTOCbKMX ropixiB, yHAYyKa, MUrOanto TOLLO.

[na Hapisku TBepaoi cybcTaHLii, Hanpuknag, cupy,
BUKOPUCTOBYMTE pexxum turbo ©.

MpumiTka:
He moxHa nogpibHioBaTH Oy>ke TBepAi NpoayKTH

Taki ik Kybuku nbody, MyCcKaTHi ropixu, KaBoBi 3epHa
Ta Kpynw.

I'Iepen onepauiecto nOHpIGHeHHH noTpi6HO ...
nopisaTu Ha LUMaTOYK1 M'ACO, Cup, LIMOYIIMHK,
YaCHWK, MOPKBY (AuB. Tabnuuto Ha cTop. 5)

e BuganuTu ctebna Tpaeu Ta LUKapnyny ropixis

® BUOANUTU KICTKM, M ACHI CYXOXXMNNA Ta XPALLi

1. Nam'atante: O6epexxHO 3HIMITb MNACTUKOBY
KPULLIKY 3 HOXKOBOI BCTaBKW. HoXKoBa BCTaBKa
nyxe roctpal 3aexav TpumanTe ii 3a NnacTKoBy
OCHOBY. HapgfrHiTb ne3o Ha LeHTpanbHui CTpu-
»KeHb vaLli nogpibHioBaya (¢). HaTuCHITb Ha HbOro
[0 3aMUKaHHA. MNMepekoHanTecs, Lo KinbLe ona
3anobiraHHsa KoB3aHHIo (d) 3aBxau npukpinieHe oo
vawi nogpibHioBava.

. MoknagiTe NpoayKTH B YaLly.

. HacagiTte pegykTop (a) Ha yaluy.

. BctaBTe enektpomoTop By NpUCTpiii pegykTopa
(a) 0o 3aMMKaHHS.

5. HaTucHiTb kHonky ® abo © gnsa yBiIMKHEHHS
nogpibHioBaya. B npoueci poboTu ogHieto pykoro
TpUManTe eneKkTPoOMOTOp, & iHLLOK YaLlly.

6. Mo 3aKiHYeHHi pOHOTH HATUCHITL KHOMKK © Ans
BMBIfIbHEHHSA efleKTpoMoTopa.

7. 3HiMITb pegykTOp.

A OWN

8. ObepexxHo ficTaHbTe Ne30.
9. [icTaHbTe 30pibHEHI NpoayKTH 3 YaLdli.

YuweHHA npunagy

OuuLLyiiTe MOTOPHY YacTUHY B | pegyKTop Ans
36vBaHHsA () n1Lle 3a [OMOMOrOK BONOrOi TKAHWUHMU.
PenykTop nogpibHioBaya (a) Mo>XxHa NPOMUTH Nig
cTpymeHem Bogu. Bcei iHwi getani 6neHgepa MoxxHa
NPOMMBATK B NMOCYJOMUIHIA MaLLMHI Npu Temne-
patypi He BuLe 60 rpagycis.

Mpv poboTi 3 NpoayKTamu, WO MalTb HACUYEHI
KONbOPW, Hanpuknag, MOPKBOIO, N1acTMacoBi
netani MoxXyTb oapbnioBaTucs, TOMy nepeg
MUIKoOo brieHaepa B NoCyLOMUMHIN MaLLUMHi NPOTK-
panTe getani npunagy 3 AoAaBaHHAM POCIMHHOIO
macna.

OdopaTtkoBi akcecyapu

MoxHa npupbaTn B CepBiCHMX LLleHTpax KommnaHii
Braun; ane He B ycix KpaiHax:

e BC: npopartkoBa Hacagka-nogpibHoBauy, ineansHo
NigxoauMTb ONA Hapi3aHHA BENMKMX 06cAriB
NPOAYKTIB, & TAKOXX NPUroTyBaHHA MOJIOYHUX
KOKTeMniB, nerkoro TicTa Ta NofapibHeHHs Kyoukis
nsofy.

e HC: B1COKOLLIBUOKICHUI NogpibHIOBaY, AKUM
idjeanbHO NigXo0OMTb AnA Tpas, UMOyni, YaCHUKY,
nepLo, ropixis ToLLO.

MpakTUYHKH NpUKnag,

MaioHes

200-250 mn pocnuHHOI onii

OfiHe fALe (3 )KOBTKOM)

1 cTONoOBa NOXKa IMMOHHOIO COKy abo ouTy, coni Ta
neputo (3a cmMakom)

[MoMicTiTb BCi iHFpedieHTH B MipHY CKNSAHKY Y
BWLLEBKa3aHiin NocnigoBHOCTI. 3aHypTe 6neHaep 0o
[lHa CKNSIHKK, BBIMKHITb Npunag nepemukayem © ta
YTPUMYWTE MOrO B LibOMY MOJOXKEHHI [0 PO3UYMHEHHS
onii. Jani, He BUMKKatloum 6neHgep, NOBifbHO
nepemilLlyiTe Moro Ooropu Ta BHU3 0O HabyTTA
ManoHe30M OHOPIOHMX KOMbOPY Ta KOHCUCTEHLLI.

Mopo3uBo (BUKOPUCTOBYWTE NoapibHIOBaY)
100 r ManuHu (3amMopOXXeHOT)

10 r uykpoBoi nygpu

80 r BepLLKiB

Cknapgitb yci iHrpefieHTV B CTakaH, HaTUCHITb
nepemukady turbo Ta amilLynte npoTArom NpUGIM3HO
30 cekyHn. NopasawTe Bigpasy.
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3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu dipmun Braun pekomengosaHo 36epiratn 'y
XKUTI0BOMY MPUMILLEHHI 32 YMOB KiMHATHOT Temne-
paTypu Ta HopMarsbHOi BONOroCTi.

BupobHuk 3anuiuae 3a co60to NpaBo Ha BHECEHHSA
3MiH 6e3 nonepeHbLOro NoBiIGOMIIEHHS.

O6napgHaHHsA Bignosinae BuMoram TexHi4YHOro
pernameHTy 0bMe>KeHHA BUKOPUCTAHHA OeAKMX

Hebe3neyHnX peYoBMH B eNeKTPUYHOMY Ta
eneKTPoOHHOMY obnafHaHHi.

¥

001

["apsaya niHia 0 800 503-507 (83BiHKM 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).

Enektpuynui pyuHuii 6nengep Braun MR 500, 530,
Tvn 4191, 500-600 BaTT.



Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 5-digit production code located near
the type plate. The first digit of the production code refers to the last digit of the year of
manufacture. The next 2 digits refer to the calendar week in the year of manufacture.
And the last 2 digits show the print date automatically calculated since 1992.

Example : 30421 - The product was manufactured in week 4 of 2013.
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