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English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read the user instructions
carefully and completely before using
the appliance and retain for future
reference. Remove all packaging

and labels and dispose them
appropriately.

Caution

o The blades are very
sharp! To avoid inju-
ries, please handle blades
with utmost care.

e Care shall be taken when
handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl
and during cleaning.

¢ This appliance can be used
by persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they
have been given supervision
or instruction concerning use
of the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

e Children shall not play with
the appliance.

¢ This appliance shall not be
used by children.

e Children shall be kept away
from the appliance and its
mains cord.

¢ |f the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

¢ Always switch off and unplug
the appliance when it is left
unattended and before
assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e This appliance is designed for
household use only and for
processing normal household
quantities.

¢ Keep hands, hair, clothing,
as well as spatulas and other
utensils away from whisks
and dough hooks operation
to prevent personal injury.
Do not contact moving parts
during operation.

e Before plugging into a
socket, check whether your
voltage corresponds with the
voltage printed on the bottom
of the appliance.

® Please clean all parts before
first use or as required, fol-
lowing the instructions in the
Care and Cleaning section.

Parts an Accessories

Speed selector

Ejection button

On/off switch (I = on, 0 = off)
Motor part

Outlets for whisks / dough hooks
Outlet for Hand blender attachment
/ chopper attachment a — Slider
Dough hooks

Whisks

Hand blender attachment
Beaker

Chopper attachment

a Chopper lid (with gear box)

b Blade

¢ Chopper bowl

d Anti-slip ring
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Using the Hand Mixer (A)

The dough hooks are perfectly suited
for kneading yeast dough, pasta dough,



pastries, as well as for mixing heavy
minced meat doughs. Use the whisks

for mixing cake mixtures, sponges and
mashed potatoes, as well as for whipping
cream (minimum 100 ml cream), egg
whites and creamy ingredients.

Refer to the Processing Guide A for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

Assembly and Operation

Position the slider (6a) as illustrated
and insert the dough hooks (7) or
whisks (8).

Put the ingredients into a bowl.
Depending on the application, select
speed (1 ... turbo) by turning the
speed selector (1). To avoid splashing
always start with a low speed setting,
and then slowly increase the speed
while operating.

Slide the on/off switch (3) forth and
back to turn the appliance on and off.
After use, unplug the appliance and
eject the dough hooks or whisks by
pressing the ejection button (2).

Tips for best results
® To obtain optimum results when

making cake mixtures etc. all
ingredients should have the same
temperature. Butter, eggs, etc. should
be removed from the refrigerator some
time before they are being used.
e Whipped cream has more volume, if
the cream is well chilled before being
whipped.
Mashed potatoes will become more
creamy, if all ingredients are being
used as hot as possible (e.g. potatoes
immediately after boiling).

Recipe Example: Cake mixture

200 g butter or margarine

200 g sugar

7 g vanilla sugar

4 eggs

500 g plain flour

1 pinch salt

15 g baking powder

250 ml milk

e Put butter or margarine, sugar and
vanilla sugar into the bowl. Start slowly
and speed up to turbo mixing.

e Add eggs and continue mixing until
a creamy consistency is reached.
Start slowly and speed up to turbo
mixing.

* Add the rest of the ingredients and mix
from medium to maximum speed until
everything is even.

Recipe Example: Yeast dough

500 g plain flour

7 g dried yeast

80 g sugar

1egg

1 pinch salt

250 ml lukewarm milk

100 g butter or Margarine

e Put flour and dried yeast into the bowl.
Add the rest of the ingredients.

e Choose medium speed and knead to a
smooth dough.

Hand Blender
Attachment (B)

The hand blender attachment blends
and mixes fast and easily. Use it to make
sauces, soups, smoothies, mayonnaise,
dietary and baby food.

Assembly and Operation

e Position the slider (6a) as illustrated.
Insert the hand blender attachment (9)
into the opening so that the marking
on the hand blender attachment aligns
with the marking on the motor part.
Then turn the hand blender attachment
90° clockwise, until it locks.

Insert the hand blender attachment
vertically into the vessel, before
switching on the appliance. The hand
blender may not be immersed more
than 2/3 of the shaft.

For fastest and finest blending results
use the turbo speed setting.

Slide the on/off switch to the front and
hold it in the position as long as you
operate the hand blender attachment.
When blending directly in the saucepan
while cooking, remove the pan from
the stove first to protect your hand
blender attachment from overheating.
To turn off the appliance, release the
on/off switch, before taking the shaft
out of the vessel, then unplug.

To remove the hand blender
attachment turn it 90° anti-clockwise
and pull it off.

Caution

e The beaker (10) may be used only
with the hand blender attachment
for processing smaller quantities. It
should not be used with the whisks.




Chopper Attachment (C)

The chopper attachment is perfectly
suited for chopping meat, cheese,
onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

Refer to the Processing Guide C for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

Before Use
* When chopping cooked food, allow it
to cool down for a few minutes before
putting it into the chopper bowl.
Pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots (see table on page 5), remove
stalks from herbs, un-shell nuts and
remove bones, tendons and gristle
from meat.
e Always make sure that the anti-slip ring
(11d) is attached to the bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover
from the blade (11b). The blade is very
sharp! Always hold it by the upper
plastic part.

Place the blade on the center pin of the
chopper bowl. Press it down and give it
a turn so it locks into place.

Fill the chopper with food and put on
the lid (11a)

Position the slider (6a) as illustrated
and insert the pin of the chopper lid
into it, so that the marking on the
chopper lid aligns with the marking on
the motor part. Then turn the motor
part 90° clockwise, until it locks.

Slide the on/off switch to the front

and hold it in the on position as long
as you operate your chopper attach-
ment.

Turn the appliance off by releasing the
on/off switch and unplug it, before you
start disassembling.

To remove the motor part hold the
chopper attachment with one hand,
turn the motor part 90° anti-clockwise
and lift it off.

Remove the blade insert with a slight
turn, then pull it off before you remove
the processed food from the chopper
bowl.

Caution

¢ Do not chop extremely hard food, such
as ice cubes, nutmeg, coffee beans or
grains.
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Recipe Example: Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread):

250 g Prunes

350 g Creamy honey

e Fill the chopper bowl with prunes and
pour creamy honey over them.

e Letitrestfor 24 hours in refrigerator
at3°C.

e Add 200 ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at Turbo speed.

Care and Cleaning (D)

¢ Unplug the appliance before cleaning.
e The motor part (4) should be cleaned
with a damp cloth only. Do not
immerse it in water or hold it under
running water.

The hand blender attachment (9)

and the chopper lid (11a) can only be
cleaned under running water. Do not
immerse them in water.

All other parts can be cleaned in the
dishwasher. Do not use abrasive
cleaners that could scratch the
surface.

When processing foods with high
pigment content (e.g. carrots), the
accessories may become discolored.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning them.

Warranty and Service

For detailed information see separate
warranty and service leaflet or visit
www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these
user instructions are subject to change
without notice.

Please do not dispose of the
product in the household waste at
|

the end of its useful life.

Materials and accessories Il
coming into contact with food Q f
conform to EEC regulation

1935/2004.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry
a minimum guarantee period of two
years. The rights and benefits under



this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.
Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from
our team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call: 012475471

Braun Household undertakes within the
specified period to repair or replace any
part of the appliance, free of charge
(with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the
product) found to be defective provided
that;
e We are promptly informed of the
defect.
e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.
¢ The appliance has not been altered
in any way or subjected to misuse
or repair by a person other than an
authorised service agent for Braun
Household.
No rights are given under this
guarantee to a person acquiring
the appliance second hand or for
commercial or communal use.
Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.
The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the
chemical or electrochemical effects of
water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise
to the complete replacement of the
appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are
confident that you will get excellent
service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at
www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from
time to time details on exclusive offers,
promotions, recipes and inside tips.

Latviski

Musu produkti ir izstradati atbilstibai vis-
augstakajiem kvalitates, funkcionalitates
un dizaina standartiem. Ceram, ka jauna
Braun ierice jums patiks.

Pirms lietoSanas

Pirms ierices lietoSanas rupigi un pilniba
izlasit lietoSanas noradijumus un sagla-
bat tos turpmakai lietoSanai. Nonemt
visu iepakojuma materialu un etiketes un
atbrivoties no tam, ievérojot attiecigos
noteikumus.

Uzmanibu!

o lerices lapstinas ir loti
asas! Lai noverstu
asmenu izraisitas traumas, ar
asmeniem ludzam rikoties
loti piesardzigi

* Rikojoties ar asajiem asme-
niem, iztukSojot blodu un tirot
ierici ir jaievero piesardziba.

e So ierici var lietot personas ar
ierobezotam fiziskam, senso-
ram vai garigam sp€jam vai
personas, kuram nav nepie-
cieSamas pieredzes un zina-
Sanu, ja 8is personas tiek
uzraudzitas vai instruétas
pardroSu ierices izmantoSa-
nas metodi, un tas apzinas ar
ierices lietoSanu saistitos
apdraudéjumus.

* Nepielaut, ka ar ierici rotalajas
bérni.

e Soierici nedrikstlietotbérni.

¢ NodroSinat, ka bérni netuvo-
jas iericei un tas stravas
vadam.

e Ja stravas vads ir bojats, tas
ir janomaina razotajam, ta
servisa agentam vai lidzigi
kvalificétai personai, lai
nepielautu bistamu situaciju
raSanos.



® Pirms ierices atstaSanas bez
uzraudzibas, ka ari pirms tas
salikSanas, izjaukSanas,
tiriSanas un novieto8anas
glabaSanai, ta vienmer ir jaiz-
slédzun jaatvienono elektro-
tikla.

e Siierice ir paredzeéta tikai lie-
to8anai majsaimnieciba, un
majsaimniecibas apstakliem
atbilstoSu produktu dau-
dzumu apstradei.

e | ai noverstu traumas, puto-
Sanas slotinu vai miklas aku
lietoSanas laika netuvinat
tiem rokas, matus, apgérbu,
ka ar1 lapstinas un citus pie-
derumus. lerices darbibas
laikanepieskartiestas kusti-
gajam dalam.

¢ Pirms kontaktdaksas ievieto-
Sanas kontaktligzda, parbau-
dit, vai lietoSanas vieta
pieejamais elektrotikla sprie-
gums atbilst spriegumam,
kas ir noradits uz ierices
apaks$ejas dalas.

® Pirms pirmas lietoSanas rei-
zes vai pec nepiecieSamibas
notirit visas dalas,ievéerojot
sadala «Apkope un tirisana»
sniegtos noradijumus.

Dalas un piederumi

1 Atrumu parslégs

2 Piederumu atvienoSanas poga

3 leslégSanas/izslegSanas slédzis
(I =ieslégts, 0 = izslegts)

Motora dala

Atveres putoSanas slotinu / miklas
aku ievietoSanai

(S0

o

/ kapataja pievienoSanai
Miklas aki

PutoSanas slotinas
Rokas blenderis
Merglaze
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Atvere rokas blendera pievienoSanai

11 Kapatajs
a Kapataja vaks (ar atrumu parsleg-
§anas mehanismu)
b Asmens
c Kapataja trauks
d Pretshdes gredzens

Rokas miksera (A)
lietoSana

Miklas aki ir lieliski piemeéroti rauga mik-
las, pastas miklas, smalkmaizisu miklas,
ka art smagas maltas galas miklas mici-
8anai. PutoSanas slotinas izmantot kilku
maisijuma, porainas miklas un kartupelu
biezena, ka arT putukréjuma (vismaz

100 ml putukréjuma), olu baltuma un
krémveida sastavdalu sajauk3anai.

Lai uzzinatu maksimalos daudzumu,
ieteicamos laikus un atrumus, skatit
«Apstrades rokasgramatu».

Salik§ana un lieto$ana

Novietot slidni (6a), ka noradits attéla,
un ievietot miklas akus (7) vai puto3a-
nas slotinas (8).

lelikt sastavdalas bloda.

Atkariba no paredzeta pielietojuma,
izvelieties atrumu (1 ... turbo), pagrie-
Zot atruma parslégu (1). Lai novértu
SlakstiS8anos, sakuma vienmer iestatit
nelielu rotacijas atrumu, un péc tam to
pakapeniski palielinat.

Pabidit ieslegSanas/izslegSanas sledzi
(3) uz priek8u un atpakal, lai ierici
ieslegtu un izslégtu .

Péc lietoSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla un atvienojiet miklas akus
vai putoSanas slotinas no miksera,
nospiezot atvieno$anas pogu (2).

Padomi vislabako rezultatu sasniegSanai
Lai iegutu optimalus rezultatus,
gatavojot kiku maisijumus utml., visam
sastavdalam ir jabat vienada tem-
peratura. Sviests, olas u.c. produkti
no ledusskapija ir jaiznem kadubridi
pirmsto lietoSanas.

Putukrejums iegust lielaku apjomu, ja
kréjumu pirmsputoSanas atdzese.
Kartupelu biezenis klts krémigaks,

ja visas ta sastavdalas ir péc iespé&jas
karstakas (piem., kartupeliir tikko
novariti).

Receptes piemérs: Kukas maisijums

200 g sviesta vai margarina
200 g cukura



7 g vanilas cukura 4 olas

500 g miltu

1 8kipsnina sals

15 g cepama pulvera 250 ml piena

e Sviestu vai margarinu, cukuru un vani-
las cukuru ielikt bloda. PutoSanu sakt
leni ,un sajauk8anas atrumu pakape-
niski palielinat dz turbo atrumam.
Pievienot olas un turpinat sajaukSanu-
,ldz kremveida konsistences iegusa-
nai. PutoSanu sakt Ieni un sajaukSanas
atrumu pakapeniski palielinat idz turbo
atrumam.

Pievienot paréjas sastavdalas un sa-
jaukt, izmantojot videju dz maksimalu
sajaukSanas atrumu, lidz viss sajaukts
vienmeériga konsistencé.

Receptes piemérs: Rauga mikla

500 g vienkarsu miltu

7 g Zaveta rauga

80 g cukura

1ola

1 8kipsnina sals

250 ml remdena piena

100 g sviesta vai margarina

* Bloda ielikt miltus un sauso raugu.
Pievienot paréjas sastavdalas.

e |zvéléties videju atrumu un sajaukt,
iegustot vienmeérigas konsistences
miklu.

Rokas blenderis (B)

Rokas blenderis nodroS$ina atru un vieglu
sajaukSanu. To izmanto, lai pagatavo-

tu mérces, zupas, smatijus, majonézi,
dietiskos un bérnu edienus.

Salik§ana un lieto$ana

Novietot slidni (6a), ka paradits attéla.
levietot rokas blenderi (9) atveré ta, lai
markéjums uz rokas blendera sakristu
ar markéjumu uz motora dalas. Péc
tam pagriezt rokas blenderi par 90°
pulkstenraditaja kustibas virziena, lai
tas nofiksétos.

Pirms ierices ieslégSanas rokas
blenderi novietot vertikala stavokiiun
ievietot trauka. Rokasblenderinedrikst
ievietot dzilak par 2/3 ta garuma.
Atrakai un precizakai sajauksanaiiz-
mantot turbo atruma iestatijumu.
Pabidit ieslegSanas/izslegSanas sledzi
uz priek3u,un turét to $ada pozicija visu
rokas blendera lietoSanas laiku.
Veicot sajaukSanu pagatavo3anas lai-
k&, vispirms nonemt pannu no plits, lai
noveérstu rokas blendera parkarSanu.

e Laiizslegtu ierici, vispirms atbrivot
ieslégSanas/izslégSanas slédzi, tad iz-
celt blenderino trauka, un tad atvienot
mikseri no elektrotikla.

Lai atvienotu rokas blenderi, pagriezt
to par 90 ° pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam un atvienot.

Uzmanibu!

e VeicotsajaukSanuar rokas blenderi,
mérglazi (10)var izmantot tikai neliela
produktu daudzuma izmantoSanas ga-
dijuma. Mérglazi nevajadzetu izmantot,
ja lieto putoSanas slotinas.

Kapatajs (C)

Kapatajs ir lieliski piemérots galas, siera,
sipolu, garSaugu, kiploku, burkanu,
valriekstu, lazdu riekstu, mandelu
u.c.produktu sakapasanai.

Informaciju par maksimalajiem daudzu-
miem, ieteicamajiem laikiem un atru-
miem skatit «Apstrades rokasgramata C».

Pirms lietoSanas

e Kapajot termiski apstradatu edienu,
atlaut tam paris minute atdzist, untikai
tad ievietot to kapasanas bloda.

e |eprieks sagriezta gala, siers, sipoli,
Kiploki, burkani (skat. tabulu 5. lap-
pusé), iznemt garSaugu katus, iznemt
riekstus no Caumalam, un atbrivot galu
no kauliem, cipslam un skrim§liem.

¢ Vienmer parliecinaties, vai blodai ir
uzlikts pretshdes gredzens (11d) .

Salik§ana un lieto$ana
¢ Uzmanigi nonemt plastmasas parsegu
no asmens (11b). Asmens ir |oti ass!
Asmeni turét aiz ta aug$éjas plastma-
sas dalas.
Asmeni novietot uz kapasanas blodas
centra eso8as tapas. Nospiest to uz
leju un pagriezt, lai tas nofiksétos.
Piepildit kapaSanas blodu ar partikas
produktu un uzlikt tai vaku (11a)
Novietot slidni (6a), ka paradits attéla,
un ievietot taja kapataja vaka tapu, lai
markéjums uz kapataja vaka sakristu
ar markéjumu uz motora dalas. Péc
tam pagriezt motora dalu par 90°
pulkstenraditaja kustibas virziena, lai
notiktu nofikseé8anas.
e Pabidit ieslegSanas/izslégSanas sledzi
uz priekSu un turét to ieslegta stavoklt
visu kapatajadarbibas laiku.
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Pirmsierices izjauk8anas atlaists
ieslégSanas/izslégSanas slédzi un
atvienojietierici no elektrotikla.

Lai atvienotu motora dalu, satvert to
ar vienu roku, pagriezt par 90 ° pretéji
pulkstenraditaja kustibas virzienam, un
atvienot pacelot.

Pirms apstradata produkta iznem-
8anas no kapataja blodas, nonemt
asmena ieliktni, to vispirms nedaudz
pagrieZot un péc tam izvelkot.

Uzmanibu!

e Nekapat arkartigi cietus produktus,
pieméram, ledus kubinus, muskat-
riekstus, kafijas pupinas vai graudus.

Receptes piemérs: Vanila-medus-
plimes (ka pankuku pildijums vai ziezams
produkts):

250 g plimes

350 g Kremiga medus

Piepildit kapaSanas blodu ar plimém
un parliet tas ar kremigu medu.

Uz 24 stundam ievietot ledusskapir,

3 °C temperatara.

Pievienot 200 ml tdens (ar vanilas
aromatu).

Kapat 1,5 sekundes, izmantojot turbo
atrumu.

Apkope un tirisana (D)

* Pirms tiriSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Motora dalu (4) vajadzétu tirtt tikai ar
mitru lupatinu. Neiegremdét to tdent
un neturét zem teko3a udens.

Rokas blenderi (9) un kapataja vaku
(11a) var mazgat tikai zem teko3a
udens. Neiegremdét tosudenr.

Visas paréjas dalas var mazgat, ievie-
tojot tas trauku mazgajamaja masina.
Nelietot abrazivus tirisanas lidzeklus,
kas var saskrapét virsmu.

Apstradajot partikas produktus ar
augstu pigmenta saturu (piemé&ram,
burkanus), piederumi var iekrasoties.
Pirms mazgasanas iekrasotas dalas
noslaucit ar ella sameércétu lupatinu.

Garantija un apkope

Lai iegutu detalizetu informaciju, skatit
atseviSko garantijas un apkopes
bukletu vai apmeklét vietni
www.braunhousehold.com
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Gan konstrukcijas specifikacijas, gan Sie
lietoSanas noradijumi var tikt mainiti bez

iepriek3€ja bridinajuma.
—

W

Péc Srizstradajuma kalpoSanas
muZa beigam neizmetiet to
sadzives atkritumos.

Materiali un piederumi, kas
nonak saskaré ar partiku
atbilst EEK Regulai Nr.
1935/2004.



Lietuviy

Mausy produktai sukurti taip, kad atitikty
auksSciausius kokybeés, funkcionalumo
ir dizaino standartus. Tikimés, kad jas
meégausités naujuoju «Braun» prietaisu.

PrieS naudojant

PrieS naudodami prietaisg atidZiai ir
iS8samiai perskaitykite naudotojo instruk-
cijas ir iSsaugokite jas ateiCiai. Nuimkite
visas pakavimo medziagas bei etiketes ir
tinkamai jas iSmeskite.

Ispéjimai

o ASmenys yra labai
astrus! Noréedami
iSvengti suzalojimy, su
aSmenimis elkités labai
atsargiai.

¢ Reikia atsargiai elgtis dirbant
su aStriais pjovimo aSmeni-
mis, iStustinant dubenél] ir
valant.

e 5 prietaisg gali naudoti
asmenys, turintys mazesnius
fizinius, jutiminius ar protinius
sugebeéjimus arba neturintys
patirties ir Ziniy, jei jiems
suteikiama prieZitra arba i
nstrukcijos dél to, kaip nau-
doti prietaisg saugiai ir jei jie
supranta su tuo susijusius
pavojus.

e Vaikai negali Zaisti su Siuo
prietaisu.

* Sio prietaiso negali naudoti
vaikai.

e Vaiky negalima leisti prie
prietaiso ir jo maitinimo
laido.

e Jei maitinimo laidas
pazeistas, jj turi pakeisti
gamintojas, jo techninés
priezituros atstovas arba
tokig pat kvalifikacijg turintys

asmenys, kad baty iSvengta
pavojaus.

¢ Visada iSjunkite ir atjunkite
prietaisg, kai jis paliekamas
be prieziuros ir pries surin-
kimg, iSmontavima, valymg,ir
saugojimag.

e Sis prietaisas skirtas naudoti
tik buityje ir jprastam namy
ukio kiekiui apdoroti.

e Laikykite rankas, plaukus,
drabuZius, taip pat menteles
ir kitus rakandus atokiau nuo
plaktuvy ir tesSlos kabliy, kad
iSvengtumete suzalojimy.
Darbo metu nesilieskite prie
judanciy daliy.

* Prie$ jungdami j elektros lizdg,
patikrinkite, ar jasy jtampa
atitinka jtampg, nurodytg
antprietaiso dugno.

® PrieS pradédami pirmg kartg,
naudoti (arba prireikus),
nuvalykite visas dalis
vadovaudamiesi skyriaus
«Prieziura ir valymas»
instrukcijomis.

Dalys ir priedai

1 GreiCio parinkiklis
2 I8stimimo mygtukas
3 Jjungimo / i§jungimo jungiklis
(I'=jjungti, 0 = iSjungti)
Variklio dalis
Plaktuvy / teSlos kabliy lizdai
Rankinio trintuvo priedo lizdas /
kapojimo priedas a — slankiklis
Teslos kabliai
Plaktuvai
Rankinio trintuvo priedas
Stikliné
Kapojimo priedas
a kapotuvo dangtis
(su pavary déze)
b asmuo
¢ kapotuvo dubenélis
d apsaugos nuo slydimo Ziedas

oo b
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Rankinio maiSytuvo (A)
naudojimas

Teslos kabliai puikiai tinka minkyti mie-
linei teslai, makarony teslai, kepiniams,
taip pat sunkioms smulkintoms mésos
teSloms maisyti. Plaktuvus naudokite
pyragy miSiniams, biksvitams ir bulviy
ko8ei, taip pat plaktai grietinélei (ne
maziau kaip 100 ml grietinélés), kiauSiniy
baltymams ir kreminiams ingredientams
maidyti.

Norédami suZinoti didZiausig galimg,
kiekj, rekomenduojama laikg ir greitj,

Zr. A apdorojimo vadove.

Surinkimas ir naudojimas

Perkelkite slankiklj (6a) j parodytg
padetj ir jdékite teSlos kablius (7) arba
plaktuvus (8).

Sudékite ingredientus j dubenélj.
Priklausomai nuo programos, sukdami
greicio parinkiklj pasirinkite greitj

(1 ... turbo) (1). Norédami ivengti
aptaskymo, visada pradékite nuo mazo
greiCio ir dirbdami pamaZu jj didinkite.
e Pastumkite jjungimo / iSjungimo
jungiklj (3) pirmyn ir atgal, noredami
prietaisg atitinkamai jjungti ar iSjungti.
Po naudojimo atjunkite prietaisg nuo
maitinimo ir iStraukite teslos kablius
arba plaktuvus paspausdami iSstami-
mo mygtukg (2).

Patarimai, kaip pasiekti geriausiy

rezultaty

e Jei norite pasiekti optimaliy rezultaty
gamindami pyragy miSinius ir pan.,
visy ingredienty temperatura turéty
bati vienoda. Sviestg, kiauSinius ir kt.
i5 Saldytuvo reikéty iSimti likus nedaug
laiko prie§ juos naudojant.

e Plakta grietinélé turi daugiau turio, jei
prie$ plakimg ji gerai atSaldoma.

® Bulviy ko3é bus labiau kreminé, jei visi
ingredientai naudojami kuo karStesni
(pvz.: bulvés — i8kart idvirus).

Recepto pavyzdys: Pyrago misinys
200 g sviesto arba margarino

200 g cukraus

7 g vanilinio cukraus

4 kiauSiniai

500 g paprasty milty

1 Ziupsnelis druskos

15 g kepimo milteliy

250 ml pieno

14

® | dubenj sudékite sviestg arba marga-
ring, cukry ir vanilinj cukry. Pradékite
létai maidyti ir pagreitekite iki turbo
maisymo.

¢ Jmuskite kiauSinius ir toliau maiSykite,
kol pasieksite kreminj tirStumg. Prade-
kite letai maidyti ir pagreitékite iki turbo
maisymo.

e Sudekite likusius ingredientus ir
iSmaisykite naudodami nuo vidutinés
iki maksimalios spartos, kol viskas bus
tolygu.

Recepto pavyzdys: Mieliné tesla

500 g paprasty milty

7 g dziovinty mieliy

80 g cukraus

1 kiauSinis

1 Ziupsnelis druskos

250 ml drungno pieno

100 g sviesto arba margarino

¢ | dubenj sudékite miltus ir dZiovintas
mieles. Sudekite likusius ingredientus.

e Pasirinkite vidutinj greitj ir minkykite,
kol turésite tolygig tesla.

Rankinis trintuvas
Priedas (B)

Rankinio trintuvo priedas greitai ir lengvai
sutrina bei sumaiSo. Naudokite jj pada-
Zams, sriuboms, tirStiesiems kokteiliams,
majonezui, dietiniam ir kudikiy maistui
gaminti.

Surinkimas ir naudojimas

e Perkelkite slankiklj (6a) j parodyta,
padeétj. |kiSkite rankinio trintuvo prieda,
(9) j anga, kad jo Zymejimas atitikty
variklio dalies Zyméjimg. Tada pasukite
rankinio trintuvo priedg 90° pagal
laikrodzio rodykle, kol jis uZsifiksuos.

® Prie§ jjungdami prietaisg, vertikaliai
istatykite rankinio trintuvo prieda j inda,.
Rankinio trintuvo negalima panardinti
giliau nei 2/3 koto.

e GreiCiausiems ir geriausiems trynimo
rezultatams pasiekti naudokite turbo
greicio nustatyma.

e Stumtelékite jjungimo / iSjungimo
jungiklj j priekj ir laikykite jj tokioje
padeétyije tol, kol naudosite rankinio
trintuvo prieda.

e Jeivirdami trinate tiesiai puode,
pirmiausia nuimkite jj i$ viryklés, kad
apsaugotumeéte rankinio trintuvo
priedg nuo perkaitimo.

* Norédami isjungti prietaisa, prie$




iStraukdami jo kotg i$ indo, atleiskite
jjlungimo / i§jungimo jungiklj ir atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

e Norédami iSimti rankinio trintuvo
prieda, pasukite jj 90° prie§ laikrodZio
rodykle ir iStraukite.

spéjimai

e Stikline (10) galima naudoti tik su
rankinio trintuvo priedu tik apdorojant
mazesnius ingredienty kiekius. Jos
negalima naudoti su plaktuvais.

Kapojimo priedas (C)

Kapojimo priedas puikiai tinka kapotai
mesai, suriui, svoglinams, Zoleléms,
¢esnakams, morkoms, graikiniams rie-
Sutams, lazdyno rieSutams, migdolams
ir kt.

Norédami suZinoti didZiausig galimg,
kiekj, rekomenduojama laika ir greitj,
Zr. C apdorojimo vadove.

Prie$ naudojant
* Jei kaposite verdamg maista, kelias

minutes jj atvesinkite prieSdédami |
kapotuvo dubenél].

18 anksto papjaustykite mésag, surj,
svogunus, ¢esnakus, morkas (Zr.
lentele 5 puslapyje), pasalinkite Zoleliy
stiebus, isgliaudykite rieSutus, 0 i
mesos pasalinkite kaulus, sausgysles
ir kremzles.

Visada jsitikinkite, kad prie dubenélio
pritvirtintas apsaugos nuo slydimo
Ziedas (11d).

Surinkimas ir naudojimas

e Atsargiai nuo aSmeny nuimkite plas-
tikines makstis (11b). ASmenys yra
labai astras! Visada laikykite juos uz
vir§utinés plastikinés dalies.

ASmenis padékite ant kapojimo du-
benélio vidurio kaistelio. Spustelékite
juos Zemyn ir pasukite, kad uZsifik-
suoty.

Kapotuvg pripildykite maisto ir uzdékite
dangtj (11a)

Perkelkite slankiklj (6a) j parodytg
padétjir j jj jkiSkite kapotuvo dangcio
kaistelj taip, kad kapotuvo dangte-
lio Zymejimas atitikty variklio dalies
Zyméjima. Tada pasukite variklio dalj
90° pagal laikrodZio rodykle, kol ji
uZsifiksuos.

e Stumtelékite jjungimo / iSjungimo

jungiklj j priekj ir laikykite jj jjungimo
padétyije tol, kol naudosite kapojimo
prieda.

e |Sjunkite prietaisg atleisdami jjungimo
/ i8jungimo jungiklj ir atjunkite jj, prie$
pradédami iSmontuoti.

e Norédami iSimti variklio dalj, laikykite
kapojimo priedg viena ranka, pasukite
variklio dalj 90° pries laikrodZio rodykle
ir nuimkite.

* ASmeny jdéklg nuimkite Siek tiek
pasukdami, tada iStraukite, prie$
iSimdami apdorotg maistg i§ kapotuvo
dubenélio.

spéjimai

e Nekapokite itin kieto maisto, tokio kaip
ledo kubeliai, muskatas, kavos pupelés
ar gradai.

Recepto pavyzdys: Dziovintos slyvos su

vanile ir medumi (kaip blyny jdaras ar

250 g dZiovinty slyvy

350 g kreminio medaus

e Kapotg dubenj uZpildykite slyvomis ir
ant jy supilkite kreminj medy.

e | eiskite 24 valandas pailséti Saldytuve,
3 °C temperatiroje.

e |pilkite 200 ml vandens (vanilés
skonio).

e Turbo greiciu kapokite 1,5 sekundés.

Prieziura ir valymas (D)

* Prie§ valydami atjunkite prietaisa.

e Variklio dalis (4) turi bati valoma tik
drégnu audiniu. Nepanardinkite jos
i vandenj ir nelaikykite po tekanciu
vandeniu.

e Rankinio trintuvo priedg, (9) ir kapo-
tuvo dangtj (11a) galima valyti tik po
tekanciu vandeniu. Nepanardinkite jy
i vanden;.

e Visas kitas dalis galima valyti indaplo-
véje. Nenaudokite abrazyviniy valikliy,
galin€iy jbrezti pavirsiy.

e Apdorojant maisto produktus, kuriuose
yra daug pigmento (pvz.: morkas),
priedai gali nusidaZzyti. Prie§ valydami
Sias dalis nuvalykite augaliniu aliejumi.

Garantija ir tvarkymas

I8samesnés informacijos ieSkokite
atskirame garantijos ir tvarkymo lapelyje
arba apsilankykite svetainéje
www.braunhousehold.com.
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Ir dizaino specifikacijos, ir Sios naudo-
tojo instrukcijos gali bati kei¢iamos be
ispéjimo.

NeiSmeskite gaminio su buitinémis
atliekomis pasibaigus jo tarnavi-
mo laikui.

BesilieCiancios su maistu
medziagos ir priedai atitinka
EEB reglamento 1935/2004
nuostatas.

.
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Eesti

Meie tooted on loodud kdrgeimate
kvaliteedi-, funktsionaalsus- ja
kujundusstandardite jargi. Loodame, et
teile valmistab see Brauni seade palju
réodmu.

Enne kasutamist

Enne seadme kasutamist lugege ka-
sutusjuhend hoolikalt taiesti I1&bi ning
hoidke see edaspidiseks kasutamiseks
alles. Eemaldage pakend ja sildid ning
kdrvaldage need nduete jargi kasutuselt.

Caution

. LOiketerad on vaga
teravad! Vigastuste
valtimiseks kasitsege l0ike-
terasid vaga ettevaatlikult.

¢ Olge ettevaatlik teravate 16i-
keterade kasitsemisel, kausi
tihjendamisel ja puhasta-
mise ajal.

e Seadet voivad kasutada pii-
ratud flusiliste, sensoorsete
vOi vaimsete vdimete vOi
puuduvate kogemuste ja
teadmistega isikud, kui neid
jalgitakse voi neid dpeta-
takse seadet ohutult kasu-
tama ja nad moistavad kaas-
nevaid ohte.

e Lapsed ei tohi seadmega
mangida.

e Lapsed ei tohi seda seadet
kasutada.

¢ Lapsed tuleb seadmest ja
selle toitejuhtmest eemal
hoida.

e Kui toitejuhe on kahjustatud,
peab tootja, tootja esindaja
vOi samalaadse kvalifikat-
siooniga isik selle ohu valti-
miseks valja vahetama.

® Enne seadme jarelevalveta
jatmist, kokkupanekut,



lahtivotmist, puhastamist ja
hoiustamist ltlitage seade
alati valja ning eemaldage
see vooluvorgust.

¢ See seade on ette ndhtud
ainult kodumajapidamises
kasutamiseks ja kodumajapi-
damises tavaparaste koguste
tootlemiseks.

® Kehavigastuste valtimiseks
hoidke kaed, juuksed, riided,
samuti spaatlid ning muud
tooriistad tootavatest vispli-
test ja tainakonksudest
eemal. Arge puudutage t60-
tamise ajal liikuvaid osasid.

¢ Enne pistikupessa thenda-
mist kontrollige, kas teie
pinge vastab seadme
alumisele kuljele trikitud
pingele.

® Enne esimest korda kasuta-
mist (vOi vastavalt vajadu-
sele) puhastage koik osad
hooldus- ja puhastamisju-
histe jargi.

Osad ja lisatarvikud

1 Kiirusevalija

2 Valjutusnupp

3 Sisse-/valjalllitusnupp

(I =sees, 0 =valjas)

Mootoriosa

Visplite/tainakonksude pesad

Saumikseritarviku /

hakkimistarviku pesa Liugur

Tainakonksud

Visplid

Saumikseritarvik

M&6dundu

Hakkimistarvik

a Hakkimistarviku kaas
(koos kaigukastiga)

b Loiketera

¢ Hakkimiskauss

d Libisemisvastane rongas

oo b
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Kasimikseri (A)
kasutamine

Tainakonksud sobivad suureparaselt
parmi-, pasta- ja magusa taina sotkumi-
seks ning tihkete tainaste segamiseks.
Kasutage vispleid koogisegude, keek-
side ja kartulipudru segamiseks, samuti
vahukoore (véhemalt 100 ml koort),
munavalgete ja kreemjate koostisosade
vahustamiseks.

Maksimumkogused, soovitatavad
t6o6tlusajad ja -kiirused leiate tootlemis-
juhendist A.

Kokkupanek ja kasutamine

Liigutage liugur (6a) joonisel ndidatud
asendisse ja sisestage tainakonksud
(7) voi visplid (8).

Asetage koostisosad kaussi.
Koostisosadest soltuvalt keerake kiiru-
se valimiseks (1 ... turbo) kiirusevalijat
(1). Pritsimise valtimiseks alustage
alati vaikesest kiirusesattest ja seejarel
suurendage tootamise ajal aeglaselt
kiirust.

Seadme sisse- ja valjallilitamiseks
libistage sisse-/valjallilitusnuppu (3)
edasi-tagasi.

Parast kasutamist eemaldage seade
vooluvdrgust ja vajutage tainakonksu-
de voi visplite valjutamiseks valjutus-
nuppu (2).

Napunaited parimateks tulemusteks
Koogisegude jms valmistamisel pari-
mate tulemuste saavutamiseks peaks
kdigi koostisosade temperatuur olema
sama. Voi, munad jms tuleks kilmikust
monda aega enne kasutamist vélja
votta.

Vahukoor on vahusem, kui koor on enne
vahustamist tdiesti maha jahtunud.
Kartulipuder muutub kreemjamaks, kui
kdiki koostisosi kasutatakse voimalikult
kuumana (nt kartuleid kohe parast
keetmist).

Retseptindide: koogisegu
200 g void voi margariini
200 g suhkrut

7 g vanillisuhkrut

4 muna

500 g nisujahu

1 naputais soola

15 g kupsetuspulbrit
250 ml piima




e Asetage vOi vOi margariin, suhkur ja va-
nillisuhkur kaussi. Alustage aeglaselt ja
suurendage kiirust kuni turbosatteni.

e Lisage munad ja jatkake segamist,
kuni moodustub kreemjas segu. Alus-
tage aeglaselt ja suurendage kiirust
kuni turbosatteni.

e Lisage llejaanud koostisosad ja sega-
ge keskmisel kuni maksimumekiirusel,
kuni koik on Uhtlane.

Retseptindide: pdrmitainas

500 g nisujahu

7 g kuivparmi

80 g suhkrut

1 muna

1 naputéis soola

250 ml leiget piima

100 g void voi margariini

e Asetage jahu ja kuivparm kaussi.
Lisage llejaanud koostisosad.

¢ Valige keskmine kiirus ja sotkuge, kuni
moodustub sile tainas.

Saumikseritarvik (B)

Saumikseritarvikuga on mikserdamine
ja segamine kiire ning lihntne. Kasutage
seda kastmete, suppide, smuutide,
majoneesi, dieet- ja beebitoidu valmis-
tamiseks.

Kokkupanek ja kasutamine

e Liigutage liugur (6a) joonisel naidatud
asendisse. Sisestage saumikseritarvik
(9) avausse nii, et saumikseritarviku
margistus oleks kohakuti mootoriosa
margistusega. Seejarel podrake sau-
mikseritarvikut 90° paripaeva, kuni see
lukustub.

Enne seadme sisselllitamist sisestage
saumikseritarvik vertikaalselt anumas-
se. Saumikseri vars ei tohi olla toidu
sees rohkem kui 2/3 vorra.

Kiireima ja parima tulemuse saavuta-
miseks kasutage turbokiiruse satet.
Libistage sisse -/valjalllitusnupp
ettepoole ja hoidke seda selles asen-
dis seni, kuni te saumikseritarvikut
kasutate.

Kui mikserdate s6dgitegemise ajal
otse potis, eemaldage pott pliidilt, et
saumikseritarvik Ule ei kuumeneks.
Seadme viljallilitamiseks vabastage
sisse-/valjalulitusliliti, votke vars alles
siis anumast vélja ja seejarel eemalda-
ge seade vooluvdrgust.

e Saumikseritarviku eemaldamiseks
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keerake seda 90° vastupaeva ja tom-
make see vilja.

Ettevaatust

e Moodundud (10) voib kasutada ainult
koos saumikseritarvikuga vaiksemate
koguste t6otlemiseks. Seda ei tohi
kasutada koos visplitega.

Hakkimistarvik (C)

Hakkimistarvik sobib suureparaselt liha,
juustu, sibula, trtide, kuuslaugu, por-
gandite, Kreeka péhklite, sarapuupahkli-
te, mandlite jms hakkimiseks.

Maksimumkogused, soovitatavad
tootlusajad ja -kiirused leiate to6tlemis-
juhendist C.

Enne kasutamist

e Kiipsetatud toidu hakkimise korral
laske sellel enne hakkimiskaussi ase-
tamist paar minutit jahtuda.

e Ldigake liha, juust, sibul, kiitislauk,
porgandid vaiksemateks tukkideks (vt
tabel Ik 5), eemaldage urtidelt varred,
koorige pahklid ning eemaldage lihast
luud, k60lused ja kdhred.

e Kontrollige alati, et libisemisvastane
rongas (11d) oleks kausi kilge kinni-
tatud.

Kokkupanek ja kasutamine

Eemaldage plastkate ettevaatlikult
I6iketera (11b) kiljest. Loiketera on
vaga terav! Hoidke seda alati tlemise
plastosa juurest.

Asetage loiketera hakkimiskausi keskel
olevale tihvtile. Vajutage tera allapoole
ja poorake seda, kuni see lukustub.
Taitke hakkimiskauss toiduga ja katke
see kaanega (11a)

Liigutage liugur (6a) joonisel naidatud
asendisse ja sisestage hakkimistarviku
kaane tihvt selle sisse nii, et kaanel
olev mérgistus oleks kohati mooto-
riosa margistusega. Seejdrel pdorake
mootoriosa 90° paripaeva, kuni see
lukustub.

Libistage sisse -/valjalllitusnupp
ettepoole ja hoidke seda selles
asendis seni, kuni te hakkimistarvikut
kasutate.

Seadme véljalllitamiseks vabastage
sisse-/valjalllitusnupp ja eemaldage
see enne lahtivotmist vooluvorgust.
Mootoriosa eemaldamiseks hoidke
Uihe kéega hakkimistarvikut, keerake




mootoriosa 90° vastupéeva ja tostke
see pealt dra.

* Enne t6odeldud toidu eemaldamist
hakkimiskausist keerake Idiketera
veidi ja tOstke see pealt ara, et tera
eemaldada.

Ettevaatust

» Arge hakkige eriti kdva toitu, nagu
jaékuubikuid, muskaatpahkleid,
kohviubasid voi teravilja.

Retseptindide: ploomid vanilli ja meega

(pannkoogitdidisena vo6i madrdena)

250 g ploome

350 g kreemjat mett

e Taitke hakkimiskauss ploomidega ja
valage nende peale kreemjas mesi.

e | aske sel seista kiilmkapis 24 tundi
temperatuuril 3 °C.

e Lisage 200 ml vett (vanillimaitselist).

e Hakkige 1,5 sekundit turbokiirusel.

Hooldus ja puhastamine
(D)

¢ Enne puhastamist eemaldage seade
vooluvorgust.

* Mootoriosa (4) voib puhastada ainult
niiske lapiga. Arge asetage seda vette
ega hoidke seda jooksva vee all.

e Saumikseritarvikut (9) ja hakkimistarvi-
ku kaant (11a) vdib pesta ainult jooksva
vee all. Arge asetage neid vette.

e Kodiki muid osi saab puhastada néude-
pesumasinas. Arge kasutage abrasiiv-
seid puhastusvahendeid, mis voivad
pinda kriimustada.

e Suure pigmendisisaldusega toitude
(nt porgandid) to6tlemisel voivad
tarvikud varvi muuta. Enne puhasta-
mist plhkige neid osasid taimedliga.

Garantii ja teenindus
Uksikasjalikuma teabe leiate eraldi

garantii- ja teenindusvoldikust voi lehelt
www.braunhousehold.com.

Nii kujundust kui ka seda kasutusjuhen-
dit voidakse muuta etteteatamata.

Toote kasuliku eluea 16pul drge K
visake seda ara koos olmejaatme-
—

tega.

Toiduga kokkupuutumiseks
ettenahtud materjalid ja
esemed vastavad maarusele
(EU) nr 1935/2004.
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